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Deutsch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig und
vollsténdig, bevor Sie das Geréat in Betrieb nehmen.

Vorsicht

e Dieses Gerét darf nicht von Kindern
benutzt werden. Das Gerét und seine
Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten. Vor dem Auswechseln
von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das
Gerét ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

e Dieses Geréat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen F&higkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren ver-
standen haben.

e Dieses Gerét ist ausschlieBlich zum
Gebrauch im Haushalt und fur haus-
haltstbliche Mengen konstruiert.

. Die Messer sind sehr scharf!

Behandeln Sie Schneidwerk-
zeuge mit &uBerster Vorsicht,
um Verletzungen zu vermeiden.

e Ziehen Sie immer den Netzstecker vor
dem Zusammensetzen, Auseinander-
nehmen, Reinigen oder Aufbewahren
des Gerétes, oder wenn es unbeauf-
sichtigt ist.

e Weder Motorteil ®, noch das Getriebe-
teil ® fir den Schlagbesen unter
flieBendes Wasser halten oder ins
Wasser tauchen.

¢ Braun Geréte entsprechen den ein-
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schlégigen Sicherheitsbestimmungen.
Reparaturen und das Auswechseln der
Anschlussleitung durfen nur autorisierte
Fachkréfte vornehmen. Durch unsach-
geméBe Reparaturen kénnen erheb-
liche Gefahren flir den Benutzer ent-
stehen.

e Vor der Inbetriebnahme priifen, ob die
auf dem Gerat angegebene Spannung
mit Ihrer Netzspannung Gbereinstimmt.

e Weder der Messbecher ® noch der
Arbeitsbehélter (c) des Zerkleinerers ist
mikrowellengeeignet.

Geratebeschreibung

® Motorteil

Ein-/Ausschalter (Geschwindigkeit I)
© Ein-/Ausschalter (Geschwindigkeit 1)
© Piirierstab

® Messbecher

® Getriebeteil fur Schlagbesen

© Schlagbesen

® Zerkleinerer

So bedienen Sie lhren Stabmixer

Der Stabmixer eignet sich z.B. fiir die Zubereitung von

Dips, Saucen, Suppen, Mayonnaise, Baby-Nahrung

sowie zum Mixen von Getrénken und Milchshakes.

1. Motorteil ® auf den Pirierstab © setzen und

einrasten lassen.

Stabmixer in das zu verarbeitende Gut eintauchen

und mit Schalter ® oder © einschalten.

3. Nach Gebrauch Purierstab drehen, um ihn vom
Motorteil abzunehmen.

N

Sie kdnnen den Stabmixer in dem Messbecher ®
verwenden, aber auch in jedem anderen GefaB. Wenn
Sie beim Kochen direkt im Kochtopf arbeiten wollen,
nehmen Sie den Topf vom Herd, um den Stabmixer nicht
zu Uberhitzen.

So bedienen Sie Ihren Schlagbesen
Benutzen Sie den Schlagbesen ausschlieBlich zum
Schlagen von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und Fertig-
Desserts.

.
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1. Schlagbesen @ in das Getriebeteil ® stecken,
anschlieBend Motorteil ® in das Getriebeteil setzen
und einrasten lassen.

2. Schlagbesen in das Gut eintauchen, erst dann mit
Schalter ® (Geschwindigkeit I) einschalten.

3. Nach Gebrauch das Getriebeteil drehen, um es vom
Motorteil zu 16sen. AnschlieBend den Schlagbesen
vom Getriebeteil abziehen.

Fiir beste Ergebnisse

e Benutzen Sie eine breitere Schiissel anstelle des
Messbechers ®

e Fir den Betrieb des Schlagbesens nur Schalter
(Geschwindigkeit I) benutzen.

e Schlagbesen leicht schréag halten und im Uhrzeiger-
sinn bewegen.

e Maximal 400 ml gekihlte Sahne (min. 30% Fettge-
halt, 4 — 8 °C) verwenden.

e Maximal 4 EiweiB3 schlagen.

So bedienen Sie lhren Zerkleinerer

(a) Oberteil

(b) Messer

(c) Arbeitsbehalter
(d) Anti-Rutsch-Ring

Mit dem Zerkleinerer kdnnen Sie Fleisch, Kése, Zwiebeln,
Krauter, Knoblauch, Chilis (mit Wasser), Karotten, Wal-
nisse, Mandeln, Trockenpflaumen etc. perfekt hacken
und zerkleinern.

Verwenden Sie fur das Zerkleinern harter Guter (z.B.
harter Kése) Schalter © (Geschwindigkeit I1).

Bitte beachten: Extrem hartes Gut (z.B. Eiswirfel,
Muskatnisse, Kaffeebohnen und Getreide) darf nicht
zerkleinert werden.

Vor dem Zerkleinern ...

— groBes Gut in Stlicke schneiden (siehe Verarbeitungs-
tabelle auf S. 5),

— Stiele und Nuss-Schalen entfernen,

— alle Knochen, Sehnen und Knorpelanteile bei Fleisch
entfernen.

Hacken und Zerkleinern

1. Vorsicht: Vor dem Einsetzen des Messers (b) die
Kunststoffhille vorsichtig entfernen.
Das Messer ist sehr scharf! Nur am Kunststoffschaft
anfassen und auf die Achse im Arbeitsbehalter (c)
setzen. Herunterdriicken und um 90° drehen.
Immer sicherstellen, dass der Anti-Rutsch-Ring (d)
am Arbeitsbehalter angebracht ist.

2. Das zu verarbeitende Gut einfillen.

3. Oberteil (a) auf den Arbeitsbehélter setzen.

—

4. Das Motorteil ® in das Oberteil stecken, bis es
einrastet.

5. Motorteil mit Schalter ® oder © einschalten. Halten
Sie wéhrend der Verarbeitung das Motorteil mit der
einen, den Zerkleinerer mit der anderen Hand fest.
Den Zerkleinerer pro Anwendung maximal 2 Minuten
lang benutzen.

6. Nach Gebrauch das Motorteil drehen, um es vom
Oberteil zu I6sen.

7. Oberteil abnehmen.

8. Messer vorsichtig herausnehmen. Dann das Gut
ausleeren.

Reinigung

Motorteil ® und Getriebeteil ® fiir den Schlagbesen nur
mit einem feuchten Tuch abwischen.

Alle anderen Teile sind spilmaschinengeeignet.

Bei farbstoffreichen Gitern (z.B. Karotten) kénnen die
Kunststoffteile des Gerétes beschlagen und sich
verfarben. Wischen Sie diese Teile mit Speisedl ab, bevor
Sie sie in die Spllmaschine geben.

Rezept-Beispiele

Mayonnaise (Purierstab verwenden)
200-250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zutaten in der genannten Reihenfolge in den Becher
geben. Stabmixer senkrecht in den Becher stellen und
den Schalter © driicken. Den Stabmixer in dieser
Position halten, bis das Ol emulgiert. Ohne auszu-
schalten, den Stabmixer dann langsam anheben und
wieder senken, bis die Mayonnaise fertig ist.

Vanille-Honig-Pflaumen

(als Pfannkuchen-Fillung oder Brotaufstrich)
(verwenden Sie den Zerkleinerer ® bei Geschwindig-
keit 2)

Fillen Sie 40 g Pflaumen und 40 g cremigen Honig in
den Arbeitsbehélter und mixen Sie 10 Sekunden,
fugen Sie dann 20 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)
hinzu und mixen Sie noch 3 Sekunden weiter.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebensdauer

nicht mit dem Hausmll entsorgt werden. Die E
Entsorgung kann tber den Braun Kundendienst oy
oder lokal verfligbare Riickgabe- und Sammel-
systeme erfolgen.

7

4+



%{% 6%8 5722110964_MQ300_P6-64 Seite 8 Mittwoch, 4. Dezember 2013

T

%

English

Please read the use instructions carefully and com-
pletely before using the appliance.

Caution

e This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children. Switch
off the appliance and disconnect from
supply before changing accessories
or approaching parts that move in
use.

e This appliance can be used by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and if
they understand the hazards involved.

e This appliance is designed for house-
hold use only and for processing
normal household quantities.

o The blades are very sharp! To

avoid injuries, please handle
blades with utmost care.

¢ Always unplug the appliance when it is
left unattended and before assembling,
disassembling, cleaning and storing.

e Do not hold the motor part ® nor the
whisk gear box ® under running water,
nor immerse them in water.

¢ Braun electric appliances meet
applicable safety standards. Repairs or
the replacement of the mains cord must
only be done by authorised service
personnel. Faulty, unqualified repair
work may cause considerable hazards
to the user.

e Before plugging into a socket, check

8
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whether your voltage corresponds to
the voltage indicated on the appliance.

¢ Neither the beaker ®), nor the chopper
bowl (c) is microwave-proof.

Description

® Motor part

On/off switch (speed I)
© On/off switch (speed II)
© Blender shaft

® Measuring beaker

® Whisk gear box

© Whisk

® Chopper

How to operate your handblender

The handblender is perfectly suited for preparing dips,

sauces, soups, mayonnaise and baby food as well as for

mixing drinks and milk shakes.

1. Insert the motor part @ into the blender shaft © until
it locks into place.

2. Position the handblender deep in the bowl, then press
switch ® or ©.

3. After use, turn the blender shaft to remove it from the
motor part.

You can operate the handblender in the measuring
beaker ®, or in any other container. When blending
directly in the saucepan while cooking, remove the pan
from the stove first to protect your handblender from
overheating.

How to operate your whisk

Use the whisk only for whipping cream, beating egg

whites and mixing sponges and ready-mix desserts.

1. Insert the whisk @ into the whisk gear box ®, then
insert the motor part ® into the gear box until it locks
into place.

2. Place the whisk deep in a bowl and only then, press
switch ® (speed |) to operate it.

3. After use, first turn the whisk gear box to remove it
from the motor part. Then pull the whisk out of the
gear box.

For best results
e Do not use the beaker ®, but a wider bowl.
Only use switch ® (speed |) to operate the whisk.
e Move the whisk clockwise holding it slightly inclined.

.
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e Only whip up to 400 ml chilled cream (min. 30 % fat
content, 4-8 °C).
e Only whip up to 4 egg whites.

How to operate your chopper attachment

(a) Upper part

(b) Blade

(c) Chopper bowl
(d) Anti-slip ring

The chopper is perfectly suited for chopping meat,
cheese, onions, herbs, garlic, chilis (with water), carrots,
walnuts, hazelnuts, almonds, prunes etc.

When chopping hard goods (e.g. hard cheese) use the
on/off switch © (speed II).

N.B.: Do not chop extremely hard food, such as ice
cubes, nutmeg, coffee beans or grains.

Before chopping ...

— pre-cut meat, cheese, onions, garlic, carrots (see
processing guide on page 5),

— remove stems from herbs, shell nuts,

— remove bones, tendons and gristle from meet.

Chopping
1. Caution: Carefully remove the plastic cover from the
blade (b). The blade is very sharp! Always hold it by
the upper plastic part. Place the blade on the centre
pin of the chopper bowl (c). Press down the blade and
turn 90° to lock it. Always make sure that the anti-slip
ring (d) is attached to the bowl.

Place the food in the chopper bowl.

Put the upper part (a) on the chopper bowl.

Insert the motor part @ into the upper part (a) until it

locks into place.

5. Press switch ® or © to operate the chopper. During
processing, hold the motor part with one hand and the
chopper bowl! with the other. Do not use the chopper
for longer than 2 minutes.

6. After use, turn the motor part ® to remove it from the
upper part.

7. Then remove the upper part.

8. Carefully take out the blade. Remove the processed
food from the chopper bowl.

roN

Cleaning

Clean the motor part ® and the whisk gear box ® with
a damp cloth only.
All other parts can be cleaned in the dishwasher.

When processing foods with colour (e.g. carrots), the
plastic parts of the appliance may become discoloured.

%
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Wipe these parts with vegetable oil before placing them
in the dishwasher.

Recipe examples
Mayonnaise (use handblender)
200-250 ml oil

1 egg (yolk and white)

1 tbsp. lemon juice or vinegar
salt and pepper to taste

Put all ingredients into the beaker according to the a.m.
order. Introduce the handblender to the base of the
beaker. Pressing the switch ©), keep the handblender in
this position until the oil emulsifies. Then, without
switching off, slowly move it up and down until the
mayonnaise is well combined.

Vanilla-Honey-Prunes
(as a pancake stuffing or spread)
(use the chopper attachment @, speed Il)

Fill 40 g prunes and 40 g creamy honey into the chopper
bowl and chop 10 seconds, then add 20 ml water
(vanilla-flavoured) and resume chopping for 3 seconds.

Subject to change without notice.

Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at Braun Service Centre
or at appropriate collection points provided in your
country.

4+
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Lisez completement et attentivement le mode d’emploi
avant d’utiliser I'appareil.

Précaution

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
des enfants. Gardez I'appareil et son
cordon hors de la portée des enfants.
Eteignez I'appareil et débranchez-le
avant de remplacer des accessoires ou
de vous approcher des pieces en mouve-
ment durant I'utilisation de I'appareil.

e Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou des personnes sans
expérience et savoir-faire, dans la
mesure ou celles-ci sont surveillées ou
ont recu des instructions concernant
I'utilisation de I'appareil de maniére
sécurisée et si elles sont conscientes
des risques éventuels encourus.

e Cet appareil est congu pour un usage
domestique uniquement et pour traiter
des quantités domestiques.

J A Les lames sont tres

™\ tranchantes ! Pour ne pas
vous blesser, manipulez les
lames avec précaution.

¢ Débranchez systématiquement
I'appareil lorsque vous ne I'utilisez pas,
et avant de monter ou de démonter des
accessoires, de le nettoyer ou de le
ranger.

¢ Ne pas maintenir la partie moteur ® ou
I'entraineur du fouet ® sous I'eau
courante, ni les immerger dans I'eau.

e Les appareils électriques Braun sont
conformes aux normes de sécurité

10
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applicables. La réparation de I'appareil
ou le remplacement du cordon élec-
trique ne doit étre effectué que par

un réparateur agréé. Des réparations
effectuées par du personnel non-
qualifié risquent de présenter des

risques considérables pour I'utilisateur.

¢ Avant de brancher a une prise électrique,
vérifier que la tension correspond a la
tension indiquée sur I'appareil.

e Le verre-doseur ® et le bol du hachoir
(c) ne peuvent pas étre mis dans le four
a micro-ondes.

Description

® Bloc moteur

Interrupteur de marche/arrét (vitesse |)
© Interrupteur de marche/arrét (vitesse Il)
© Pied mixeur

® Verre-doseur

® Entraineur du fouet

© Fouet

® Hachoir

Mode d’emploi du mixeur a main

Le mixeur a main convient parfaitement pour la prépa-

ration de sauces, de soupes, de la mayonnaise et des

aliments pour bébés, ainsi qu’au mélange des boissons

et des milk shakes.

1. Mettre en place le pied mixeur © sur le bloc moteur
® jusqu’a ce qu’il soit verrouillé.

2. Placer le mixeur au fond du bol, puis appuyer sur
Pinterrupteur ® ou ©.

3. Aprés usage, débrancher I'appareil et tourner le pied
du mixeur pour le dégager du bloc moteur.

Le mixeur a main peut fonctionner dans le verre-doseur
® ou n’importe quel autre récipient. Lorsque 'on mixe
directement dans une casserole, la retirer du feu pour
éviter que le mixeur ne surchauffe.

Mode d’emploi du fouet

Le fouet s’utilise pour fouetter la creme, battre les
blancs d’ceufs et mélanger les pates et les desserts
préts a I’emploi.

.
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1. Insérer le fouet @ dans son entraineur ®, puis
Iinstaller sur le moteur ® jusqu’a ce qu’il soit
verrouillé.

2. Placer le fouet au fond d’un bol, puis appuyer sur
Iinterrupteur ® (vitesse I) pour le faire fonctionner.

3. Aprés usage, débrancher I'appareil puis tourner
I’entraineur de fouet pour le dégager du bloc moteur.
Retirer ensuite le fouet de I’entraineur.

Pour obtenir de meilleurs résultats

¢ Ne pas utiliser le verre-doseur ® mais un bol plus
large.

e Utiliser Iinterrupteur ® (vitesse I) pour faire
fonctionner le fouet.

e Déplacer le fouet dans le sens des aiguilles d’une
montre en le maintenant Iégérement incliné.

e Ne pas fouetter plus de 400 ml de creme refroidie
(30 % de matiére grasse minimum, 4-8 °C).

¢ Ne pas fouetter plus de 4 blancs d’ceufs.

Mode d’emploi de I’accessoire hachoir

(a) Entraineur

(b) Lame

(c) Bol du hachoir

(d) Anneau antidérapant

Le hachoir convient parfaitement pour la viande, le
fromage, les oignons, les fines herbes, Iail, le piment
(avec de I'eau), les carottes, les noix, les noisettes, les
amandes, les pruneaux, etc.

Utiliser 'interrupteur de marche/arrét © (vitesse Il) pour

hacher des aliments durs (par exemple, du fromage dur).

N.B. : Ne pas hacher d’aliments extrémement durs, tels
que glagons, noix de muscade, grains de café ou grains
de blé.

Avant de hacher ...

— pré-découper la viande, le fromage, les oignons, I’ail,
les carottes, le piment (voir le Guide d’utilisation en
page ),

— retirer la tige des fines herbes, écaler les noix, les
noisettes, etc.,

— retirer les os, les tendons et le cartilage de la viande.

Hacher

1. Attention : Faire trés attention en retirant I’étui en
plastique de la lame (b). La lame est trés coupante !
Toujours la tenir par sa partie supérieure en plastique.
Placer la lame sur I’axe central du bol du hachoir (c).
Assurez-vous toujours que I'anneau antidérapant (d)
est bien attaché au bol hachoir.

2. Placer les aliments dans le bol du hachoir.

Placer I’entraineur (a) sur le bol du hachoir.

Verrouiller le bloc moteur ® sur I’entraineur (a).

Appuyer sur ® ou © pour faire fonctionner le

hachoir. Pendant le fonctionnement, maintenir le

moteur d’une main et le bol du hachoir de I'autre.

Ne pas utiliser le hachoir plus de 2 minutes.

6. Aprés usage, faire tourner le moteur ® pour I’extraire
de I'entraineur (a).

7. Débrancher 'appareil et retirer I’entraineur.

8. Sortir la lame avec le plus grand soin. Retirer les

aliments hachés du bol.

o ks w

Nettoyage

Nettoyer le moteur ® et I’entraineur du fouet ® unique-
ment avec un chiffon humide.

Toutes les autres piéces peuvent aller au lave-vaisselle.

Les aliments colorés (les carottes, par exemple) risquent
de décolorer les pieces en plastique de I'appareil ; avant
de les placer au lave-vaisselle, essuyer les avec de I’huile
végétale.

Exemples de recette

Mayonnaise (utiliser le mixeur)

200-250 ml d’huile

1 ceuf (jaune et blanc)

1 petite cuillere de jus de citron ou de vinaigre, sel et
poivre

Placer tous les ingrédients dans le verre-doseur dans
I’ordre ci-dessus. Placer le mixeur au fond du récipient.
Appuyer sur l'interrupteur ©), conserver le mixeur dans
cette position jusqu’a ce que I'huile s’émulsifie. Ensuite,
sans 'arréter, le faire monter et descendre lentement
jusqu’a ce que la mayonnaise prenne.

Vanille-miel-pruneaux
(pour farcir une crépe ou a tartiner)
(Utilisez le hachoir @, vitesse I)

Versez 40 g de miel et 40 g de pruneaux dans le bol

du hachoir et hachez pendant 10 secondes, puis ajoutez
20 ml d’eau (parfumée a la vanille) et hachez a nouveau
pendant 3 secondes.

Sujet a modification sans préavis.

A la fin de vie de votre appareil, veuillez ne pas le
jeter avec vos déchets ménagers. Remettez-le a
votre Centre Service agréé Braun ou déposez-le

dans des sites de récupération appropriés
conformément aux réglementations locales ou
nationales en vigueur.
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Espanol

Lea detenidamente las instrucciones de uso antes de
utilizar este aparato.

Atencidn
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Este dispositivo no debe ser utilizado
por ninos. Mantenga el dispositivo y su
cable fuera del alcance de los nifios.
Apague el dispositivo y desconéctelo
de la toma de corriente antes de
cambiar accesorios o acercar a él
piezas movibles en uso.
Las personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o con
falta de conocimientos y experiencia
también pueden hacer uso de este
dispositivo, siempre que se les haya
supervisado o proporcionado instruc-
ciones con respecto a su uso de una
forma segura, y que comprendan los
peligros que este conlleva.
Este aparato esté disefiado para su uso
domeéstico exclusivamente y para
procesar cantidades domésticas.
iLas cuchillas estan muy
™\ afiladas! Para evitar dafos, por
favor, maneje las hojas con
sumo cuidado.
Desenchufe su batidora siempre que no
este en funcionamiento, y antes de
montar, desmontar, limpiar o guardar.
No cologue el cuerpo del motor ® o la
caja de engranajes del batidor metélico
® bajo el agua corriente, ni sumerja en
ningun liquido.
Los aparatos eléctricos Braun cumplen
con las normas internacionales de
seguridad. Tanto las reparaciones
como el reemplazo del cable de

conexion deber ser realizados por un
Servicio Técnico autorizado. Las
reparaciones efectuadas por personal
no autorizado pueden causar acciden-
tes o dafos al usuario.

¢ Antes de conectar el aparato a la red,

verifique que el voltaje indicado en la
base del aparato se corresponda con el
de su hogar.

e El vaso medidor/mezclador ®, y el

recipiente picador (c) no son aptos para
Su uso en el microondas.

Descripcion

® Cuerpo del motor

Interruptor de puesta en marcha (velocidad )
© Interruptor de puesta en marcha (velocidad Il)
© Varilla (pie) batidora

® Vaso medidor/mezclador

® Caja de engranajes del batidor metalico

© Accesorio batidor metalico

® Picador

Funcionamiento de la batidora

La batidora esta disefiada para preparar salsas, sopas,
mayonesa y comida para bebés o para mezclar bebidas
y batidos.

1.

2.

3.

Introduzca el cuerpo del motor ® en la varilla
batidora © hasta que encaje.

Introduzca la batidora en el recipiente y presione el
interruptor de puesta en marcha ® o ©.

Para retirar la varilla, gire la varilla batidora y separela
del cuerpo del motor.

Puede utilizar la batidora en el vaso medidor/mezclador
®, pero también en cualquier otro recipiente u olla.
Cuando utilice la batidora directamente en la olla, retire
la olla del fuego para proteger la batidora de sobre-
calentamientos.

Funcionamiento del accesorio batidor
metalico
Utilice el accesorio batidor metdlico Unicamente para

montar nata, levantar claras y preparar mousses o
postres instantaneos.
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1. Inserte el batidor metélico @ en la caja de engranajes
del mismo ®. A continuacién inserte el cuerpo de
engranajes en el cuerpo del motor ® hasta que
encaje.

2. Coloque el batidor en un recipiente y presione el
interruptor de puesta en marcha ® (velocidad ).

3. Para retirar el accesorio batidor, gire la caja de
engranajes del batidor metélico y separelo del cuerpo
del motor. A continuacion separe el batidor metalico
del cuerpo de engranajes.

Para unos 6ptimos resultados:

e Utilice un recipiente ancho, mejor que el vaso
medidor/mezclador ®.

e Use el interruptor de puesta en marcha
(velocidad ).

e Mueva el batidor en el sentido de las agujas del reloj
manteniéndolo ligeramente inclinado.

e Para montar nata, use un maximo de 400 ml. de nata
(minimo 30% de grasa, 4-8 °C).

e Para levantar claras, use un maximo de 4 claras.

Como utilizar el accesorio picador

(a) Parte superior

(b) Cuchilla

(c) Recipiente picador
(d) Anillo antideslizante

El picador esta disefiado para picar carne, queso,
cebolla, especias, ajo, chile (con agua), zanahorias,
frutos secos, ciruelas etc.

Cuando quiera picar alimentos duros (ej. queso duro)
utilice el interruptor de puesta en marcha © (velocidad Il)
Nota: No intente picar alimentos excesivamente duros
como por ejemplo nuez moscada, café en grano,
cereales o hielo.

Antes de empezar a picar ...

— trocee la carne, el queso, la cebolla, el ajo, las
zanahorias (ver guia de preparaciones en la pagina 5)

— corte el tallo de las hierbas, saque la cascara de los
frutos secos

— limpie la carne de huesos, tendones y nervios.

Picar

1. Atencién: Retire cuidadosamente la cubierta de
plastico que cubre la cuchilla (b). jLa cuchilla esta
muy afilada! Sujetar siempre por la parte de plastico.
Inserte la cuchilla en el eje del recipiente picador (c),
presione hasta abajo y gire la cuchilla 90° hasta que
quede fija. Asegurese siempre de que el anillo
antideslizante (d) esté colocado bajo el recipiente.

2. Introduzca los alimentos en el recipiente del picador
(c).

3. Coloque la parte superior (a) en la parte superior del
recipiente picador (c).

4. Coloque el cuerpo del motor ® en la caja de
engranajes del accesorio picador hasta que encaje
perfectamente.

5. Presione el botén ® o © para poner el accesorio
picador en marcha. Durante su funcionamiento, coja
el cuerpo del motor con una mano y el accesorio
picador con la otra. Nunca utilice el accesorio picador
durante mas de 2 minutos.

6. Cuando haya finalizado, gire el cuerpo del motor ®
para separarlo de la parte superior.

7. Retira la parte superior.

8. Retire la cuchilla cuidadosamente. Retire los
alimentos procesados del recipiente.

Limpieza

Limpie el cuerpo del motor ® y la caja de engranajes del
batidor metalico ® Unicamente con un pafio himedo.
Los demas componentes pueden limpiarse en el
lavavajillas.

Cuando se ha procesado alimentos con alta pigmenta-
cion (ej. zanahorias), los componentes de plastico del

aparato pueden decolorarse. Frote estos componentes
con aceite de cocina antes de ponerlos en el lavavajillas.

Ejemplo de recetas

Mayonesa (utilizacién de la varilla batidora)
200-250 ml de aceite,

1 huevo (clara y yema),

1 cucharada sopera de zumo de limén o de vinagre
Sal y pimienta al gusto

Ponga todos los ingredientes en el vaso medidor/
mezclador siguiendo el orden anterior. Introduzca la
batidora hasta el fondo del vaso. Presionando el
interruptor de puesta en marcha ©, manténgala en esta
posicion hasta que el aceite emulsione. Manteniendo la
batidora en marcha, muévala despacio hacia arriba y
abajo hasta que la mayonesa quede mezclada y suave.

Vainilla-Miel-Ciruelas pasas
(como relleno para panqueques o para untar)
(Utilice el accesorio para triturar @), velocidad Il)

Introduzca 40 gr de miel cremosa y 40 gr de ciruelas
pasas en el cuenco de triturado y triture durante 10
segundos; después afiada 20 ml de agua (con sabor a
vainilla) y siga triturando durante 3 segundos.
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% Portugués

Sujeto a cambios sin previo aviso. Leia atentamente as instru¢des antes da primeira
utilizagao do aparelho.

vida util. LIévelo a un Centro de Asistencia

dal _ Atencao
Técnica Braun o a los puntos de recogida o Est Ih 50 d d
habilitados por los ayuntamientos. Ste apareino nao aeve ser usado por

criangas. Mantenha o aparelho e o
respetivo fio fora do alcance de
criangas. Desligue o aparelho e
desconecte da fonte de alimentacéo
antes de mudar acessorios ou de se
aproximar de pecas que se movem
durante o uso.

e Este aparelho pode ser usado por
pessoas com limitagdes fisicas, senso-
riais ou mentais ou sem experiéncia e
conhecimentos, se supervisionadas ou
instruidas quanto ao uso seguro do
aparelho e caso compreendam o0s
perigos envolvidos.

e Este aparelho foi concebido unica-
mente para uso doméstico e para
preparar quantidades normais para
utilizagdo doméstica.

° ‘ As laminas encontram-se

™ muito afiadas! Para evitar
ferimentos, por favor manipule
as laminas com 0 maximo
cuidado.

® Desligue sempre o aparelho da tomada
de electricidade quando 0 mesmo ndo
esteja sob sua supervisdo, e aguando
da montagem e desmontagem dos
acessorios, limpeza e armazenamento.

¢ N&o coloque nem o corpo do motor ®
nem a caixa de engrenagem do
acessorio batedor metéalico ® sob
agua corrente, nem os submeja em

qualquer liquido.

No tire este producto a la basura al final de su E
|
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e Os aparelhos eléctricos Braun respeitam
as normas de seguranca internacionais.
Tanto as reparag6es como a substituicao
do cabo de conexa@o devem ser
realizadas por um Servico Técnico
Autorizado. As reparages efectuadas
por pessoal ndo autorizado podem
causar acidentes ou danos ao utilizador.

e Antes de conectar o aparelho a
corrente, verifique se a voltagem
indicada na base do aparelho corres-
ponde a do seu lar.

¢ O copo misturador/medidor ® e o
recipiente picador (c) ndo estdo aptos
a ser utilizados no micro-ondas.

Descricao

® Corpo do motor

Interruptor ligar/desligar (velocidade I)

© |Interruptor ligar/desligar (velocidade )

© Pé da varinha

® Copo misturador/medidor

® Caixa de engrenagem do acessorio batedor metalico
© Acessorio Batedor Metalico

® Acessorio Picador «<HC»

Como funcionar com a sua varinha

A varinha esta desenhada para preparar molhos, sopas,
maionese e comida para bebés bem como para misturar
bebidas ou preparar batidos.

1. Introduza o corpo do motor ® no pé da varinha © até
encaixar.

2. Introduza a varinha num recipiente, até ao fundo, e
pressione o interruptor ® ou ©.

3. Apbs a utilizagao, rode o pé da varinha para o separar
do corpo do motor.

Pode utilizar a varinha no copo misturador/medidor ®
ou em qulaquer outro recipiente ou panela. Sempre
que utilize a varinha directamente na panela, retire a
panela do fogo para proteger a varinha de sobreaqueci-
mentos.

%
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Como funcionar com o Acessoério
Batedor Metalico

Utilize o Acessorio Batedor Metalico unicamente para
bater natas, levantar claras e preparar mousses e
sobremesas prépreparadas.

1. Introduza o Acessoério Batedor Metalico © na Caixa
de engrenagem ®, e em seguida insira o Corpo do
Motor ®), até encaixar.

2. Introduza o Acessoério Batedor Metalico num
recipiente, até ao fundo, e pressione o interruptor
(velocidade I).

3. Apos a utilizagéo, primeiro rode a Caixa de
engrenagem do Acessoério Batedor Metdlico para o
separar do corpo do motor. Depois separe o Batedor
Metalico da Caixa de engrenagem.

Para melhores resultados

e Nao utilize o copo misturador/medidor ®, mas sim
um recipiente mais largo.

e Use apenas o interruptor B (velocidade ) para
funcionar com o Acessorio Batedor Metalico.

e Movimente o Acessério Batedor Metalico no sentido
dos ponteiros do reldgio, inclinando-o ligeiramente.

e Para bater natas, utilize no maximo 400 ml de natas
(min. 30% gordura, 4-8 °C temperatura).

e Para levantar claras, utilize no maximo 4 claras.

Como funcionar com o Acessoério
Picador

(a) Parte superior do picador
(b) Lamina

(c) Recipiente picador

(d) Base anti-deslizante

O Acessoério Picador esta desenhado para picar carne,
queijo, cebola, ervas, alho, cenoura, chilis em conserva e
frutos secos (nozes, avelds, amendoas, ameixas secas,
etc).

Sempre que picar alimentos mais duros (por exemplo,
queijo duro), use o interruptor ligar/desligar ©
(velocidade ).

Nota: Nao utilize o picador para picar alimentos exter-
mamente duros como cubos de gelo, noz moscada, café
em grao ou cereais.

Antes de picar ...

— corte em pedacos a carne, cebolas, alho, cenoura,
chilis (ver tabela na péagina 5)

— retire os talos das ervas aromaticas e as cascas dos
frutos secos

— limpe a carne de ossos, tenddes e cartilagens.

15
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Picar

1. Cuidado: Retire cuidadosamente a capa de plastico
que cobre a lamina (b). A lamina encontra-se muito
afiada! Segure-a sempre pela parte superior de
plastico. Coloque a lamina no eixo do recipiente
picador (c). Cologue sempre o recipiente sobre a
base anti-deslizante (d).

Coloque sempre o acessoério picador sobre a base
anti-deslizante (d).

2. Coloque os alimentos no recipiente picador.

3. Cubra o recipiente picador com a parte superior do
picador (a).

4. Introduza o corpo do motor ® na parte superior do
picador (a) até encaixar.

5. Pressione o interruptor ® ou © para colocar o
acessorio picador a funcionar. Durante a operacéo de
picar, segure o corpo do motor com uma mao
enquanto segura o recipiente picador com outra. Nado
utilize o acessoério picador continuamente durante
mais de 2 minutos.

6. Apds a utilizagdo, rode o corpo do motor ® para o
soltar da parte superior do picador.

7. De seguida, remova a parte superior do picador.

8. Retire cuidadosamente a lamina. Finalmente, retire os
alimentos processados do recipiente picador.

Limpeza
Limpe o corpo do motor ® a caixa de engrenagem ® do

acessorio batedor metalico, apenas com um pano humido.

Todas as restantes partes da varinha estao aptas a ser
limpas na méaquina de lavar loica.

Quando se preparam alimentos com demasiada
pigmentagéo (ex: cenouras), os componentes plasticos
do aparelho podem descolorar-se. Passe estes
componentes por 6leo vegetal antes de coloca-los na
maquina de lavar loiga.

Exemplo de receita

Mayonese (utilizando o pé da varinha)
200-250 ml de 6leo

1 ovo

1 colher de sumo de lim&o ou de vinagre
Sal, pimenta e mostarda a gosto

Coloque todos os ingredientes no copo misturador/
medidor seguindo a ordem anterior. Introduza a varinha
até ao fundo do copo, ligue-a (use o interruptor de
poténcia © e mantenha-a nessa posigado até que o 6leo
se misture com os outros ingredientes. De seguida,
mantendo a varinha ligada, mova-a de cima para baixo
até que a mayonese se encontre cremosa e suave.

16
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Baunilha-Mel-Ameixas Secas
(como recheio de panquecas ou cobertura)
(use o acessério do cortador @, velocidade )

Coloque 40g de mel e 40g de ameixas na tigela do
cortador e ligue durante 10 segundos. Adicione depois
20ml de agua (aromatizada com baunilha) e ligue
durante mais 3 segundos.

Sujeito a alteragdo sem aviso prévio.

Por favor ndo deite o produto no lixo doméstico,
no final da sua vida util. Entregue-o num dos
Servigos de Assisténcia Técnica da Braun, ou
em locais de recolha especifica, a disposigdo
no seu pais.

)z
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Italiano

Prima di usare il prodotto, leggete attentamente le
istruzioni e conservatele per il futuro.

Attenzione

® | bambini non devono utilizzare questo
dispositivo. Tenere il dispositivo e i
cavi lontano dalla portata dei bambini.
Spegnere il dispositivo e disconnetterlo
dalla presa di corrente prima di cam-
biare gli accessori o prima di avvicinare
parti in movimento in uso.

e Questo dispositivo puo essere utilizzato
da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o prive di esperi-
enza e conoscenza, se sorvegliate o
istruite su come utilizzare il dispositivo
in modo sicuro e se prendono conos-
cenza dei rischi implicati.

e | ’apparecchio ¢ stato progettato solo
per |'utilizzo a casa e per processare
quantita per la casa.

o A Le lame sono molto affilate!

=®) Per evitare infortuni, maneggiare
le lame con la massima
prudenza.

¢ Togliere sempre la spina prima di
lasciare lo strumento incostudito e
prima di montarlo, smontarlo pulirlo o
riporlo.

» Non tenere la parte del corpo motore ®
ne |'attacco per la frusta ® sotto I'acqua
corrente, non immergerli in acqua.

e Gli elettrodomestici Braun rispondono
ai parametri di sicurezza vigenti. Se
I'apparecchio mostra dei difetti,
smettete di usarlo e portatelo ad un
Centro Assistenza Braun per le
riparazioni. Riparazioni errate o

%
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eseguite da personale non qualificato
potrebbero causare danni ed infortuni
agli utilizzatori.

e Assicuratevi che il voltaggio del vostro
impianto elettrico corrisponda a quello
indicato sul fondo del prodotto.

e Sia il bicchiere graduato ®, sia le
ciotole tritatutto (c) non possono essere
utilizzati nel forno a micro-onde.

Descrizione

® Corpo motore

Tasto acceso/spento (velocita I)
© Tasto acceso/spento (velocita Il)
© Gambo frullatore

® Bicchiere graduato

® Attacco per frusta

© Frusta

® Tritatutto

Come utilizzare il vostro frullatore

Usatelo per preparare salse, minestre, maionese, pappe

per bambini, frullati e frappe, cocktails.

1. Inserire il gambo frullatore © nel corpo motore ®
finché non si blocca.

2. Posizionate il frullatore in profondita nella ciotola e
premete il tasto ® o ©.

3. Dopo I'uso staccate il gambo frullatore ruotandolo dal
corpo motore.

Potete utilizzare il frullatore nel bicchiere graduato in
dotazione ®), od anche in qualsiasi altra stoviglia. Nel
caso d'utilizzo direttamente nella pentola durante la
cottura, spostare la pentola dal fuoco per proteggere il
frullatore dal surriscaldamento.

Come utilizzare la frusta

Usate la frusta solo per montare a neve panna e chiare

d'uovo, mescolare preparati gia pronti per dessert.

1. Inserite la frusta @ nell'attacco ®, poi inserite il

corpo motore ® nell'attacco finché non si blocca.

Posizionate la frusta in profondita in un recipiente e

premete semplicemente il tasto (velocita I) per la

lavorazione.

3. Dopo l'uso rimuovete la scatola ingranaggi della
frusta dal corpo motore quindi staccate la frusta dalla

scatola.
17
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Per ottenere risultati ottimali

¢ Non utilizzate il bicchiere graduato ® ma un reci-
piente pit ampio.

e Utilizzate soltanto il tasto ® (velocita I) per lavorare
con la frusta.

e Muovete la frusta in senso orario tenendola legger-
mente inclinata.

e Montate una quantita inferiore 400 ml di panna
raffreddata (min. 30 % di grasso, 4 - 8 °C).

e Non montate piu di 4 uova alla volta.

Come utilizzare gli accessori tritatutto

(a) Parte superiore
(b) Lame

(c) Ciotola tritatutto
(d) Base antiscivolo

Il tritatutto & perfettamente adatto per tritare carne,
formaggio, cipolle, aglio, chili (con acqua), erbe, carote,
noci, mandorle, nocciole, prugne etc.

Quando si tritano cibi molto duri (per esempio il formag-
gio) utilizzate il tasto © (velocita I)

N.B.: Non tritate cose estremamente dure come cubetti
di ghiaccio, noci moscate, chicchi di caffé o granaglie.

Prima di tritare ...

— tagliare a pezzi la carne, il formaggio, le cipolle,
I'aglio, le carote (vedere la guida a pagina 5)

- togliere il gambo dalle erbe, sgusciare le noci

— rimuovere ossa, tendini e cartillagini dalla carne.

Tritare

1. Attenzione: Rimuovere attentamente la copertura di
plastica dalle lame (b). Le lame sono molto affilate!
Maneggiarle sempre tenendola dalla parte superiore
in plastica. Posizionare le lame sul perno al centro
della ciotola (c). Premere le lame verso il basso e
girarle di 90° per bloccarle. Assicurarsi che la base
antiscivolo sia agganciata alla ciotola (d).

2. Mettere il cibo nella ciotola/bicchiere tritatutto

3. Mettere la parte superiore (a) sulla ciotola/bicchiere
tritatutto.

4. Inserire il corpo motore ® sulla parte superiore (a)
fino a quando si blocca.

5. Premere il tasto ® o © per accendere il tritatutto.
Durante la lavorazione, tenere il corpo motore con
una mano e la ciotola o il bicchiere con I'altra mano.
Non usare il tritatutto per piu di 2 minuti.

6. Dopo I'utilizzo girare il corpo motore ® per rimuo-
verlo dall'attacco.

7. Quindi rimuovete la parte superiore.

%{% 6%8 5722110964_MQ300_P6-64 Seite 18 Mittwoch, 4. Dezember 2013 2:15 14

8. Togliere la lame con attenzione. Rimuovere il cibo
dalla ciotola/bicchiere.

Pulizia

Pulire il corpo motore ® e I'attacco per la frusta ® solo
con un panno umido.

Tutte le altre parti possono essere lavate in lavastoviglie.
Quando si lavora cibo pigmentato (es. carote), le parti in
plastica dello strumento possono perdere il colore origi-
nario. Pulite queste parti utilizzando dell'olio vegetale
prima di metterle in lavastoviglie.

Esempio di ricetta

Maionese (usare il gambo frullatore)

200-250 ml di olio,

1 uovo (sia il bianco che il rosso),

1 cucchiaio da tavola di succo di limone o aceto, sale
e pepe qg.b.

Mettere gli ingredienti nel bicchiere graduato secondo
I'ordine sopra descritto. Introdurre il frullatore nel
bicchiere fino a toccarne il fondo. Premere il tasto © e
mantenere in questa posizione finche I'olio si emulsiona.
Poi senza spegnere I'apparecchio muoverlo su e giu
finche la mayonnaise € composta e soffice.

Vaniglia-Miele-Prugne
(come ripieno di frittella o da spalmare)
(usare I"accessorio tritatutto &, velocita 1)

Versare 40g di miele cremoso e 40g di prugne nella
ciotola del tritatutto e tritare per 10 secondi, poi
aggiungere 20ml di acqua (al sapore di vaniglia) e tritare
ancora il tutto per 3 secondi.

Salvo cambiamenti.

Si raccomanda di non gettare il prodotto nella
spazzatura al termine della sua vita utile. Per lo
smaltimento, rivolgersi ad un qualsiasi Centro
Assistenza Braun o ad un centro specifico.

4+
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Nederlands

Lees eerst zorgvuldig en volledig de gebruiks-aanwijzing
voordat u dit apparaat in gebruik neemt.

Belangrijk

e Dit toestel mag niet worden gebruikt
door kinderen. Houd het toestel en zijn
snoer buiten het bereik van kinderen.
Schakel het toestel uit en trek de
stekker uit het stopcontact alvorens u
hulpstukken verwisselt of onderdelen
benadert die bewegen tijdens het
gebruik.

e Dit toestel mag niet worden gebruikt
door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogens of een gebrek aan ervaring
en kennis tenzij onder speciaal toezicht
of wanneer ze werden geinstrueerd in
het veilige gebruik van het toestel en
tenzij ze de ermee verbonden risico’s
kennen.

e Het apparaat is enkel ontworpen voor
huishoudelijk gebruik en voor het ver-
werken van huishoudelijke hoeveelheden.

o De messen zijn zeer scherp!

Ga zeer voorzichtig om met
de messen om verwondingen
te voorkomen.

¢ Haal altijd de stekker uit het stop-
contact wanneer u het apparaat
onbeheerd achterlaat, voordat u het
apparaat in elkaar zet of uit elkaarhaalt
en bij de reiniging en het opbergen van
het apparaat.

e Het motorgedeelte ® en het tandwiel-
gedeelte van de garde ® niet onder
stromend water houden; beide onder-
delen ook niet onderdompelen in water.
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¢ De electrische apparaten van Braun
voldoen aan de hiervoor geldende
veiligheidsnormen. Reparaties en
vervanging van het lichtnetsnoer dienen
alleen te worden uitgevoerd door
daartoe bevoegd onderhouds-
personeel. Ondeskundig, oneigenlijk
reparatiewerk kan ongelukken veroor-
zaken of de gebruiker verwonden.

¢ Controleer voordat u de stekker in het
stop-contact steekt, of het voltage op
het lichtnet overeenkomt met het
voltage dat op het ap-paraat staat.

e Noch de maatbeker ®, noch de
hakmolen (c) zijn geschikt voor gebruik
in de magnetron.

Beschrijving

® Motorgedeelte

Aan/uit schakelaar (snelheid I)

© Aan/uit schakelaar (snelheid Il)
© Staafmixervoet

® Maatbeker

® Tandwielgedeelte van de garde
© Garde

® Hakmolen

De bediening van de staafmixer

De staafmixer is bij uitstek geschikt voor het bereiden van

(dip)sauzen, soepen, mayonnaise en babyvoeding, maar

ook voor het mixen van drankjes en milkshakes.

1. Steek het motorgedeelte ® in de staafmixervoet ©
tot deze vastklikt.

2. Plaats de staafmixer zo diep mogelijk in een schaal en
druk op schakelaar ® of ©.

3. Draai de staafmixervoet na gebruik los en verwijder
deze van het motorgedeelte.

De staafmixer kan gebruikt worden in de maatbeker ®,

of in iedere andere kom/schaal etc. Indien u tijdens het
koken de staafmixer direct in de pan wilt gebruiken, de

pan eerst van het vuur halen om te voorkomen dat de
19 (%)

staafmixer oververhit raakt.
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De bediening van de garde

Gebruik de garde alleen voor het kloppen van slagroom
en eieren en voor het mengen van luchtig deeg en instant
desserts.

1. Plaats de garde @ in het tandwielgedeelte ®), en
plaats vervolgens het motorgedeelte ® in de garde
tot deze vastklikt.

2. Plaats de garde zo diep mogelijk in een schaal en
druk dan pas op schakelaar ® (snelheid I) om het
apparaat aan te zetten.

3. Draai na gebruik het tandwielgedeelte los en verwij-
der deze van het motorgedeelte. Trek hierna de garde
uit het tandwielgedeelte.

Voor de beste resultaten

o Gebruik niet de maatbeker ®, maar een brede kom of
schaal.

e Gebruik alleen schakelaar ® (snelheid I) bij gebruik
van de garde.

e Houdt de garde enigszins schuin en beweeg deze
met de klok mee.

e Niet meer dan 400 ml gekoelde room kloppen (min.
30 % vet, 4-8 °C).

e Niet meer dan 4 eieren tegelijk kloppen.

De bediening van de hakmolen

(a) Bovenkant
(b) Mes

(c) Hakmolen

(d) Anti-slipring

De hakmolen is uiterst geschikt voor het hakken van
vlees, kaas, uien, kruiden, knoflook, Spaanse pepers
(met water), wortels, walnoten, hazelnoten, amandelen,
pruimen, etc.

Gebruik voor het hakken van harde ingrediénten (bijv.
harde kaas) de aan/uitschakelaar © (snelheid Il)

N.B.: Gebruik de hakmolen niet voor zeer harde ingre-
diénten zoals ijsblokjes, nootmuskaat, koffiebonen en
granen.

Voordat u gaat snijden ...

— snijd vlees, kaas, uien, knoflook, wortels alsvast in
kleine stukken (zie de bereidingstabel op pagina 5)

— verwijder steeltjes van kruiden en haal noten uit hun
schaal

— verwijder botjes, pezen en kraakbeen van het vlees.

Snijden/hakken
1. Voorzichtig: verwijder voorzichtig het plastic kapje
van het mes (b). Het mes is zeer scherp! Pak het mes

20

altijd vast aan de plastic bovenkant. Plaats het mes

over de pin in het midden van de hakmolen (c). Druk

het mes naar beneden en draai deze 90° tot het
vastklikt. Zorg er altijd voor dat de anti-slipring (d) aan
de hakkom bevestigd is.

Doe de ingrediénten in de hakmolen.

Plaats de bovenkant (a) op de hakmolen.

Schuif het motorgedeelte ® in het bovenkant (a) tot

deze vastklikt.

5. Druk op schakelaar ® of © om de hakmolen aan te
zetten. Houdt tijdens het snijden het motorhuis met
de ene hand vast en de hakmolen met de andere.
Gebruik de hakmolen niet langer dan 2 minuten.

6. Draai na gebruik het motorgedeelte ® los en verwij-

der deze van de bovenkant.

Verwijder vervolgens de bovenkant.

Verwijder voorzichtig het mes uit de hakmolen.

Verwijder het fijngehakte voedsel uit de hakmolen.

pOD
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Schoonmaken

Het motorgedeelte ® en het tandwielgedeelte van de
garde ® mogen alleen met een vochtig doekje worden
gereinigd.

Alle andere onderdelen zijn vaatwasmachine-bestendig.

Bij het snijden van gekleurd voedsel (bijv. wortelen),
kunnen de kunststof onderdelen verkleuren. Veeg deze
onderdelen af met plantaardige olie voordat u ze in de
vaatwasser doet.

Recept voorbeeld

Mayonaise (gebruik de staafmixer)

200-250 ml olie,

1 ei (zowel de dooier als het eiwit),

1 theelepel citroensap of azijn,

zout en peper naar smaak

Doe alle ingrediénten in de maatbeker in bovenstaande
volgorde. Zet de staafmixer op de bodem van de maat-
beker. Druk op schakelaar ©), en houd de staafmixer in
dezelfde positie tot de olie goed vermengd is. Beweeg
vervolgens, zonder het apparaat uit te zetten, de staaf-
mixer langzaam van boven naar beneden tot een mooie
gelijkmatige massa ontstaat.

Vanille-honing-pruimen
(bijvoorbeeld voor op de pannenkoek of als spread)
(gebruik de hakmolen @, op snelheid I).

Plaats 40 gram honing en 40 gram pruimen in de
hakmolen en hak deze 10 seconden lang. Voeg
vervolgens 20 ml water en vanilla en hak het geheel nog

3 seconden.
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Wijzigingen voorbehouden.

Gooi dit apparaat aan het eind van zijn nuttige
levensduur niet bij het huisafval. Lever deze in
bij een Braun Service Centre of bij de door uw
gemeente aangewezen inleveradressen.

Dansk

Lees venligst hele brugsanvisningen omhyggeligt, inden
apparatet tages i brug.

R vigtigt

=== e Dette apparat ma ikke benyttes af barn.
Apparatet og dets ledning holdes
udenfor barns reekkevidde. Sluk
apparatet og udtag stikket inden skift
af tilbeher eller adgang til bevaegelige
dele.

e Dette apparat kan benyttes af personer
med reducerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring, hvis de er under opsyn eller
har modtaget instruktion i brugen af
apparatet pa en sikker made og har
forstaet de involverede farer.

e Dette apparat er designet til brug i
husholdningen og til meengder som
normalt indgar i en husholdning.

o ‘ Knivene er meget skarpe!

=) Handter bladene meget
forsigtigt for at undga skader.

e Tag altid stikket ud af stikkontakten nar
du gér fra apparatet, og for du samler
det, skiller det, renger det eller gemmer
det veek.

* Hold aldrig motordelen ® eller
tilbeharet til piskeriset ® under
rindende vand. De ma heller ikke
dyppes i vand.

¢ Brauns elektriske apparater overholder
geldende sikkerhedsbestemmelser.
Reparation eller udskiftning af ledning
ma kun foretages af autoriseret
servicepersonale. Forkert, ukvalificeret
reparation kan forarsage ulykker og

veere til fare for brugeren.
21
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e Kontroller for brug, at spaendingen pa
lysnettet svarer il
spaendingsangivelsen pa apparatet.

e Hverken baegeret © eller hakkeskalen
(c) kan bruges i mikroovn.

Beskrivelse

® Motordel

Teend/sluk knap (hastighed )
© Teend/sluk knap (hastighed I1)
© Blenderskaft

® Mélebaeger

® Tilbeher til piskeris

© Piskeris

® Hakker

Brug af handblender

Handblenderen er saerdeles velegnet til dips, saucer,
supper, mayonnaise og babymad samt til drinks og
milkshakes.

1. Sezet motordelen ® pa blenderskaftet O, til det laser.

2. Placer handblenderen i skalen og tryk pa teend/sluk
knap ® eller ©.

3. Drej blenderskaftet efter brug for at frigere det fra
motordelen.

Handblenderen kan bruges savel i malebaegeret som i
enhver anden skal. Hvis du blender direkte i gryden
under madlavning, fiernes gryden ferst fra varmen, sa
blenderen ikke overophedes.

Brug af piskeris

Brug kun piskeriset til at piske flode, aeggehvider,

sukkerbrgdsdej samt feerdigblandede desserter.

1. Seet piskeriset @ pa tilbehoret ®; saet derefter
motordelen ® pé tilbehoret, til det laser.

2. Placer piskeriset i en skal og tryk derefter pa knap
(hastighed I).

3. Drej tilbehoret efter brug for at frigere det fra motor-
delen. Traek derefter piskeriset fri af tilbehoret.

Sadan opnés det bedste resultat

e Brug ikke malebaegeret ®, men en bredere skél.

e Brug kun knap ® (hastighed |) til piskeriset.

e Hold piskeriset lidt pa skra og bevaeg det med uret.

e Pisk kun op til 400 ml kold flade (min. 30% fedtind-
hold, 4-8 °C).

e Pisk kun op til 4 seggehvider.

22
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Brug af hakketilbehgr

(@) Overdel

(b) Knivindsats
(c) Hakkeskal
(d) Anti-slip-ring

Hakkeren er saerdeles velegnet til hakning af ked, ost,
leg, krydderier, hvidlag, chili (med vand), guleredder,
valngdder, hassselnadder, mandler, svesker etc.

Brug teend/sluk knappen © (hastighed Il) ved hakning af
harde fedevarer (f.eks. fast ost).

N.B.: Hak ikke meget harde fedevarer som f.eks. ister-
ninger, muskatned, kaffebenner og kerner.

For du begynder at hakke ...

— skeer ked, ost, log, hvidleg, guleradder i mindre
stykker (se vejledning side 5)

— fjern stilkene fra krydderurter, afskal nedderne

— fjern ben, sener og brusk fra kedet.

Brug af hakker

1. Vigtigt: Fjern forsigtigt plasticbeskyttelsen fra

knivindsatsen (b). Kniven er meget skarp! Hold altid

pé den overste plasticdel. Anbring kniven pa

midterakslen af hakkeskalen (c). Tryk knivindsatsen

ned og drej 90°, sa den laser. Serg altid for, at anti-

slip-ringen (d) er monteret pa hakkeskalen.

Kom ingredienserne i hakkeskalen.

Szet overdelen (a) pa hakkeskalen.

Seet motordelen ® p& overdelen (a), til den laser.

Tryk pa knap ® eller © for at starte hakkeren. Hold

pa motordelen med den ene hand og hakkeskalen

med den anden, mens du arbejder. Brug ikke hakke-

ren i mere end 2 minutter.

6. Drej motordelen ® efter brug for at fierne den fra
overdelen.

7. Fjern derefter overdelen.

8. Tag forsigtigt kniven op. Fjern ingredienserne fra
hakkeskalen.

apwn

Rengoring

Rens motordelen ® og tilbehersdelen ® med en fugtig
klud.

Alle andre dele taler maskinopvask.

Hvis du har hakket/blendet meget salte ingredienser, bor
kniven imidlertid skylles omg&ende. Brug ikke for meget
saebe og afkalkningsmiddel i opvaskemaskinen.

4+
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Opskrifteksempel

Mayonnaise (brug blenderskaft)

200-250 ml olie

1 a2g (blomme og hvide)

1 spsk. citronsaft eller vineddike, salt og peber

Kom alle ingredienserne i beegeret i ovennaevnte
raekkefolge. Placer handblenderen i buden af baegeret.
Tryk p& knap © og hold blenderen i denne position, til
olien emulgerer. Uden at slukke for apparatet fores
blenderen langsomt op og ned, til mayonnaisen er glat og
blank.

Vanilje-honning-svesker
(som fyld i pandekager eller til at smere pa brod)
(brug hakketilbeharet @, hastighed 1)

Fyld 40 g flydende honning og 40 g stenfri svesker i
hakkeskalen, og hak 10 sekunder. Tilfgj 2 dI vand (med
vaniljepulver) og hak i 3 sekunder.

Hindbaeris
Leeg 100 g frosne hindbeer i skélen og blend dem pa
hastighed Il i 5 sekunder.

Tilsaet derefter 10 g flormelis og 80 g flade, og blend pa
hastighed Il i pulseringstilstand (10-20 pulseringer), til
blandingen er cremet og har en ensartet konsistens.

Ret til eendringer forbeholdes.

Apparatet bor efter endt levetid ikke kasseres
sammen med husholdningsaffaldet. Bortskaffelse
kan ske pa et Braun Servicecenter eller passende,
lokale opsamlingssteder.

%

Norsk

Les hele bruksanvisningen noye for du tar apparatet
i bruk.

Advarsel

¢ Dette apparatet skal ikke brukes av
barn. Hold apparatet og ledningen
utenfor rekkevidde for barn. Sla av
apparatet og koble fra stramledningen
for tilbeher eller tilkoblede, bevegelige
deler skiftes ut.

¢ Dette apparatet kan brukes av personer
med fysiske, folelsesmessige eller
psykiske funksjonshemninger eller
manglende erfaring og kunnskap
dersom de har fatt oppleering eller
instruksjon om bruken av utstyret pa en
sikker mate og dersom de har forstatt
farene som er knyttet til dette.

¢ Dette apparatet er kun beregnet til bruk
i husholdninger og for tilberedning av
mengder som er vanlig i privathus-
holdninger.

. Knivbladene er meget

skarpe! For & unnga skader,
ma du behandle bladene med
stor forsiktighet.

e Trekk alltid ut kontakten nar produktet
forlates uten tilsyn og fer montering,
demontering, rengjering og opp-
bevaring.

e Motordelen ® og girkopling ® skal
ikke holdes under rennende vann og
skal heller ikke senkes ned i vann.

¢ Braun elektriske apparater tilfreds-
stiller gjeldende krav til sikkerhet.
Reparasjoner eller bytte av ledning ma

kun foretas av autorisert service-
23 éi

personell. Mangelfulle, ukvalifiserte
%*é
@ Ay



%{% 6%8 5722110964_MQ300_P6-64 Seite 24 Mittwoch, 4. Dezember 2013 2:15 14

reparasjoner kan fare til skader eller
ulykker.

¢ For du setter stapselet i stikkontakten,
sjekk at spenningen korresponderer
med spenningsangivelsen som er trykt
pa apparatet.

e Malebegeret ® og hakkebollen (c) er
ikke beregnet for mikrobglgeovn.

Beskrivelse

® Motordel

P&/av bryter (hastighet I)
© P&/av bryter (hastighet II)
© Blandestav

® Malebeger

® Girkopling for visp

© Visp

® Hakketilbehor

Hvordan du bruker stavmikseren

Stavmikseren passer utmerket til tilbereding av dip,

sauser, supper, majones og babymat samt miksing av

drlkker og milkshake.
Sett motordelen ® pé& blandestaven © til den gér i
1as.

2. Sett stavmikseren dypt ned i beholderen og trykk
deretter pa bryteren ® eller ©.

3. Etter bruk, vri stavmikserens blandestav for a frigjere
den fra motordelen.

Stavmikseren kan brukes b&de i mélebegeret © eller i
enhver annen beholder. Nar du blander direkte i en
kasserolle under koking, skal kasserollen forst tas bort fra
platen for & beskytte stavmikseren mot overoppheting.

Hvordan du bruker vispetilbehgret

Bruk vispetilbehgret kun til visping av krem, eggehviter

og miksing av sukkerbred og ferdigblandete desserter.

1. Sett vispen @ inn i girkoplingen ®), deretter settes
motordelen ® inn i girkoplingen til den l&ses pé& plass.

2. Sett vispen dypt ned i en beholder og trykk forst da pa
bryteren ® (hastighet |) for & starte den.

3. Etter bruk, vri forst girkoplingen for & ta den av
motordelen. Dra deretter vispen ut av girkoplingen.

For beste resultater
e Bruk ikke malebegeret ®, men en vid arbeidsbolle.
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e Bruk kun bryter B ved bruk av vispen.

e Vispen holdes lett skrastilt og beveges i klokkerett-
ningen.

e Visp kun inntil 4 dI avkjelt kremflate (min. 30% fett-
innhold, 4 — 8 °C).

e Visp kun inntil 4 eggehviter.

Hvordan du bruker hakketilbehgret

(@) Qvre del

(b) Kniv

(c) Hakkebolle
(d) Sklisikker ring

Hakketilbehoret passer perfekt til hakking av kjett, ost,
lek, urter, hvitlok, paprika (med vaeske), gulretter,
valngtter, hasselngtter, mandler, svisker etc.

For hakking av harde ingredienser (eksempelvis hard
ost), bruk p&/av bryteren © (hastighet Il).

NB: Isterninger eller ekstremt harde ingredienser, som
muskatnett, kaffebenner, sjokolade og korn skal ikke
hakkes.

For hakking ...

— skjeer kjott, ost, lak, hvitlek, gulretter, paprika i biter
for hakking (se tabell side 5)

— ta av stilker fra urter og fjern skallet pa netter

— fiern ben, sener og brusk fra kjott.

Hakking

1. Advarsel: Ta forsiktig av plastdekselet fra kniven (b).

Knivbladene er meget skarpe! Hold alltid i den ovre

plastdelen. Sett kniven p& senterpinnen i hakkebollen

(c). Trykk ned knivinnsatsen og vri 90° for 4 lase den.

Sorg alltid for at den sklisikre ringen (d) er festet til

hakkebollen.

Legg ingrediensene i hakkebollen.

Sett ovre del (a) pa hakkebollen.

Sett motordelen ® i gvre del (a) slik at den lases pa

plass.

5. Trykk p& bryteren ® eller © for & starte hakketilbe-
haret. Mens du tilbereder, holder du motordelen med
en hand og hakkebollen med den andre.

Bruk ikke hakkeren lenger enn 2 minutter.

6. Etter bruk, vri motordelen ® for & ta den av den ovre
delen.

7. Tasaav den ovre delen.

8. Ta forsiktig ut kniven. Ta s& ut den bearbeidede

maten fra hakkebollen.
%*é
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Rengjoring
Motordelen ® og girkoplingen for visp @, rengjeres kun

med en fuktig klut.
Alle andre deler kan rengjeres i oppvaskmaskin.

Ved tilbereding av matvarer som inneholder mye farge
(f.eks. gulrgtter), kan apparatets plastdeler bli misfargete.
Tork disse delene med vegetabilsk olje for rengjering i
oppvaskmaskin.

Oppskriftsforsla

Majones (bruk blandestaven)

200-250 ml olje

1 egg (plomme og hvite)

1 spiseskje sitronjuice eller eddik, salt og pepper etter
smak.

Legg alle ingrediensene i et miksebeger i ovenfor nevnte
rekkefolge. Sett stavmikseren i bunnen pa miksebegeret.
Trykk inn bryteren © og hold stavmikseren i denne
posisjon til olien emulgerer. S&, uten 4 sla av bryteren,

beveg den sakte opp og ned til majonesen er vel blandet.

Svisker med vanilie 0og_honning
(til pannekakefyll)
Bruk skjeereverktoyet ® pé& hastighet II.

Hell 40 g myk honning og 40 g svisker i skjeerebollen og
hakk i 10 sekunder. S& heller du i 20 ml vann (med
vaniljesmak) og fortsetter hakkingen i 3 sekunder.

Med forbehold om endringer.

Ikke kast dette produktet sammen med
husholdningsavfall nar det skal kasseres.

Det kan leveres hos et Braun servicesenter eller
en miljostasjon.

%
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Svenska

Lé&s bruksanvisningen noga innan du anvéander
apparaten.

OBS!

¢ Denna apparat ska inte anvandas av
barn. Hall apparaten och dess sladd
utom réckhall fér barn. Sténg av
apparaten och koppla ur den fran
strdmférsdrjningen innan du byter
tillbehor eller nérmar dig delar som ar i
rérelse nér apparaten anvands.

® Den har apparaten kan anvéndas av
personer med minskad kroppslig,
mental eller sensorisk formaga eller
som saknar erfarenhet och kunskap om
apparaten, ifall de 6vervakas eller har
fatt instruktioner i hur apparaten ska
anvandas pa ett sdkert satt samt att
personen ar inforstadd med vilka risker
som ingar.

¢ Den hér apparaten &r utformad endast
for hushallsanvéndning och for
hushallsméngder.

o Observera att bladen ar

mycket vassal Hantera kniv-
bladen med yttersta forsiktighet
for att undvika skador.

e Se alltid till att stickkontakten &r
urdragen da apparaten lamnas utan
uppsikt, innan du satter ihop, tar isér,
rengOr eller forvarar den.

e Hall ef motordelen ® eller véxelhuset
® under rinnande vatten. Doppa inte
heller dessa delar i vatten.

e Brauns elektriska hushallsprodukter ar
anpassade till géllande sékerhets-
féreskrifter. Reparationer eller byte av

natsladd far endast goras av auktori-
25
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serad serviceverkstad. Bristfélliga eller
okvalificerade reparationer kan orsaka
fara fér anvéndaren.

e Innan du ansluter stickkontakten maste
du kontrollera att spanningen stammer
dverens med den som anges pa
apparatens undersida.

e Mattbagaren ® och hackskalen (c)
klarar ej mikrovagsugn.

Beskrivning

® Motordel

P&/Av strémbrytare (hastighet 1)
© P&/Av strémbrytare (hastighet II)
© Mixerskaft

® Mattbagar

® Vaxelhus till visp

© Visp

® Hacktillsats

Sa hanterar du din mixerstav

Mixerstaven gar utmarkt att anvanda till dipsaser, séser,

soppor, majonnds och barnmat likval som for att mixa/

blanda drinkar och mjélkdrinkar.

1. Anslut motordelen ® med mixerskaftet © s att det
snapper fast.

2. Hall mixerstaven mot skalens botten och tryck sedan
pa strémbrytaren ® eller ©.

3. Nar du ar Klar, vrid skaftet for att lossa det fran
motordelen.

Du kan anvénda mixerstaven i mattbagaren ® eller i
vilken annan skal eller tillbringare. Nar mixerstaven
anvands direkt i kastrull, dra da bort kastrullen fran spis-
plattan sa att inte mixerstaven Gverhettas.

S4a hanterar visptillsatsen

Anvand endast vispen till att vispa gradde, aggvitor eller

till fardiga dessert-mixar.

1. Montera vispen @ pa véxelhuset ®. Montera darefter
pa motordelen ® pa vaxelhuset s& att den Iaser fast.

2. Sétt inte pa apparaten forran vispen halls i en skél.
Apparaten sétts pa genom att trycka pa knapp
(hastighet ).
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3. Nar du &r klar, lossa forst pa vaxelhuset fran motor-
delen genom att vrida det, dra sedan vispen ur
vaxelhuset.

For béasta resultat

e Anvéand inte mattbagar ®, anvand istallet bredare
karl.

¢ Anvand endast strombrytare ® (hastighet I) da vispen
anvands.

e RO&r runt vispen medurs samtidigt som den halls svagt
lutande.

e Vispa inte mer an 4 dl kall gradde at gangen (min.
30% fetthalt, 4-8 °C).

e Vispa inte mer an 4 aggvitor at gangen.

S4& anvander du hacktillsatsen

(@) Ovre del

(b) Kniv

(c) Hackkarl

(e) Anti-halkring

Hacktillsatsen passar utmarkt till att hacka kétt, ost, 16k,
kryddor, vitlok, chili (med vatten), morbétter, valnétter, hassel-
nétter, mandlar, katrinplommon etc.

Nar hardare livsmedel skall hackas (t.ex. hardost) anvand
P&/Av strdmbrytaren © (hastighet Il).

OBS: Hacka inte mycket harda livsmedel sdsom is,
muskot, kaffebdnor och sadeskorn.

Innan du hackar ...

- térna kott, ost 16k, morétter, chili (se tabell pa sidan 5)
— avlagsna stjélkar fran kryddor och 6rter, skala nétter
— skar bort ben, senor och brosk fran kott.

Hacka

1. Varning: Ta forsiktigt av skyddsplasten fran kniven (b).

Skarbladet ar mycket vasst! Hantera det alltid i vre

plastdelen. Placera kniven pa centrumtappen mitt i

karlet (c). Tryck ner det och vrid om ett kvarts varv for

att lasa det pa plats. Sékerstall att anti-halkringen (d)

har satts fast pa hackningsskalen.

L&gg livsmedlet i hackkarlet.

Placera 6vre delen (a) pa kérlet.

Montera motordelen ® p& 6vre delen (a) sa att det

snapper fast.

5. Tryck pa knapp ® eller © fér att starta hacktillsatsen.
Nér hacktillsatsen &r igadng hall motordelen med en
hand och hacktillsatsen i den andra.

Kor inte hacktillsatsen i mer &n 2 minuter.
6. Nér du &r klar, vrid motordelen ® fér att lossa den

fran Gvre delen.
%k
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Suomi
7. Lyft bort 6vre delen. Lue kaikki ohjeet huolellisesti [api ennen kuin kaytat laitetta.
8. Tafdrsiktigt bort kniven. Héll sedan ur den finhackade
maten fran kérlet. Huom!

. e Tama laite ei sovellu lasten kayttoon.
Rengdrning Sailyta laite ja sen johto lasten ulot-
Rengér motordelen ® och véxelhuset ® endast med en tumattomissa Kytke laite pOiS paa”a ja
fuktad trasa. . O .

Alla andra delar kan diskas i diskmaskin. irrota verkkojohto ennen varusteiden

. ) . . vaihtamista tai ennen liikkkuvien osien
Livsmedel som har starka farger (t.ex. morotter) kan farga

av sig pé plastdelar. For att f& bort eventuella missfarg- kasmelya

ningar kan du gnida in plasten med lite vegetabilisk olja e TAta laitetta saa kayttaa myf)s henkil®,
innan dessa defar diskas. jonka fyysinen, aistillinen tai henkinen
Exempel pa recept kyky on alentunut tai jolla on vain
Melonnds gﬂt‘gﬁj”d mixerstaven) vahaistd kokemusta tai tietamysta

1 agg (vita och gula) laitteen kaytostd, jos hanen toiminta-

1 matsked citronsaft eller &ttikssprit, ansa valvotaan tai hanelle annetaan
salt och peppar efter smak . ) ohjeet laitteen turvallisesta kaytosta ja
Ligo| sl nrdereer bagaren ni v e jos hin ymmrta kayttoon ittyvat
Tryck pa av/pa-knappen ©), Hall mixerstaven stilla tills vaaratilanteet.

oljan bdérjar emulgera. Fér sedan mixerstaven sakta upp ° Tama |aite on tarkoitettu ainoastaan
och ner tills majonnasen ar val blandad. . A
tavalliseen kotik&yttoon.
Xanil'-HonL;nE-fPllcrnjmor}l Aligg) ° _%. Terat ovat hyvin teravia!
som pannkaksfylining eller palagg : f . .
(anvénd hackningstillbehér @), hastighet I1) - Vammc_)_]e.n e_hkalsemlsek3| teria
) - , tulee késitella varoen.
Sétt 40 g kramig honung och 40 g plommon i bunken . .
och hacka i 10 sekunder. Tillsatt 20 ml vatten (med ¢ |rrota laitteen verkkojohto verkko-
vaniljsmak) och hacka i ytterligare 3 sekunder. virrasta aina, kun laite jaa ilman
silmallapitoa, sekd ennen asentaessasi,
purkaessasi, puhdistaessasi etta
sdilyttdessasi laitetta.
e Ala huuhtele moottori- ® ja vispilan

Med foérbehall for andringar.

Nar produkten ar forbrukad far den inte kastas
tillsammans med hushéllssoporna. E

Avfallshantering kan ombesérjas av Braun — vaihteisto-osaa @ juoksevan veden alla
servicecenter eller pa din lokala atervinnings- PRI i
station. alaka upota niita veteen.

¢ Braun sdhkolaitteet téyttavat voimassa
olevat turvallisuusméaéaraykset.
Séhkdlaitteita saavat korjata vain
valtuutetut Braun-huoltoliikkeet.
Virheellinen ja epépateva korjaus
voi aiheuttaa onnettomuuksia tai

vahingoittaa kayttajaa.
27
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e Tarkista laitteesta ennen kéyttdonottoa,
ettd verkkovirran jannite vastaa
laitteeseen merkittyd jannitetté.

e Mittakulho ® ja teholeikkurin kulho (c)
eivat ole mikroaaltouunin kestavié.

Laitteen osat

® Moottoriosa

Paalle/pois paalta kytkin (nopeus Iy
© Paalle/pois paélta kytkin (nopeus Il)
O Pikasekoitinvarsi

® Mittakulho

® Vispilan vaihteisto-osa

© Vispila

® Teholeikkuri

Pikasekoittimen kaytt6

Pikasekoitin sopii erinomaisesti dippi ja muiden kastik-
keiden seka keittojen, majoneesin, vauvanruokien seka
juomien ja pirteldiden sekoittamiseen.

1. Kiinnita moottoriosa ® pikasekoitinvarteen © niin,
ettd se lukittuu paikalleen.

2. Laita pikasekoitin syvalle kulhoon ja paina paalle/pois
paalta kytkinta ® tai ©

3. lIrrottaaksesi pikasekoitinvarren moottoriosasta
kayton jélkeen, kadnna pikasekoitinvartta ja irrota se
pois paikaltaan.

Voit kéyttaa laitetta mittakulhon ® kanssa tai missa
tahansa muussa astiassa. Jos haluat kayttaa laitetta
suoraan kattilassa, ota kattila ensin pois liedelta valttaak-
sesi laitteen ylikuumenemisen.

Vispilan kaytto

Kayta vispildad vain kerman ja munuaisvalkuaisten
vaahdottamiseen seké sokerikakkutaikinoiden ja valmis-
jalkiruokien sekoittamiseen.

1. Kiinnita vispila @ vispilan vaihteisto-osaan ®.
Kiinnita moottoriosa ® vaihteisto-osaan niin, etta se
lukittuu paikalleen.

2. Laita vispild syvélle kulhoon ja kdynnisté laite tdmén
jalkeen kayttékytkimesta ® (nopeus ).

3. Irrottaaksesi vispildn moottoriosasta kayton jalkeen,
kaanna vaihteisto-osaa ja veda se pois paikaltaan.
Sen jalkeen veda vispila pois vaihteisto-osasta.

28
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Parhalmman tuloksen saavuttamiseksi
Kayta isoa kulhoa, mittakulho ® on t&han tarkoituk-
seen liian kapea.

e Kayté ainoastaan kytkintd ® (nopeus ) vispilaa
kaytettdessa.

e Liikuta vispilad mydtapaivaan, pitéden sitd samalla
hieman kallellaan.

¢ Vaahdota enintdén 400 ml kylmaé kermaa (min. 30 %
rasvaa, 4-8 °C).

e Vaahdota enintdan 4 munanvalkuaista.

Teholeikkurin kayttd

(@) Ylaosa

(b) Tera

(c) Kulho

(d) Liukumaton rengas

Teholeikkuri sopii erinomaisesti lihan, juuston, sipulin,
yrttien, valkosipulin, chilin (veden kanssa), porkkanoiden,
saksanpahkinéiden, hasselpahkindiden, manteleiden,
luumuijen jne. hienontamiseen.

Hienontaessasi kovia aineksia (esim. kovaa juustoa)
kayta paslle/ pois paalta kytkinta © (nopeus ).

Tarkeaa: Al4 hienonna erittdin kovia aineksia, kuten
jadkuutioita, muskottipahkindita, kahvinpapuja ja jyvia.

Ennen hienontamista ...

— Esikasittele liha, juusto, sipuli, valkosipuli, porkkana,
chili (katso ohje sivulla 5).

— Poista yrteista varsi ja pahkindista kuoret.

— Poista luut, janteet ja rustot lihasta.

Hienontaminen

1. Varoitus: Terd on hyvin terava! Irrota varovasti teran

(b) muovinen suojus. Pida aina kiinni muovisesta

suojuksesta kasitellessési terda. Aseta tera teholeik-

kurin kulhon (c) keskiakselille. Paina tera alas ja
k&anna 90° niin, ettd terd lukittuu. Varmista, etta
liukumaton rengas (d) on kiinnitetty leikkurikulhoon.

Lis&a kulhoon kasiteltédvat ainekset.

Laita yldosa (a) paikalleen kulhon paélle.

Kiinnitd moottoriosa ® teholeikkurin yldosaan (a)

kunnes se lukittuu paikalleen.

5. Painakytkinta ® tai © kaynnistaiksesi teholeikkurin.
Kéytdn aikana pida moottoriosasta kiinni toisella ja
teholeikkurin kulhosta toisella kadella.

Ala kayta teholeikkuria yhtdjaksoisesti kahta minuut-
tia kauemmin.

6. Kayton jalkeen kaanna moottoriosaa @ irrottaaksesi
sen yldosasta.

7. Irrota teholeikkurin ylaosa.

pOD
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8. lIrrota tera varovasti. Poista hienonnettu ruoka
kulhosta.

Puhdistus

Puhdista moottoriosa ® ja vispilan vaihteistoosa ®
pyyhkimaélld ainoastaan kostealla liinalla.
Kaikki muut osat voidaan pesté astianpesuko-neessa.

Kasitellessasi varjaavia ruoka-aineita (esim. porkkanoita),
laitteen muoviosat saattavat varjaantya. Pyyhi ndmé osat
ruokadljyllda ennen varsinaista pesua astianpesuko-
neessa.

Valmistusohje esimerkki

Majoneesi (kayta pikasekoitinta)

200-250 ml oljya

1 muna (keltuainen ja valkuainen)

1 ruokalusikka sitruunanmehua tai etikkaa, suolaa ja
pippuria maun mukaan

Mittaa ainekset kulhoon ylldmainitussa jarjestyksessa.
Aseta pikasekoitin kulhon pohjalle. Paina paalle/pois
paalta kytkinta ©, pida laite paikallaan kunnes 6ljy on
emulgoitunut. Sen jalkeen liikuta laitetta rauhallisin
liikkein yl&s ja alas laitteen ollessa k&ynnissa kunnes
majoneesi on valmista.

Vaniljalla ja hunajalla maustetut kuivatut luumut
(pannukakkujen taytteeksi tai levitteeksi)
(kayta leikkurin lisaosaa @, nopeus 1)

Lisaa leikkurikulhoon 40 grammaa paksua hunajaa ja
40 grammaa kuivattuja luumuja. Hienonna luumuja 10
sekuntia ja lisaa sitten joukkoon 20 millilitraa (vaniljalla
maustettua) vetta ja anna laitteen kéyda viela kolme
sekuntia.

Muutosoikeus pidatetaan.

ympéristdd alaka havita sita kotitalousjatteiden
mukana. Havita tuote viemalla se Braun-
huoltoliikkeeseen tai asianmukaiseen
kerayspisteeseen.

Kun laite on tullut elinkaarensa paghan, saasta E
|

%

Polski

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze doktadnie
przeczytaé instrukcje obstugi.

Uwaga

e Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci. Urzadzenie wraz z
przewodem nalezy przechowywac
w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Przed wymiang akcesoriow lub w
przypadku kontaktu z elementami
ruchomymi, nalezy wytgczy¢ urzad-
zenie i odtaczyc je od zasilania.

e Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane
przez osoby 0 obnizonej Sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowe;
oraz osoby z niewystarczajgcg wiedzg
i doswiadczeniem, jesli nie znajdujg
sie one pod nadzorem osoby odpo-
wiedzialnej za ich bezpieczenstwo, nie
zostaty poinstruowane jak bezpiecznie
uzywac urzadzenia oraz nie zrozumiaty
zwigzanych z tym zagrozen.

¢ Urzadzenie jest przeznaczone do
uzytku domowego oraz do przetwar-
zania domowych iloSci.

o ‘ Noz siekajacy jest bardzo ostry!

i Aby unikng¢ obrazen, prosze
obchodzi¢ sie z nimi uwaznie.
¢ Nalezy zawsze wytgczy¢ urzgdzenie
z sieci gdy jest nieuzywane oraz
przed sktadaniem, rozktadaniem,
czyszczeniem i przechowywaniem.

* Bloku silnika ® ani przystawki
mocuj%ej do trzepaczki do ubijania
piany ® nie wolno my¢ pod biezacg
wodg ani zanurza¢ w wodzie.

¢ Urzadzenia elektryczne Braun
spetniajg wymogi odpowiednich norm

29
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bezpieczenstwa. Naprawa lub
wymiana kabla zasilajgcego moze by¢
wykonywana tylko przez autoryzowany
serwis. Nieprawictowe i niefachowe
naprawy mogg spowodowac zagroze-
nie dla uzytkownika.

 Przed podtgczeniem urzadzenia do
gniazdka, sprawdzi¢ czy napiecie
sieciowe jest zgodne z wartoscig
podang na tabliczce znamionowe;.

e Naczynia miksera ® anirozdrabniacza
(c) nie sg przystosowane do uzywania
w kuchence mikrofalowe;.

Opis urzadzenia

® Blok silnika

Witacznik/wytacznik (predkosc I)

© Wigcznik/wytgcznik (predkosc 1)

© Czes¢ miksujgea

® Naczynie

® Przystawka mocujgca do trzepaczki
© Trzepaczka

® Rozdrabniacz

Obstuga miksera

Mikser reczny Braun doskonale nadaje sie do
przyrzadzania soséw, zup, dipéw, majonezéw

i positkéw dla niemowlat oraz miksowania drinkdw i
koktajli mlecznych.

1. Czes$¢ miksujacg © zatozy¢ na blok silnika ® i
docisna¢ az sie zablokuje.

2. Czes¢ miksujaca nalezy wiozy¢ gteboko do naczynia
i((gopiero wtedy nacisng¢ wtacznik/wytacznik ® lub

3. Aby po uzyciu zdjg¢ czes¢ miksujgca z bloku silnika,
nalezy go przekrecic.

Do mieszania potraw mozna uzywaé dotgczo-nego do

zestawu naczynia ® lub innego odpowiedniego. Do

mieszania potraw bezposrednio w rondlu podczas

gotowania, nalezy uprzednio zdjg¢ go z palnika, aby

zapobiec przegrzaniu miksera.

30
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Obstuga trzepaczki do ubijania piany

Trzepaczke mozna stosowaé wytgcznie do ubijania

Smietany, biatek, gotowych deseréw oraz ciasta

biszkoptowego.

1. Wiozy¢ trzepaczke @ do przystawki mocujacej ®,
natozy¢ na blok silnika i docisngé¢ do zablokowania.

2. Wiozyc trzepaczke gteboko do naczynia i dopiero
wtedy nacisng¢ wtacznik/wytacznik ® (predkosé 1),
aby uruchomic¢ urzadzenie.

3. Pouzyciu, najpierw przekrecic przystawke mocujaca
trzepaczki, aby zdjg¢ ja z bloku silnika. Nastepnie
wyciagnac trzepaczke z przystawki mocujgce;j.

Wskazowki

* Do ubijania nie uzywa¢ naczynia ®, tylko szerszej
miski.

» Stosowac tylko predkos¢ | (wigcznik/wytacznik ®).

* Lekko pochylong trzepaczka nalezy wykonywac
koliste ruchy zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek
zegara.

* Nie ubija¢ na raz wigcej niz 400 ml schtodzone;j
Smietany (min. 30% zawartosci ttuszczu, 4-8 °C).

¢ Nie ubija¢ na raz wiecej niz 4 biatka.

Obstuga rozdrabniacza

(a) Gérna czesc¢ rozdrabniacza
(b) N6z

(c) Naczynie rozdrabniacza

(d) Pierscien antyposlizgowy

Rozdrabniacz doskonale nadaje sie do siekania miesa,
sera, cebuli, ziét, czosnku, chili (z wodg), marchwi,
orzechow wioskich, orzechdéw laskowych, migdatow,
suszonych $liwek itp.

Do rozdrabniania twardych artykutéw spozywczych (np.
twardego sera) nalezy uzywac wtacznika/wytgcznika ©
(predkosé Il).

Uwaga: Nie wolno rozdrabnia¢ wyjgtkowo twardej
zywnosci, takiej jak kostki lodu, gatka muszkatotowa,
ziarna kawy czy ziarna zbdz.

Przed przystgpieniem do rozdrabniania ...

— wstepnie pokroi¢ mieso, ser, cebule, czosnek,
marchew (patrz tabela na stronie 5)

— usung¢ todygi zi¢t i wytuskac orzechy

— z migsa usuna¢ kosci, $ciegna i chrzastki.

Rozdrabnianie

1. Uwaga: Ostroznie zdejmowac plastikowg ostone z
noza (b). N6z (b) jest bardzo ostry! Nalezy chwytaé
tylko za gorna, plastikowg czes¢. Zatozyé néz na
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bolec znajdujgcy sie na srodku naczynia rozdrab- Ten symbol oznacza, ze zuzytego sprzetu nie mozna
niacza (c). Nacisng¢ noz i obréci¢ o 90° az sie wyrzucac tgcznie z odpadami socjalnymi. Zuzyty
zablokuje. Zawsze sprawdzaj, czy na pojemnik do produkt nalezy zostawi¢ w jednym z punktéw zbiorki
siekania zatozony jest pierscieni antyposlizgowy (d). zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Umiesci¢ zywnos$¢ w naczyniu rozdrabniacza. Odpowiednie przetworzenie zuzytego sprzetu zapobiega
Zatozy¢ gornag czes$¢ (a) na naczynie rozdrabniacza. potencjalnym negatywnym wptywom na $rodowisko lub
Na gdrna czes$¢ rozdrabniacza (a) natozyc¢ blok zdrowie ludzi, wynikajacym z obecnosci sktadnikéw
silnika ® i nacisng¢ az sie zablokuje. niebezpiecznych w sprzecie.
5. Nacisngé wytgcznik ® lub ©), aby wigczyc rozdrab-

niacz. Podczas siekania jedng rekg trzymac blok

silnika, a drugg naczynie rozdrabniacza.

Nie wtgczaé rozdrabniacza na dtuzej niz 2 minuty.
6. Po uzyciu, przekrecic blok silnika ® aby zdja¢ go

z gérnej czesci rozdrabniacza.
7. Nastepnie zdjg¢ gérng czesc¢ rozdrabniacza.
8. Ostroznie wyjgc néz. Wyjac¢ rozdrobniong zywnos¢ z

naczynia.

Eal S

Czyszczenie

Blok silnika ® i przystawke mocujacg trzepaczki ®
mozna tylko wyciera¢ wilgotng szmatka.
Wszystkie pozostate czgsci moga by¢ myte w zmywarce.

Podczas przygotowania zywnosci silnie barwigcej (np.
marchwi), plastikowe czesci urzadzenia moga ulec
zabarwieniu. Przed wtozeniem do zmywarki nalezy je
przetrze¢ olejem roslinnym.

Przyktadowy przepis

Maijonez (przy uzyciu czesci miksujacej)

200 - 250ml oleju,

1 jajko (z6ttko i biatko),

1 tyzeczka soku z cytryny lub octu, sél i pieprz do smaku

Sktadniki dodawac do naczynia w wyzej wymienionej
kolejnosci. Wtozy¢ mikser do dna naczynia, nacisngé
wigcznik/wytacznik © i trzymac w tej pozycji az sub-
stancja zacznie gestnie¢. Nastepnie, bez wytgczania,
powoli podnosic¢ i opuszcza¢ mikser, az majonez bedzie
gotowy.

Wanilia- Miéd- Suszone $liwki
(jako nadzienie do nale$nikéw lub krem)
(uzyj przystawki do siekania @, predkosc 2)

Do pojemnika wlej 40 g ptynnego miodu i 40 g
suszonych $liwek i siekaj przez 10 sekund, potem dodaj
20 ml wody ( z dodatkiem wanilii) i wznéw siekanie na
3 sekundy.

Zastrzega sig prawo do dokonywania zmian.
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% Cesky %
PFed,tim, ng? l{vedgte pFl’stroj do provozu, prectéte si, Neodbornou opravou mohou uzivateli
prosim, peclivé cely navod k pouziti. vzniknout zavazné ékOdy
e Pfed pfipojenim do zasuvky
zkontrolujte, zda sitové napéti,
uvedené na Stitku pfistroje, souhlasi
s napétim v mistni siti.
e Nadobku ® ani pracovni nadobku
fezaciho strojku (c) nevkladejte do
mikrovinné trouby.

Upozornéni

e Tento pfistroj nesméji pouzivat déti.
Uchovavejte pfistroj i jeho kabel
mimo dosah déti. Pfed vyménou
prisludenstvi nebo manipulaci s dily,
které se pfi pouzivani pohybuiji, pfistroj
vypnéte a odpojte jej ze zasuvky.

e Osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi ® Motorova oo
schopnostmi nebo s nedostatkem Spinad zapnutiivypnut (rychiost 1)
zkusenosti a znalosti mohou pouZivat ~ © Spina¢ zapnutivypnuti (rychlost Il
tento pfistroj pouze pod dozorem nebo % Dastavee s nozem
po instruktazi tykajici se bezpeéného ® Prevodovka pro $lehaci metlu
pouzivani pfistroje, a pokud rozumi © Metla
souvisejicim riziktim. ® Rezaci strojek

e Tento spotfebic¢ je uren pouze pro
pouziti a zpracovani obvyklého

Popis pfristroje

Pouziti ponorného mixéru
Tento ponorny mixér se perfektné hodi na pfipravu

mnozstvi v domacnosti. pomazanek, omadek, polévek, majonézy a détskych
° Noze jSOU velmi ostré! Aby jidel, stejné jako pro mixovani napoji a mlécnych
‘, . oo Y koktejl.
: neq0$|0 k p?ranen I zva}chqzejte 1. Nasadte motorovy dil ® na nastavec s nozem © tak,
S nimi, prosim, mimoradné aZ se zaaretuje. o o
0 atrné 2. Ponofte mixér do nadoby a pak stisknéte spinac
. . p o , . nebo ©.
° PFIStrOJ Odejte ze zasuvky vzdy, 3. Po pouZiti néstavec s nozem oto¢enim sejméte
kdyz s nim nepracuijete a pred jeho 2 motorove castl
SeStavovamm, rozeblramm, cistenima Ponorny mixér mizete pouzivat spolu s odmérnou
ukladanim. nadobkou ®, ale i v jakékoli jiné nadobce. Pokud budete

: . chtit mixovat pfimo v hrnci, ve kterém vafite, sejméte jej
* Motorovou Jeantku @ an prevodovku nejprve z plotny, aby se ponorny mixér neprehral.

pro Slehaci metlu ® neomyvejte pod

tekouci vodou, ani ji neponofuijte do Pouziti §lehaci metly
VOdy. Slehaci metlu pouzivejte pouze pro ptipravu $lehacky,
° EIektropfl'stroje Znaéky Braun snéhu z bilkd, fidkého piskotového tésta a dezert(,

PRV AR NG v ; pfipravovanych Slehanim.

OdeVIdaJI prlslusnym bezp(-;cnvostnlm 1. Nasadte Slehaci metlu © do pfevodovky ® a pak

standardum. Opravu nebo vyménu nasadte motorovy dil ® na pfevodovku tak, aZ se
It 4 M I LA X zaaretuje.

sitoveho perOdu smi provadet pouze 2. Ponofte metlu do nadoby a pak teprve stisknéte

odbornici v autorizovaném servisu. spina¢ ® (rychlost I).
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3. Po pouziti nejprve oto€enim sejméte prevodovku z
motorové ¢asti. Pak vytahnéte metlu z pfevodovky.

Pro dosazeni optimalnich vysledku

* Nepouzivejte nadobku ®, ale $irsi misu.

e Pro Slehani pouzivejte pouze spina¢ ® (rychlost I).

e Pohybujte metlou ve sméru hodinovych ruci¢ek a
drzte ji mirné naklonénou.

e Slehejte maximalné 400 ml vychlazené smetany
(min. 30% tuku, 4-8 °C).

¢ Slehejte maximalné 4 bilky.

Pouziti nastavce s fezacim strojkem
(a) Horni ¢ast

(b) Nuz

(c) Pracovni nadobka fezaciho strojku

(d) Protiskluzovy krouzek

Rezaci strojek je vynikajici pro sekani masa, syru,
cibule, bylinek, ¢esneku, chili papriek (s vodou),
karotky, vlasskych i liskovych ofiskl, mandli, susenych
Svestek atd.

Pro rozmélnéni tvrdych potravin (napf. tvrdého syra)
pouzijte spina¢ zapnuti/vypnuti © (rychlost I1).
POZOR: Nezpracovavejte extrémné tvrdé potraviny,
jako napf. kostky ledu, muskatovy ofech, kavova zrna a
obili.

Pred pouzitim rezaciho strojku ...

— rozkrajejte maso, syr, cibuli, cesnek, karotku, chili
papricky (viz tabulka na strane 5)

— 2z bylinek odstrarite silné stonky, ofechy vyloupejte

— z masa odstrarite kosti, Slachy a chrupavky.

1. Upozornéni: Opatrné sejméte umélohmotny kryt
noze (b). NGz je velmi ostry! Vzdy jej drzte za horni
umélohmotnou ¢ast. Nz nasadte na osu v pracovni
nadobce (c). Zatlacte ntiz dolli a otocte jej 0 90°, az
se zaaretuje. Vzdy se ujistéte, Ze je k misce sekaciho
nastavce pfipevnén protiskluzovy krouzek (d).

2. Do pracovni nadobky vlozte potraviny.

3. Nasadte horni ¢ast (a) na pracovni nadobku
fezaciho strojku.

4. Nasurite motorovou jednotku ® do horni ¢asti (a), az
se zaaretuje.

5. Stisknéte spina¢ ® nebo ©), abyste fezaci strojek
zapnuli. BEhem zpracovavani pokrmu pfidrzujte
motorovou ¢ast jednou rukou a nadobku fezaciho
strojku druhou rukou.

Nepouzivejte fezaci strojek déle nez 2 minuty.

%
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6. Po pouziti otote motorovou jednotku ®), abyste ji
mohli sejmout z horni ¢asti.

7. Pak sejméte horni ¢ast.

8. Opatrné vyjméte ntz. Pak vyjméte zpracovany
pokrm z pracovni nadobky.

Cisténi
Motorovou jednotku ® a pfevodovku pro §lehaci metlu

® pouze otirejte vihkym hadFikem.
V8echny ostatni dily mGzete umyvat v mycce nadobi.

PFi zpracovani potravin, které obsahuji barviva (napf.
karotka), se mohou umélohmotné ¢asti strojku zabarvit.
Potrete je pfed tim, nez je vlozite do mycky, rostlinnym
jedlym olejem.

Priklad receptu

Majonéza (pouzijte ponorny mixér)

200-250 ml oleje

1 vejce (Zloutek a bilek)

1 polévkova Izice citronové Stavy nebo octa, sll a pepf
podle chuti

V8echny pfisady vloZte ve vySe uvedeném poradi do
odmérné nadobky. Mixér ponofte az na dno nadobky.
Stisknéte spina¢ © a podrzte mixér ve svislé poloze,
az olej vytvofi emulzi. Potom, aniz byste jej vypnuli,
pohybuijte jim pomalu nahoru a doll tak dlouho, dokud
majonéza neni hotova.

Vanilka — med — susené Svestky

(jako napln do palac¢inek nebo pomazanka)

(pouzijte nadobu a sekaci nastavec @), rychlost 1)

Do nadoby na sekani vlozte 40 g tekutého medu a 40 g
susenych Svestek a motor zapnéte na 10 sekund. Pak
pridejte 20 ml vody (ochucené vanilkou) a motor opét na
3 sekundy zapnéte.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotfebice je
71dB(A), coz predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhledem na referenéni akusticky vykon 1 pW.

Zmény vyhrazeny bez pfedchoziho upozornéni.

Po skonéeni zivotnosti neodhazujte prosim tento
vyrobek do béZného domovniho odpadu. Muzete
jej odevzdat do servisniho stfediska Braun nebo
na pfislusném sbérném misté zfizeném dle
mistnich predpisu.

)
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Slovensky

Predtym, ako uvediete pristroj do prevadzky, precitajte
si prosim dékladne cely navod na pouZivanie.

Upozornenie

e Toto zariadenie nie je urCené na
pouzitie detmi. Uchovajte zariadenie
a jeho kabel z dosahu deti. Pred
vymenou prislusenstva alebo pred
pristupom k dielom, ktoré sa hybu
pocas pouzivania, zariadenie vypnite
a odpojte ho od sietového napajania.

e Toto zariadenie mozu pouzivat osoby
s obmedzenymi fyzickymi, vnemovymi
alebo mentalnymi schopnostami,
pripade osoby s nedostato¢nymi
skusenostami a znalostami, ak na ne
dohliada in& osoba, pripadne boli
zaskoleni v pouzivani zariadenia
bezpecnym spdsobom a porozumeli
nebezpecenstvam, ktoré im hrozia.

e Tento pristroj je uréeny na pouZivanie
a spracovanie obvyklého mnozstva v
domécnosti.

J Noze su velmi ostré! Narabajte

s nimi mimoriadne opatrne, aby
ste zabranili poraneniam.

e Pristroj odpojte zo zasuvky vzdy, ked
s nim nepracujete, pred jeho
zostavovanim, rozoberanim, ¢istenim
a ukladanim.

e Motorovu ¢ast ® a prevodnu jednotku
Sfaha¢a ® neumyvajte pod teclcou
vodou ani ich neponarajte pod vodu.

e Elektrické pristroje firmy Braun
zodpovedaju prislusnym
bezpecnostnym normam. Opravy
na tychto pristrojoch resp. vymenu
elektrickej Snury mdzu vykonavat len
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odborne zaSkoleni pracovnici.
Neodbornymi zasahmi do pristroja
moze dojst k nebezpecenstvu
poranenia uzivatefa.

 Pred zapojenim do siete si overte,
¢i napétie vo vasej sieti zodpoveda
napétiu uvedenému na spodnej strane
pristroja.

e Tak nadobka ®, ako aj nadobka na
sekanie (c) nie su vyrobené pre pouzitie
v mikrovinej rure.

Popis pristroja

® Motorova jednotka

Spinag zap./vyp. (rychlost I)

© Spina¢ zap./vyp. (rychlost 1)
Nastavec s nozom

® Nadobka s odmerkou

® Prevodova jednotka $fahaca

© Srahad

® Sekaci mixér

Ako pouzivat ruény mixér

Ruény ponorny mixér Braun sa perfektne hodi na

pripravu omacok, polievok, majonéz a dojéenskych

jedal, ako aj na pripravu mie$anych napojov a mlie¢nych

kokteilov.

1. Nasadte motorovu jednotku ® na nastavec s nozom
© tak, aby zapadia.

2. Vlozte nd6z ruéného mixéra do varenej hmoty a
potom stlaéte spina¢ ® alebo ©.

3. Po pouziti nastavec s nozom oto¢enim demontujte
z motorového dielu.

Ruény mixér mdZete pouzivat v nadobe s odmerkou ©),
ako aj vo vSetkych inych podobnych nadobach. Ked
pouZijete mixér priamo v hrnci pri vareni, zloZte hrniec
z hordka, aby ste predisli prehriatiu mixéra.

Ako pouzivat nasadec na sfahanie

Nasadec na Sfahanie pouzivajte len na vysfahavanie

krémov, vaje¢nych bielkov, pudingov a pomazaniek.

1. Vlozte faha¢ © do prevodnej jednotky &lahaca ®
a potom nasadte motorovu jednotku @ na prevodnu
jednotku, tak aby tato zapadla.

.
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2. Vlozte $laha¢ do pokrmu a az potom mixér pustite
stlacenim spinaca ® (rychlost I).

3. Po pouziti najprv otoéenim demontujte prevodnu
jednotku z motorovej €asti. Potom vytiahnite Sfahaé
z prevodnej jednotky.

Aby ste dosiahli najlepsSie vysledky

* Pouzite SirSie nadoby, nepouzivajte nadobku ®.

» Sflahajte iba s pouzitim spinac¢a ® (rychlost I).

e Pohybujte Sfahacom v smere hodinovych ruci¢iek a
drZte jej Ciastone nakloneny.

e Slahajte najviac 400 ml chladnej smotany (min. 30%
tuku, 4-8 °C).

e Slahajte maximalne 4 bielka.

Ako pouzivat pridavny sekac
(a) Hornu ¢ast

(b) N6z

(c) Nadoba na sekanie

(d) Protisklzovy kruzok

Sekac je perfektne prispdsobeny na sekanie mésa,
syra, cibule, byliniek, cesnaku, chili papri¢iek (s vodou),
mrkvy, vla§skych orechov, orie§kov, mandli, suSenych
sliviek atd.

Pre sekanie tvrdych potravin (ako napr. tvrdy syr)
pouzite spinaé zap./vyp.© (rychlost Il).

POZOR: V sekali nesekajte fadové kocky alebo
extrémne tvrdé potraviny, ako muskatovy orech, kavové
zrnka a obilie.

Pred sekanim ...

— pokréjajte méaso, syr, cibulu, cesnak, karotku (vid
tabulku na strane 5)

— z byliniek odstrarite silné stebla, orechy vyluskajte

— z masa odstrarite kosti, Sfachy a chrupavky.

Sekanie

1. Upozornenie: Opatrne odstrarnte umelohmotny kryt z

noza (b). N6z je velmi ostry! VZdy ho drzte za hornu

umelohmotnu ¢ast. N6z nasadte na os v pracovnej

nadobke (c). Stlacte néz dolu a otoc¢te ho o0 90°, kym

nezapadne. S miskou na sekanie vzdy pouzivajte

protisklzovy kruzok (d).

Do nadoby na sekanie vioZte potraviny.

Nasadte hornu ¢ast (a) na nddobu na sekanie.

Nasurte motorovou jednotku ® do hornej Gasti, az

sa zaisti.

5. Stladte spina¢ ® alebo ©, ¢im spustite sekac.
Pocas prevadzky drzte motorovou jednotku jednou

%
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rukou a nadobu na sekanie druhou rukou.
Nepouzivajte sekac dlhsie ako 2 minuty.

6. Po pouziti otodte motorovou jednotku ® a demon-
tujte hornu Cast.

7. Potom demontuijte hornu ¢ast.

8. Opatrne vyberte n6z. Potom vyberte spracovavané
potraviny z nddoby na sekanie.

Cistenie

Motorovu jednotku ® a prevodovu jednotku Sfahaca ®
gistite vyluéne len vihkou handrou.

VSetky ostatné ¢asti mdzete umyvat v mycke riadu.

Ked spracovavate farebné potraviny (napr. mrkvu), Casti
mixéru z plastu sa nimi mézu zafarbit. Tieto Casti mdzZete
vycistit s rastlinnym olejom, predtym, ako ich vloZite do
myc¢ky riadu.

Recept

Majonéza (pouzite ponorny mixér)

200-250 ml oleja

1 vajce (Zitok a bielok)

1 polievkova lyZica citrénovej Stavy alebo octu, sol a
korenie pre chut

Vlozte vSetky ingrediencie vo vysSie uvedenom poradi
do mixovacej nadobky. Vlozte mixér kolmo do nadobky,
zapnite ho stladenim spina¢a © a nechajte ho v tejto
polohe, kym olej nezhustne. Potom pokracujte v mixo-
vani pohybovanim mixéru hora a dole, kym sa majonéza
nevyslaha do pozadovanej polohy.

Vanilka — med — susené slivky
(ako pInka do palaciniek alebo natierka)
(pouzite nadobu a nadstavec na sekanie ®, rychlost I1)

Do nadoby na sekanie vlozte 40 g tekutého medu a 40 g
susenych sliviek a motor na 10 sekund zapnite. Potom
pridajte 20 ml vody (ochutenej vanilkou) a motor opét na
3 sekundy zapnite.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotfebica je
71 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhfadom na referen¢ny akusticky vykon 1 pW.

Zmeny su vyhradené bez predchadzajuceho
upozornenia.

Po skonceni Zivotnosti neodhadzuijte zariadenie
do bezného domového odpadu. Zariadenie
odovzdajte do servisného strediska Braun alebo
na prislusnom zbernom mieste zriadenom podfa
miestnych predpisov a noriem.

)¢

35

4+



%{% 6%8 5722110964_MQ300_P6-64 Seite 36 Mittwoch, 4. Dezember 2013 2:15 14

T

%

Magyar

A vasalé hasznalata el6tt olvassa végig a hasznalati
utasitast, és azt a vasal¢ teljes élettartama alatt érizze
meg.

Fontos

e Ezt a készlléket gyermekek nem
hasznalhatjak. A készllek és annak
kabele gyermekekt6l tavol tartandd. A
készuléket kapcsolja ki és valassza le
a haldzatrdl, miel6tt annak tartozékait
kicserélné vagy a hasznalat kozben
mozgd alkatreszeket megkdzelitené.

o A készliléket korlatozott fizikai, érzék-
szervi vagy szellemi kepességekkel
rendelkezd, illetve tapasztalattal
vagy kell6 tudassal nem rendelkez6
személyek is hasznalhatjak megfeleld
felugyelet vagy a késziilék biztonsagos
hasznalatara vonatkozo utmutatas
mellett és a veszélyek megértése
esetén.

A keésziléket haztartasban torten
felhasznalasra tervezték, és csak
haztartasban megszokott
mennyiségeken hasznlélhaté.f

J A kés nagyon éles, ne fogja
meg! A sérllések elkerllése

érdekében kerjuk, hogy ezeket
az éles szerszamokat rendkiv(li
Ovatossaggal kezelje!

e Mindig huzza ki a vezetékbdl a
késziléket, ha érintetlendl hagyja,
bssze - ill. szétszerelés el6tt,
tisztitaskor, tarolaskor.

» A motor egységet ® és a habverd
meghajtéegységét ® ne tegye folyoviz
ala, és ne meritse vizbe azokat.

e A Braun elektromos készulékei
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megfelelnek a biztonsagi el6irasoknak.
Javitast, vagy a csatlakozokabel
cserejét csak arra felhatalmazott
szerviz kdzpontjainkban végeztessen.
Hibas, nem megfeleld javitas
veszélyezteti az On biztonsagat.

e Haldzati csatlakoztatas el6tt
ellendrizze, hogy a késziléken
feltlntetett feszlltség megegyezik-e
a haldzat feszlltségevel.

e Sem a kever6pohar ®, sem az
apritoegység edénye (c) nem
hasznalhatd mikrohullamu
késztlékben.

Leiras

® Motoregység

Be/ki kapcsold (1. sebesség)
© Befki kapcsold (11. sebesség)
© Botmixer

® Méréedény

® Habvers meghajtdegység
© Habvers

® Aprité

Hogyan hasznaljuk a botmixert

A botmixer kivaléan alkalmas martasok, szészok,

levesek, majonéz és bébi ételek elkészitésére, valamint

italok keverésére és tejshakek elkészitésére.

1. Egy kattanassal helyezze a motoregységre ® a
botmixert ©.

2. A mixert helyezze mélyen a keverépoharba, majd
kapcsolja be (® vagy ©).

3. Hasznalat utan, elforgatassal vegye le a botmixert.

A botmixert hasznalhatja a mérépoharban ®, vagy
barmilyen mas edényben. Ha f6zés kdzben haszndlja a
készlléket egy f6z6edényben, el6szdr huzza le a t(izrél
az edényt, hogy a mixer ne melegedjen tul.

Hogyan hasznaljuk a habvero6t

A habver6t csak tejszinhab és tojasfehérje felverésére,
valamint piskétakészitésre és porbdl keverhetd
desszertek készitésére haszndlja.

.
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1. Helyezze a habverét © a meghajtéegységre ®,
majd egy kattanassal csatlakoztassa a motoregy-
séget A.

2. Helyezze a habver6t mélyen egy talba, és csak ez
utan kapcsolja be, ® (l. sebesség).

3. Hasznalat utan, elészor elforgatva vegye le a
meghajtéegységet, majd hizza ki a habverét a
meghajtéegységbdl.

A tokéletes minéség érdekében:

* Ne a méréedényt ® hasznalja, hanem egy
szélesebb edényt.

* Csak a ® kapcsolot (I. sebesség) hasznalja
habveréshez.

e Kissé megdodntve, az éramutaté jarasaval azonos
irdnyba mozgassa a készliléket.

* Maximum 400 ml hideg tejszint verjen fel egyszerre
(min. 30 % zsirtartalom, 4-8 °C).

* Egyszerre maximum 4 tojasfehérjét verjen fel.

Hogyan hasznaljuk az apritot

(a) Fels6 elem

(b) Kés

(c) Aprit6 edény

(d) Csuszasgatlé gydrd

Az aprité hus, sajt, vérdshagyma, fliszerndvények,
fokhagyma, chili (vizzel) répa, dié, mogyord, mandula,
aszalt szilva stb. apritasara alkalmas.

Kemény alapanyagok apritasanal (pl. kemény sajt)
hasznalja a © be-/kikapcsold gombot (Il. sebességi).

Megjegyzés: Kuldndsen kemény anyagok, pl. jég,
szerecsendio, kavé, gabona apritadsara ne hasznalja a
készUlléket.

Apritas el6tt ...

— Darabolja fel a hust, sajtot, voréshagymat, fokhagy-
mat, répat, chilit (lasd a feldolgozasi tanacsokat a
5. oldalon).

— Afliszerndvények szarat tavolitsa el, a magvakat
torje fel.

— Tavolitsa el a csontokat, inszalagokat és porcokat a
husbol.

Apritas .

1. Figyelem: Ovatosan tavolitsa el a mianyag
véddréteget a késekrdl (b). A kés nagyon éles!
Mindig a fels6, mlianyag résznél fogja. Helyezze a
kést az apritd edény tengelyére (c). Nyomja le, és
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forgassa el 90°-kal. Mindig gy6z6djén meg réla, hogy
a csuszasgatlé gydrdt (d) felhelyezte az apritéedény
aljara.
. Helyezze az ételt az edénybe.
. Tegye a fels6 elemet (a) az apritd edényre.
. Csatlakoztassa a motoregységet ® a felsé elemre,
kattanassal régzitse.
5. Nyomja meg a ® vagy © gombot az inditashoz.
Az egyik kezével tartsa a motoregységet, a masikkal
az aprit6 edényt. Ne hasznalja az apritét 2 percnél
hosszabb ideig.
6. Hasznalat utan elforgatassal vegye le a motoregysé-
get ® a felsd elemrél.
7. Majd vegye le a fels6 elemet.
8. Ovatosan vegye ki a kést. Vegye ki a felapritott ételt
az edénybdl.

A WN

Tisztitas

A motoregységet ® és a habverd meghajtéegységét ©
csak puha anyaggal tisztitsa.

Minden mas tartozékot tisztithat mosogaté-gépben.

Erésen szinez6 alapanyagok feldolgozasakor (pl.
sargarépa), a készulék mlanyag részei elszinezédhet-
nek. Toroljik at ezeket a részeket névényi olajjal, miel6tt
a mosogatégépbe helyeznénk azokat.

Recept dtletek

Majonéz (haszndlja a botmixert)
200-250 ml olaj,

1 tojas (sargaja és fehérje),

1 evBkanal citromlé vagy ecet,
izlés szerint s6 és bors

Tegyunk minden hozzavalét a keverépoharba.
Helyezzlk a botmixert a keverépohar aljara.

A © kapcsolé megnyomasa utan tartsuk a késziiléket
ebben a helyzetben, amig az olaj el nem keveredik.
Ezutan, anélkul, hogy kikapcsolnank a készuléket,
mozgassuk fel, le, mig a majonéz eléri a kivant allagot.

Mézes-vanilids aszalt szilva

(palacsinta tolteléknek vagy lekvarnak)
(hasznalja az apritd-kiegészitét @, 1I. sebességi
fokozaton)

Helyezzen 40 g krémes allagu mézet, és 40 g aszalt
szilvat az apritéedénybe, majd miikddtesse a
készlléket 10 masodpercen keresztll! Ezt kdvetéen
adjon hozza 20 ml (vaniliaval izesitett) vizet, majd
tovabbi 3 masodperc apritast kdvetden fejezze be a
miveletet!
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% Hrvatski %

A valtoztatas jogat fenntartjuk. Molimo vas da prije uporabe uredaja pazljivo i u cijelosti
procitajte upute.

A kdérnyezetszennyezés elkerllése érdekében P |

arra kérjuk, hogy a készilék hasznos élettartalma E OZOI': ) ) ) o

Xérgné,rll Qféi(ﬁgﬁ;; akgizt_?llgfgti @Z%TSI?A o ™= ® Ovaj uredaj ne bi smjela koristiti djeca.
a z0 j . v . .

szervizkdzpontban, vagy az orszaga szabalyainak Uredav] i kabel drzatl Vanvd,Ohvata_- djece'

megfelelé médon dobja a hulladékgyijtdbe. IskljuCite uredaj i iskopCajte ga iz

elektriéne mreze prije mijenjanja
dodataka ili dodatnih dijelova koji se
pokrecu prilikom koristenja.

¢ QOvaj uredaj mogu koristiti osobe sa
smanjenim fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe
bez iskustva i znanja ako su pod
nadzorom ili ukoliko su dobile upute
0 koriStenju uredaja na siguran nacin
te shvataju mogucu opasnost.

¢ Ovaj je uredaj oblikovan iskljucivo za
uporabu u kucanstvu te za preradu
koli¢ina namirnica potrebnih za
kucanstvo.

o ‘ Nozevi su vrlo ostri! Rukuijte s

=2} njima Sto paZljivije kako biste
izbjegli mogucnost ozljedivanja.

e Uredaj uvijek iskljucite iz izvora
elektricne energije kad vam nije na
oku, prije sastavljanja, rastavljanja,
CiScenja ili spremanja.

* Ne stavljajte motorni dio @ niti
mjenjacku kutiju ® pod teku¢u vodu
niti ih ne uranjajte u vodu.

¢ Uredaji Braun zadovoljavaju
primjenjive sigurnosne standarde.
Popravak ili zamjenu kabela smije vrsiti
samo ovlasteno servisno osoblje.
Neispravan, nekvalificirani popravak
moze uzrokovati znacajne opasnosti

za korisnika. @
e .0
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e Prije ukljucivanja u uticnicu, provjerite
odgovara li vas napon naponu
ispisanom na dnu uredaja.

* Ni mjerna posuda ® ni zdjela za
usitnjavanje (c) ne mogu se koristiti u
mikrovalnoj pecnici.

Opis

® Motorni dio

Prekida¢ za ukljucivanje/isklju€ivanje (l. brzina)
© Prekidac¢ za ukljucivanje/iskljucivanje (ll. brzina)
© Stapni nastavak s nozem

® Mijerna posuda

® Pogonski nastavak za metlicu

© Metlica

® Nastavak za usitnjavanje

Rad stapnim mikserom

Stapni mikser je savréen za pripravu umaka, sokova,

juha, majoneze i djecje hrane, kao i za mijesanje pica i

mlije¢nih napitaka.

1. Ulozite motorni dio ® u Stapni nastavak s nozem ©
i okrenite dok ne uskoci na svoje mjesto.

2. Kako ne bi doslo do prskanja, prvo stavite mikser u
posudu, a zatim pritisnite prekida¢ (® ili ©).

3. Nakon uporabe, odvojite Stapni nastavak od
motornog dijela, okretanjem u suprotnom pravcu
nego kod spajanja.

Stapni mikser mozete koristiti u mjernoj posudi, ali i u
bilo kakvoj drugoj posudi. Kod mijeSanja izravno u
posudi tijekom kuhanja, najprije maknite posudu sa

Stednjaka kako bi zastitili Stapni mikser od pregrijavanja.

Rad metlicom za mlacenje

Ovaj nastavak koristite samo za izradu tuéenog vrhnja,
shijega od bjelanjka i smjese za biskvit, te gotovih
smjesa za deserte.

1. Ulozite metlicu © u njen pogonski nastavak ®, a
potom u mjenjacku kutiju uloZite motorni dio (A) dok
ne uskoc€i na svoje mjesto.

2. Stavite nastavak duboko u posudu i tek tada pritisnite
prekida¢ za uklju€ivanje/isklju¢ivanje ® (l. brzina).

3. Nakon uporabe prvo okrenite pogonski nastavak
kako biste ga odvojili od motornog dijela. Zatim
izvucite metlicu.

%

%

—

Za najbolje rezultate

* Ne koristite mjernu posudu ® nego $iru posudu.

¢ Priradu s metlicom za mlacenje koristite samo
prekida¢ za ukljucivanje/isklju¢ivanje ® (I. brzina)

¢ Pomigite metlicu u smjeru kazaljke na satu, drzeci je
lagano nakos$eno.

* MijeSajte najvise do 400 ml hladnog vrhnja (min.
30 % sadrzaja masti, 4-8 °C)

* MijeSajte do 4 bjelanjka najvise.

Rad nastavkom za usitnjavanje
(a) Gorniji dio zdjele

(b) Nozevi

(c) Zdjela za usitnjavanje

(d) Protuklizni prsten

Nastavak za usitnjavanje savrseno je prikladan za
usitnjavanje mesa, sira, luka, aromati¢nog bilja,
¢eSnjaka, mrkve, oraha, ljeSnjaka, badema, itd.

Za usitnjavanje tvrde hrane (npr. tvrdog sira) koristite
prekida¢ za ukljuéivanje/iskljucivanje © (l1. brzina).

Napomena: Ne usitnjavajte vrlo tvrdu hranu, poput
kockica leda, muskatnih orasci¢a, zrna kave ili Zitarica.

Prije usitnjavanja ...

— narezite meso, luk, ¢e$njak, mrkvu (pogledajte upute
za pripremu hrane na stranici 5)

— uklonite petelike aromati¢nog biljka, ljuske s oraha
i sl

— s mesa uklonite kosti, Zile i hrskavicu.

Sjeckanje

1. PazZnja: Pazljivo odstranite plasti¢nu zastitu s noZzeva
(b). Nozevi su vrlo ostri! Uvijek ih drzite za gorniji,
plasti¢ni dio. Postavite noz na sredis$nju osovinu
zdjele za usitnjavanije (c) i okrenite ga dok ne sjedne
na mjesto.Uvijek provjerite nalazi li se na zdjeli za
usitnjavanje protuklizni prsten (d).

2. Stavite namirnice u zdjelu.

3. Postavite gornji dio zdjele (a) na zdjelu za
usitnjavanje.

4. Umetnite motorni dio ® u gornji dio zdjele tako da
sjedne na svoje mjesto.

5. Pritisnite prekidaé¢ za uklju¢ivanje/iskljuc¢ivanje
ili ©. Tijekom upotrebe jednom rukom drzite motorni
dio, a drugom rukom zdjelu za usitnjavanje.
Nastavak za usitnjavanje ne koristite duze od
2 minute.

6. Nakon upotrebe, okrenite motorni dio ® i odvojite ga
od gornjeg dijela zdjele.
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T

7. Zatim odvojite i gornji dio zdjele.
8. Pazljivo izvadite nozeve. Izvadite usitnjenu hranu iz
zdjele za usitnjavanje.

CiScenje

Motorni dio ® i pogonski nastavak za metlicu ® &istite
samo vlaznom krpom.

Svi ostali dijelovi mogu se prati u perilici suda.

Kad pripremate neke namirnice s jakom bojom (kao Sto
je npr. mrkva) plasti¢ni dijelovi uredaja mogu se obojati.
Takve dijelove prije stavljanja u perilicu premazite
biljnim uljem.

Primjeri recepata

Majoneza (koristite Stapni mikser)
200-250 ml ulja

1 jaje (zumanjak i bjelanjak)

1 Zlica limunovog soka ili octa
soli i papra prema ukusu

Stavite sve sastojke u mjernu posudu prema gore
spomenutom redu. Stavite mikser na dno mjerne
posude. Pritisnite prekida¢ za ukljucivanje/isklju¢ivanje
© i drzite mikser u tom poloZaju dok ulje ne emulgira.
Potom ga lagano pomicite gore - dolje, bez isklju¢ivanija,
dok majoneza nije dobro promijeSana.

Vanilija-med-$ljive
(kao namaz ili punjenje za paladinke)
(koristite nastavak za usitnjavanje, pri 2. brzini)

U zdjelu stavite 40 g meda i 40 g suSenih Sljiva te
usitnjavajte 10 sekundi, zatim dodajte 20 ml vode
(s okusom vanilije) te nastavite usitnjavati jo$ 3 sekunde.

Podlozno promjenama bez prethodne obavijesti.

Na kraju radnog vijeka ovog uredaja, nemojte
ga odlagati zajedno s kuénim otpadom. Odloziti
ga mozete u servisnim centrima Braun, kao i na
mjestima predvidenima za prikupljanje takvog
otpada u vasoj zemlji.

)z
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Pred prvo uporabo natan¢no in v celoti preberite navodila.

Slovenski

Opozorilo

e QOtroci ne smejo uporabljati tega
aparata. Aparat in kabel hranite
na otrokom nedosegljivem mestu.
|zklopite aparat in izvlecite vtic iz
vtiCnice preden zamenjate nastavke
ali se priblizate delom, ki se premikajo,
ko aparat deluje.

¢ Uporaba taga aparata s strani ljudi,
ki imajo zmanjSane telesne, Cutne ali
dusevne zmoznosti ali nimajo zadost-
nega znanja oz. izku$enj, je dovoljena
samo, ¢e so pod nadzorom ali ¢e so jim
dana ustrezna navodila o varni uporabi
aparata in e razumejo nevarnosti, ki
S0 s tem povezane.

¢ Naprava je namenjena samo za
uporabo v gospodinjstvu.

o ‘ Rezila so zelo ostra! Prosimo,

=¥} da v izogib poskodbam ravnate
z rezili zelo previdno.

¢ Napravo morate vedno izkljuciti iz
elektricnega omreZja, preden jo pustite
brez nadzora oziroma preden jo
sestavite, razstavite, ocistite ali
pospravite.

e Enote z motorjem ® in pogonskega
nastavka metlice ® ne smete Cistiti
pod tekoCo vodo ali ju potopiti v vodo.

e Braunove elektri¢ne naprave so
skladne z veljavnimi varnostnimi
predpisi. Popravila ali zamenjavo
priklju¢ne vrvice lahko opravi samo
pooblaséeni serviser.

¢ Nepravilno ali nestrokovno popravilo
lahko ogrozi varnost uporabnika.

.

%k
Ay

ﬁ




%{% 6%8 5722110964_MQ300_P6-64 Seite 41 Mittwoch, 4. Dezember 2013 2:15 14

e Preden napravo prikljuéite v omrezno
vtiénico, preverite, ¢e napetost omrezja
ustreza tisti, ki je navedena na spodniji
strani naprave.

e MeSalna posoda ® in posoda
sekljalnika (c) nista primerni za
uporabo v mikrovalovni pe€ici.

Opis

® Enota z motorjem

Tipka za vklop/izklop (hitrost I)
© Tipka za vklop/izklop (hitrost I1)
© Nastavek za mesanje

® Mesalna posoda z merico

® Pogonski nastavek metlice

© Metlica za stepanje

® Sekljalnik

Uporaba paliénega mesSalnika

Pali¢éni mesalnik je namenjen pripravi omak, juh,

majoneze in hrane za dojencke ter raznih mesanic pija¢

in mle¢nih napitkov.

1. Enoto z motorjem ® vstavite v nastavek za mesanje
©, tako da se zaskogi.

2. Pali¢ni mesalnik potisnite globoko v posodo in
pritisnite tipko za vklop/izklop (® ali ©).

3. Po uporabi nastavek za mesSanje zavrtite in snemite
z enote z motorjem.

Pali¢ni mesalnik lahko uporabljate v me8alni posodi z
merico ® ali v katerikoli drugi posodi.

Ce ga Zelite uporabiti med kuhanjem, posodo na]prej
odstavite s Stedilnika, da se mesalnik ne bi preve¢
segrel.

Uporaba metlice za stepanje

Metlico lahko uporabljate le za stepanje smetane in
beljakov, za mesanje biskvitnega testa in ze
pripravljenih mesanic za sladice.

1. V pogonski nastavek metlice ® najprej vstavite
metlico @, nato pa $e enoto z motorjem ®), tako da
se zaskocita na svoje mesto.

2. Metlico za stepanje potisnite globoko v posodo in
nato pritisnite tipko ® (hitrost I).

3. Po uporabi pogonski nastavek metlice zavrtite in ga
locite od enote z motorjem. Nato s pogonskega
nastavka odstranite Se metlico.

%
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Nasvetl za kar najboljse rezultate
Namesto mesalne posode ® uporabite $irso skledo.
¢ Metlico za stepanje uporabljajte le pri manjsi hitrosti
1 (tipka ®).
* Metlico drzite v rahlo nagnjenem polozaju in jo
pomikajte v smeri urnega kazalca.
* Hkrati stepajte le do 400 ml ohlajene smetane
(s temperaturo 4-8 °C in z najmanj 30 % masc¢obe).
¢ Hkrati stepajte najvec 4 beljake.

Uporaba sekljalnika
(a) Zgorniji del

(b) Rezilo

(c) Posoda sekljalnika

(d) Nedrseci obro¢

Sekljalnik je nadvse primeren za sekljanje mesa, sira,
Cebule, zelis¢, Cesna, Cilijev (z vodo), korenja, orehov,
le$nikov, mandljev, suhih sliv itn.

Pri obdelavi trdih Zivil (npr. trdega sira) uporabljajte tipko
za vklop/izklop © (hitrost I1).

OPOZORILO Sekljalnik ni primeren za obdelavo
izjemno trdih Zivil, na primer ledenih kock, muskatnega
orescka ter kavnih ali Zitnih zrn.

Pred uporabo sekljalnika ...

— meso, sir, ¢ebulo, Eesen in korenje najprej narezite
(glejte tabelo — vodi¢ za obdelavo hrane na strani 5),

— odstranite stebla zelenjave in lupine oreS¢kov,

— z mesa odstranite kosti, kite in hrustanec.

Sekljanje

1. Opozorilo! Z rezila previdno odstranite plasti¢cno
zascito (b). Rezilo je zelo ostro! Vedno ga primite za
zgornji plasti¢ni del. Rezilo namestite na sredinski
zati¢ posode sekljalnika (c).Rezilo potisnite navzdol
in ga zavrtite za 90°, tako da se zaskoci. Vedno se
prepri¢ajte, da je nedrseci obro¢ (d) pritrjen na skledo
sekalnika.

.V posodo sekljalnika vstavite Zivilo oziroma Zivila.

. Zgorniji del (a) namestite na posodo sekljalnika.

.V zgorniji del sekljalnika (a) vstavite enoto z motorjem

®), tako da se zaskogi.

5. Sekljalnik vkljucite s pritiskom na tipko ® ali ©. Med
uporabo z eno roko drzite enoto z motorjem, z drugo
pa pridrzite posodo sekljalnika. Sekljalnika ne smete
neprekinjeno uporabljati ve¢ kot 2 minuti.

6. Po uporabi odstranite enoto z motorjem iz zgornjega
dela sekljalnika, tako da jo zavrtite.

7. Nato snemite zgornji del sekljalnika.

8. Previdno odstranite tudi rezilo. 1z posode vzemite
sesekljano hrano.

A WN
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Tiirkce

Ciscenje

Enoto z motorjem (A) in pogonski nastavek metlice ®
lahko distite samo z vlazno krpo.

Vse ostale dele lahko pomivate v pomivalnem stroju.

Ce obdelujete Zivila intenzivnih barv (npr. korenje),
lahko ta povzro€ijo obarvanje plasti¢nih delov naprave.
V tem primeru plasti¢ne dele pred pomivanjem v
pomivalnem stroju obriSite s krpo, na katero ste nanesli
rastlinsko olje.

Recepti

Majoneza (uporabite pali¢ni mesalnik)
200-250 ml olja

1 jajce (rumenjak in beljak)

1 jedilna zlica limoninega soka ali kisa
sol in poper po okusu

Vse sestavine dajte v meSalno posodo v zgoraj
navedenem vrstnem redu. Paliéni meSalnik potisnite na
dno mesSalne posode. Pritisnite tipko za turbo funkcijo
©, palicni mesalnik pa zadrzite v tem polozaju, dokler
olje ne emulgira. Potem palicnega mes$alnika ne
izkljucite, temve¢ ga pocasi pomikajte navzgor in
navzdol, da se sestavine dobro premesajo.

Vanilija — med — suhe slive
(kot nadev za palacinke ali namaz)
(uporabite nastavek za sekljanje (H), hitrost II)

V posodo sekljalnika vstavite 40g kremnega medu in
40g suhih sliv ter sekljajte 10 sekund. Nato dodajte 20 ml
vode z okusom vanilije ter sekljajte $e 3 sekunde.

Pridrzujemo si pravico do sprememb brez predhodnega

opozorila.

Prosimo, da odsluZene naprave ne odvrzete
med gospodinjske odpadke. Odnesete jo lahko
na ustrezno zbirno mesto, dolo¢eno v skladu

z veljavnimi predpisi v Republiki Sloveniji.

%

Cihazi kullanmaya baslamadan énce litfen bu kullanim
kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz okuyunuz

Dikkat

¢ Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan
kullannimamalidir. Cihazi ve kablosunu
cocuklarin erisemeyecegi sekilde
muhafaza edin. Donanimda degisiklik
yapmadan veya kullanim esnasinda
hareket eden parcalara yaklasmadan
once cihazi kapatin ve gl¢ kaynagiyla
baglantisini kesin.

e Bu cihaz, cihazin guvenli bicimde
kullanimina iliskin denetime veya
bilgilendirmeye tabi tutulmus olan ve
mevcut risklerin farkinda olan fiziksel,
duyusal veya zihinsel yetileri diistk ya
da tecriibesi ve bilgisi olmayan kimseler
tarafindan kullanilabilir.

e Bu cihaz, yalnizca ev i¢i kullanim igindir.
Sadece ev ici kullanim miktarlariyla
caligir.

o ‘ El blenderinizin bigagi ¢cok

™) keskindir! Yaralanmalara karst,
|itfen bicaklari ok dikkatli bir
sekilde tutun.

¢ Cihazi kullanmaniz sona erdiginde,
parcalarini ¢ikarip takarken,
temizlerken ve muhafaza ederken
daima fisten gekiniz.

e Motor kismini ® ve ¢irpici digli kutusunu
® akan suyun altinda tutmayiniz ve
suyun iginde birakmayiniz.

e Braun elektrikli ev aletleri en uygun
guvenlik standartlarina gére imal
edilmistir. Ana kablonun tamirati ve
degisimi mutlaka yetkili teknik servis

personeli tarafindan yapiimalidir. Yanlis
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ve kalitesiz onarimlar, kazalara veya
kullanicinin yaralanmasina sebep
olabilir.

e Cihazi prize takmadan 6nce, sebeke
cereyan geriliminin, cihazin izerinde
yazil olan voltaj ile uygunlugunu kontrol
ediniz.

* |slem kabi ® ve dograyici kasesi (c)
mikro dalga firnda kullanim igin uygun
degildir.

Tanimlama

® Motor bolimi

Agma/Kapama diigmesi (hiz 1)
© Agma/Kapama digmesi (hiz Il)
© Blender safti

® Olgiim kabi

® Cirpici digli kutusu

@ Cirpici

® Dograyici

El blenderinizi nasil calistiracaksiniz

El blenderiniz sos, ¢orba, mayonez ve bebek mamasi
gibi yiyeceklerin hazirlanmasi ve icki, milkshake gibi
iceceklerin karigtiriimasi icin son derece uygundur.

1. Motor béliimini @), blender saftina © kilitlenene
kadar oturtunuz.

2. El blenderinizi, islem yapacaginiz kabin dibine
gelecek sekilde yerlestiriniz, daha sonra agma/
kapama anahtarina (B veya ©) basarak galigtiriniz.

3. Kullandiktan sonra, blender saftini motor bélimunden
doéndurerek cikariniz.

El blenderinizi dlgiim kabinda ® veya bagka herhangi
bir kabin icinde de calistirabilirsiniz. Pigirme esnasinda
karistirma yapmak isterseniz el blenderinizin 1sidan
etkilenmemesi igin dncelikle kabinizi ocaktan indiriniz.

Cirpicinizi nasil ¢calistiracaksiniz

Cirpicinizi sadece krema, yumurta ¢irpmak, kek hamuru

ve hazir tathlari karigtirmak igin kullaniniz.

1. Cirpictyl @ girpici digli kutusunun ® icine
yerlestiriniz. Sonra motor kismini ® disli kutusunun
icine kilitlenene kadar oturtunuz.

%
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2. Cirpiciyi dibine gelecek sekilde kabin icine
yerlestiriniz ve ancak bundan sonra ® diigmesine
basarak (hiz ) calistiriniz.

3. Kullandiktan sonra, ilk énce cirpici digli kutusunu
déndirerek motor bélimunden ¢ikariniz. Daha sonra
cirpictyi gekerek disli kutusundan ayiriniz.

En iyi sonuca ulagmak igin

e Olgiim kabi yerine ® daha genis bir islem kabi
kullaniniz.

e Cirpiciyl ¢ahstirmak icin yalniz ® diugmesini (hiz 1)
kullaniniz.

e Cirpiciyr hafif egik sekilde saat yéniinde hareket
ettiriniz.

e Enfazla 400ml.ye kadar sogutulmus krema ¢irpiniz.
(minimum 30% yag iceren, 4-8 °C).

e Enfazla 4 yumurta beyazi ¢irpiniz.

Dograyici atagmanini nasil
calistiracakiniz

(a) Ust bslim

(b) Bicak

(c) Dograyici kasesi

(d) Kaymay!1 6nleyen atagman

Dograyici et, peynir, sogan, yesillik, sarimsak, kirmizi
biber (su ile), havug, ceviz, findik, badem, kuru erik vs.
dogramak i¢in ¢cok uygundur.

Sert yiyecekleri (sert peynir gibi) dogramak icin, agma/
kapama dugmesini © kullaniniz (hiz ).

Not: Buz, hindistan cevizi-kahve cekirdegi veya tahil gibi
asir sert maddeleri pargalamak icin kullanmayiniz.

Dogramadan once ...

— et, peynir, sogan, sarimsak ve havuclari parcalara
ayiriniz (kullanma kilavuzundaki 5 sayfasina bakiniz)

— yesilliklerin saplarini ve kuruyemislerin kabuklarini
ayiriniz

— kemikleri, kikirdaklari ve sinirleri etten ayiriniz.

Dograma islemi

1. Uyari: Plastik kilifi (b) bicaktan dikkatlice ¢ikariniz.
Dograyicinizin bicagi ¢cok keskindir! Bicagi daima Ust
plastik bélimiinden tutunuz. Bicagi dograyici kabinin
ortasindaki mile yerlestiriniz (c). Kilittemek icin bicagi
asagiya dogru bastirip 90° déndiriiniz. Cihazin
kaymasini dnleyici atagmanin (d) takili oldugundan
emin olunuz.

Yiyecekleri dograma kasesine yerlestiriniz.

Ust bélimu (a) dograma kasesinin izerine koyunuz.
Motor balimini ® st balimiin igine kilitleninceye
kadar yerlestiriniz.

Rl S
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5. Dograyiciyi ¢alistirmak icin ® veya © dugmelerine
basiniz. Islem sirasinda bir elinizle motor blimuni
diger elinizle de dograyici kasesini tutunuz.
Dograyiciyi 2 dakikadan fazla kullanmayiniz.

6. Kullandiktan sonra motor b8limini ® déndurerek st
bélimden ayiriniz.

7. Daha sonra Ust bélimu cikariniz.

8. Bigag dikkatli bir sekilde gikariniz.

Islemi tamamlanmis yiyecekleri dograma kasesinden
cikariniz.

Temizleme

Motor balimiini ® ve disli kutusunu ® sadece nemli bez
ile temizleyiniz.
Diger tim parcalar bulasik makinesinde yikanabilir.

El blenderinizde renk veren yiyecekleri islemden
gecirdiginizde (6r: havug), cihazinizin plastik kisimlari
lekelenebilir. Bu kisimlari bulagik makinesine yerlestir-
meden 6nce sivi yag ile siliniz.

Yemek tarifi 6rnekleri:

Mayonez (Blender saftinizi kullaniniz)

200-250 ml yag,

1 yumurta (sarisi ve beyazi)

1 corba kasigi limon suyu veya sirke, tadina gére tuz ve
karabiber

Yukarida miktarlari verilen tim malzemeleri islem kabina
saat yonitinde koyunuz. El blenderinizi iglem kabinin
tabanina yaklastirin. Diigmeye © basarak yag tam olarak
karisana kadar el blenderinizi bu pozisyonda tutunuz.
Daha sonra cihazi kapatmadan, yavasca asagi-yukari
hareket ettirerek mayonezin iyi karismasini saglayiniz.

Vanilya-Bal-Siyah Erik
(krep olarak)
(kiigiik dograyici kabinikullanin @, hiz ayari 2)

40 g sivi bali ve 40 g siyah erigi dograyici kaba yerlestirip
10 saniye karistirin, sonra 20 ml vanilya ile tadlandiriimis
su ekleyip 3 saniye daha karistirin.

Bildirim yapilmadan degistirilebilir.
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EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR

Bakanlikca tespit edilen kullanim émrii 7 yildir. —

Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.$. Meydan Sok.
No:1 Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL

DLB Tketici Hizmetleri

444 27 64
info@braunhousehold.com.tr
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Cititi cu atentie si in totalitate instructiunile inainte de
folosire.

Atentie

e Acest aparat nu trebuie utilizat de catre
copii. Nu lasati acest aparat si cablul
la indemana copiilor. Opriti aparatul
si deconectati-| de la priza inainte sa
schimbati accesoriile sau sa va
apropiati de componentele mobile in
timpul utilizarii.

e Acest aparat poate fi utilizat de
persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau
de persoanele fara cunostinte sau
experienta doar sub supraveghere
sau dupa o instruire care sa le ofere
informatiile necesare pentru utilizarea in
siguranta a aparatului si daca acestia
inteleg pericolele la care se expun.

e Acest aparat electrocasnic este destinat
exclusiv utilizarii casnice fli pentru
cantitatile necesare in mod normal
intr-o gospodarie.

o A Lamele sunt foarte ascutite!

=®) Pentru a evita eventualele
accidente va rugam manipulafi
. cutitele cu multa grija.

e |ntotdeauna scoateti aparatul din priza
daca acesta nu este supravegheat,
inainte de asamblare, dezasamblare,
spalare si depozitare.

* Nu spélati motorul ® si nici suportul
telului ® sub jet de apa si nici nu-|
imersati in apa.

e Aparatele electrice Braun indeplinesc
standardele de siguranta. Reparatiile
sau inlocuirea cordonului de alimentare

%

la aceste aparate trebuie efectuate
numai de catre personalul unor service-
uri autorizate. Reparatia necalificata
poate cauza accidente sau daune
utilizatorului.

¢ [nainte de conectarea la o priza,
verificati daca tensiunea prizei
corespunde cu tensiunea indicata pe
aparat.

e Nici paharul gradat ®, nici bolul pentru
amestecare (c) nu sunt termorezistente.

Descriere

® Blocul motor

Comutator on/off (viteza I)
© Comutator on/off (viteza Il)
© Maner- axul mixerului

® Pahar gradat

® Suport tel

© Tel

® Cutit

Cum functioneaza mixerul

Mixerul e perfect potrivit pentru prepararea amestecurilor
cu apa, sosurilor, maionezelor si preparatelor pentru
copii, precum si pentru amestecarea bauturilor si a
milkshake-ului.

1. Introduceti unitatea motorizata ® in axul mixerului ©
pana se blocheaza.

2. Introduceti mixerul in vas apoi apasati butonul pornit/
oprit pentru viteza mica ® sau butonul pentru viteza
mare ©.

3. Dupa utilizare, pentru a demonta mixerul, apasati si
trageti in afara.

Puteti folosi mixerul in vasul gradat ® si de asemenea in
orice alt vas. Daca doriti sa folositi mixerul direct in cratita
n care gatiti indepartati mai intai cratita de pe foc pentru
a proteja mixerul de supraincalzire.

Cum funtioneaza telul

Folosti telul numai pentru creme batute, albus de ou batut

si amestecuri de deserturi semi-preparate.

1. Introduceti telul @ in mecanismul pentru tel ®, si apoi
introduceti unitatea motorizata ® in mecanismul
pentru tel pana se blocheaza.
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2. Plasati telul intr-un vas si, numai dupa aceea, apasati

comutatorul B (viteza I) pentru a procesa alimentele.

3. Pentru a-I demonta, rasuciti si scoateti mecanismul
pentru tel din blocul motor. Apoi scoateti telul din
mecanismul pentru tel.

Pentru rezultate optime:

* Folositi un vas cu deschidere larga in locul paharului
gradat ®

e Atunci cand folositi telul, selectati viteza | butonul

e Miscati telul in sensul acelor de ceasornic si tineti
vasul usor inclinat.

* Amestecati maxim 400 ml crema rece (min. 30%
grasime, 4-8°C).

* Amestecati maxim 4 albusuri de ou.

Cum functioneaza accesoriile pentru
dispozitivul de taiat

(a) Mecanism pentru taiat
(b) Cutit

(c) Vas pentru taiat

(d) Inel antialunecare

Dispozitivul pentru taiat este perfect potrivit pentru a taia
in bucatele carne, branza, ceapa, verdeturi, usturoi,
morcovi, nuci, alune, prune, migdale etc.

Pentru a taia produsele tari (ex: branza tare), utilizati
butonul © (viteza Il).

N.B:
Nu taiati produse extrem de tari, cum ar fi cuburi de
gheata, nucsoara, boabe de cafea sau de cereale.

inainte de a taia...

— taiati in bucatele mai mici carnea, branza, ceapa,
usturoiul, morcovii (a se consulta ghidul de la pag. 5)

— indepartati tulpinile verdeturilor si cojile de alune

— Tindepartati oasele, tendoanele si cartilajele de la
bucatile de carne.

Procesul de taiere:

1. Atentie: Scoateti cu atentie invelisul din plastic al
cutitului (b). Cutitul este foarte ascutit! Apucati-I
intotdeauna de partea superioara din plastic. Plasati
cutitul in axul din central vasului pentru taiat (c). Tineti
apasat si rasuciti la 900 pentru a se bloca. Asigurati-
va intotdeauna ca inelul antialunecare (d) este
conectat la recipientul pentru tocat.

Puneti produsele in vasul pentru taiat.

Puneti suportul pentru cutit (a) in vas.

Introduceti unitatea motorizatd ® in mecanismul
pentru taiat (a) si apasati pana se blocheaza.

A wd
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5. Apasati comutatorul ® sau © pentru a porni téietorul.
In timpul procesarii tineti unitatea motorizata cu o
mana si vasul pentru taiat cu cealaltd mana. Nu folositi
aparatul pentru mai mult de 2 minute.

6. Dupa intrebuintare, apasati butonul (A) pentru a
demonta unitatea motorizata.

7. Scoateti mecanismul pentru taiat.

8. Scoateti cu atentie cutitul. Apoi scoateti produsele
taiate dinvasul pentru taiat.

Curatare

Curétati unitatea motorizata ® si mecanismul pentru tel
® numai cu o carpa umeda.

Toate celelalte parti pot fi curatate in masina de spalat
vase.

Dupa prelucrarea unor ingrediente care au pigmenti (de
ex. morcov) recipientele s-ar putea decolora, de ceea
este recomandat sa stergeti inainte partile respective cu
un ulei vegetal si abia dupa aceea sa fie introduse in
masina de spalat vase.

Exemple de retete

Maioneza (a se folosi tel-ul)
200-250 ml ulei,

1 ou - galbenus si albus,

1 lingura suc de lamaie sau otet,
sare si piper dupa gust

Puneti toate ingredientele in vas in ordinea de mai sus.
Introduceti blender-ul in vas.

Tineti apasat butonul © pana cand uleiul se
omogenizeaza. Apoi, fara sa opriti, efectuati miscari
repetate 1n sus si in jos pana cand maioneza se
omogenizeaza.

Prune cu vanilie si miere (se poate servi cu clatite sau

simplu)

(a se folosi dispozitivul ®), la viteza Il)

Introduceti in vasul de taiere 40 g frisca si 40 g prune si
amestecati timp de 10 secunde,apoi adaugati 20 ml apa
(in care ati adaugat esenta de vanilie) si amestecati inca
3 secunde.

Instructiunile pot fi modificate fara o notificare prealabila.

)¢

in scopul protejarii mediului inconjurétor, v
rugam sa nu aruncati produsul, la sfarsitulduratei
de folosinta, impreuna cu resturile menajere.
Acesta poate fi depus la centrele specializate
din tara in care locuiti.

4+
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EAANVIKG

MeAeTriote MpooeKTIKA OAEG TIG 0dnyieg mptv
XPNOLUOTIOI|OETE TNV CUCKEUT).

Mpoaooxn

e Autr) n ouokeur) dev TPEMEL va
xpnotdoroteitat and nawdid. Puldtte
TN OUOKEUN Kal TO KaAW3LO TG 0€
HEPOG TIOU dEV UIMoPOUV va GTACOUV
Ta nawdld. ArevepyormooTe
OUOKEUN Kal arnoouvogTe TV and
Vv TPoPodoaia rpiv aAageTe Ta
etapmuara 1) mpooeyyioeTe PEPN
TIOU KivoUvTal Katd Tn Asttoupyla g
OUOKEUNG.

e AuTtr) n ouoKeur| unopel va
xpnotdoronBel anod droua pe
LELWHEVES PUOIKEG, QVTIANITTIKEG T
SLaVONTIKEG IKAVOTNTEG 1 XWPIG
EMMeLpIa KAl YVWOELG, TIapa Uovo
epOTOV EMITNPOUVTAL 1} TOUG EXOUV
d00el 0dnyieg OXETIKA e TNV A0PANY|
XPNOT TG CUOKEUNG Kal EQV EX0UV
Kataldpel Toug mbavoug Kivduvoug.

e AuTr) n ouOKeun| €xel OXeOLAO0TEL HOVO
YLa OLKLOKTY| XPr)om Kal yla enegepyacia
OLKIOKWV TIOTOTITWV.

J Ot Aemideg eival TOAU

Koptepég! MNa va anopuyete
TpaupatiopoUs, apakahoupe
va XeLPiGeaTe TIg Aemtideq e
LEYQAN POCOX.

e Bydlete mAvta TN oUOKeUn ano
v npiCa dtav dev BpiokeTat oe
Aettoupyia, mptv ™ ouvapuoAdynon,
TNV QrOoUVAPUOAOYN 0T, TOV
KaBaptoud kat Tnv anobnikeua.

® To TUNa TOU HoTEP B KAl O
unxaviopog Tou avadeutripa ® dev

%

Ba mpénel va Bpaxoulv 1y va prnouv
uéoa oe vepo.

® OAeg oL nAeKTPIKEG OUOKEUES Braun
TIANPOUV TIG LoXUouoeg mPodlaypades
acdalelag. Kabe emokeun 1
QVTIKATAOTAOT) TOU KAAwdIou
Tpododoaiag Ba npémnel va
dlevepyeltal pévo and eEouaiodotn-
Hvoug TeXVIKOUG. AavBaopévn
gmoKeun, and avapudédia atoua
UTTOPEl va POKAAETEL eYAAOUQ
KivdUVOUQ Yla Tov XprioTm.

e [pwv BAAETE TN oUOKeUN) oTnv mpila,
e\éyEte av n Taon tou diktUou
avtanokpiveral otnv Tdon nou
avaypddetal otn BAom ™ CUOKEUNG.

¢ Oute 10 doxelo/ueloupa ®), ouTe TO
UITOA Korm|Q () elvatl kKatdAnAa yia
GoUPVOUQ HIKPOKUHATWV.

Nepiypadn
® Mortép
Awakorng Aettoupyiag (taxutra l)
© Awakémng Aettoupyiag (taxutnta ll)
O PABd0G avApEelEng
® Aoxelo/pelolpa
Mnxaviopdg avadeutripa
© Avadeutipag
@ Kégptng

AeiToupyia Tou pi&ep Xe1pog

To ui&ep xelpdq eival 1davikd yia v mpoeTolacia

odAtoag, oourag, payloveédag kat adikou dayntou,

KaBWG Kal yia TV avAUELEN TTOTWV Kal UAKTEIK.

1. Bdhte 1o potép ® o pdBdo avapeEng © kat
yupioTte 1o PHEXPL va aodalioeL.

2. TormoBeteiote TO MiEEP XEPOG HETA OTO UITOA
avdapelEng kat pévo téte miEote To SLAKOTTN
Aertoupyiag ® 1) © yia va Eekwvrjoel n Aettoupyia.

3. Metd m xprion, TeploTpéWte T pAaBdo avapelEng
yla va tnv BydAete and 1o HOTEP.
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Mrmopeite va xpnotuoromoete ) pdBdo avapelEng oto
doxelo/uefoupa ® 1 oe omolOSAMOTE GANO OKEUOG,.
Edv BéAeTe va avauelEete UAIKA kateubeiav péoa oto
okelog Tou payelpeleTe, Ba MPEMEL va TO AropakpU-
VETE TIPLV and TNV €0Tia Yla VA TPOOTATEYETE TN
OUOKeUn anod urnepOgppavon.

AeiToupyia Tou avadeuTripa

Xpnotuomnole(oTte Tov avadeuTripa yia va ¢TidEete
KPEEG, VA XTUMNOETE AoTpAdla auywy 1} va avapelEete
CUpEG VLA KEIK KAl ETOLUA PelypaTa yla erudopria.

1. BdAte tov avadeutipa © péoa otov unxaviopd Tou
avadeutipa ® kat otn ouvéxela BAATe To potép @
M€oa OTOV UNXAVIOUO, TIEPLOTPEDOVTAG TO PEXPL Va
KAEIBWOEL.

2. TomoBeteloTe TOV AVASEUTHPA ETA OTO UTOA KAl
pévo téte uéate Tov dlakorn @ (taxutnral) yia va
Eekwrioel n) Aettoupyia.

3. MeTd ) xpriom, MePLOTPEYTE TOV UNXAVIOUO Yid va
Tov BYdAAeTe amnd TO HOTEP. T OUVEXELD BYAATE ToV
avadeumpa.

Xprioipeg oupBouA€g yia Ta kaAUTepa duvard

anoteAéopara

e Mnv xpnotoroteite To doxelo/uefoupa ®, ald éva
MEYOAUTEPO WITOA.

e Xpnowomnoleiote Tov avadeutr)pa HOVo HE TO
Slakdrmn Aettoupyiag ® (taxutnra l).

e BydAte Tov avadeutripa yupilovtdg Tov mpog Ta
Sekld kal kpatwvtag Tov ehadpd YupTo.

e XTUMAOTE OTO MIMOA HoVo €wg 400 ml maywpévng
KPENAG.

o Xturjote povo €wg 4 aompddia auywy.

Xprion Tou K6$TN
(@) Mnxaviouég komng
(b) EEovag pe Aemideq
(c) MroA kot g

(d) AvtioAoBnTikr) Bdon

O kéd1NG eivatl 1Bavikdg yia va PhokdBel kp€ag, Tupl,
KPEMMUBLA, LUPWSIKE, 0kOpd0, TOiAL (e vepd), kapdTa,
Enpoug kaproug, apuydaia, Eepd SAUAoKNVA KA.
‘Otav xpnotuoroleite Tov kO yla v eneEepyaoia
TIOAU OKANPWV TPOdWV (T.X. OKANPES Tupl) XPnoiuo-
rote{oTe povo To dlakdrn Asttoupyiag © (taxutnrall).

Inu. O KOPTNG dev eival KATAANNAOG Yia Tov Bpup-
HaTIOUO TIAYOU 1) TTIOAU OKANPWV TPodwv, 0w mepL-

KAPTILA ENPWV KAPTIWV, KOKKOUG KadE Kal SNUNTPLAKWV.

%
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Mptv and to KOYIWoO ...

—  KOUYTE TO KPEQG, TO TUP(, TA KPEUUUDLA, TO OKOPDSO,
Ta kapdta oe pKkpdTEPA KoppdTia (BA. mivaka ot
oel. 5)

- adapéate Ta KOoTodAvia and Ta HUPwdIKE, Kat Ta
nepkdpria and Toug Enpoug kaprouq

—  BYAATE Ta KOKAAQ, TOUG TEVOVTEG KAL TOUG XOVOPOUQ
and To KPEag.

Ko

1. Adaip€oTe TIPOOEKTIKA TO TMAAOTIKG KAAUMMA amd
Tig Aemtideg (b). O Aemideg eivat MOAU kKodTePEG!
Oa npénel mavta va v Kpatdre and To enAavw
MAQOTIKO Turipa. ToroBeteloTe Tov d&ova e TIg
Aemideg OTOV KEVTPIKO AEOVA TOU UIMOA KOTIG (C) Kal
TUEOTE TO TIPOG TA KATW HEXPL VA aohaAioeL.
BeBawwBeite 6ti ) avtioAlodnTikn Bdon (d) eival
TOMOBOETNEVN OTO SOXE(D KOTMG.

2. BAATe Ta UNIKA OTO UMOA KOTIAG.

3. TormobeteloTe TOV pnXavioud komrg (a) ndvw oto
UTTOA.

4. BAAte 10 poTép B Péoa OTO UNXAVIOUO KOTAG (@),
MEePLOTPEPOVTAG TO HEXPL VA KAEIDWOEL.

5. Miéote to dlakdrrm ® 1 © yia va Eekwrioetn
Aetroupyia. Katd mn didpkela tng enegepyaoiag Twv
UNIKQV Ba TTPETEL VA KPATATE TO HOTEP LE TO €va
XEPL KAL TO WIMOA KOTG He To AAo. Mnv xpnotuo-
rolefte Tov KOG yla MePLooSTEPO and 2 Aemtd.

6. AdoU TeEAEIDOETE, MEPLOTPEYTE eENadpd To potép B
yta va to BydAete amnd Tov unxaviopd Kommg.

7. 21 ouvéxela adalp€oTe TOV UNXAVIOUO KOTIAG.

8. BydAte mpooekTikd TIq Aemiideq. Adeldote Ta
eneEepyaopéva UNKA and To Yo Kormg.

KaBapiopog
KaBapiote to potép @ Kal Tov PNXaviopd Tou avadeu-
mpa ® pe éva vord navi.

Katd v eneEepyaoia Tpodwv pe XPWOTIKEG ouaieq
(1.x. kapdTa), Ta MAAOTIKA TUUATA TNG CUCKEUNG
propel va anoypwuatiotouy. Mpv Ta BAAeTe oTo
TAUVTHPLO TILATWYV, TMEPAOTE TA e GUTIKS AAdL.

Zuvayég

MaytovéZa (xpnouoroteioTe T pdBdo avaueEng)
200-250 ml ehatdéAado,

1 auyd (kpoko kat aoTipddy),

1 KouTaAld TG ooumnag Xupod Aepoviou 1 E3L,
QAdTL Kal TUEPL

BdAte OAa ta UNIKA oTo Soxelo avapelEng, e v
napandvw oelpd. TornobeTelte TO HiEEP XEPOG OTOV
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niéro Tou doxeiou. MigZovrag to dtakérmm © ouvexilete
va Kpatdre To HEep oe autr Tnv B€on UéxpL va anop-
podnBel To AGdL. TN oUVEXELQ, XWPIG va SLlaKOWETE TN
AetToupyia, To petakivelte apyd mAvo—KAaTw PEXPL va
avapelxdouv Kakd OAa Ta UNIKA.

Bavihia-MéN-Aapdoknva
(oav yéuion Tnyavitag 1) yapvitoupa)
(xpnouornouiote To eEdptnua korrg @, Taxumra Il

Adeldote p€oa TO UMOA Tou KOPTN 40 Ypap. KPEHWIES
MEN Kat 40 ypap. dapdoknva kat YINoKOYTE yla

10 deutepdAerta, OoTn cuvEXela poaBgate 20 ml
vepo (Me yeuon Bavilia) kat Eavapyiote va PNokopeTe
yla 3 deutepoAertTa.

To npoidv utidkeltal oe aAAayEg Xwpiq
npoeldoroinon.

MapakaAoUpe Unv METAEETE TN CUOKEUN OTA
olKlakd anoppippata étav ¢Tdoet To TENOG TNG
Xprowng {wng ™mg. H didbeor] g unopei va
npayuaroronBel oe éva and ta eEoualodotnuéva
ouvepyeia Tng Braun 1| ota katdAAnAa onpeia
OUAN\OYY|G TTOU TIapEXovTal OTn XWweda oag.
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Kasak

KypbiFbiHbI MaiganaHap anfabiHaa ockl HyCKaynapasl
Ha3ap casbin TOMbIK OKbIM LWbIFbIHbI3.

MaHbI3abl

e Byn KypbUIFbIHbI GananapabiH nanaanaHybiHa
6onmaiiabl. KypblnFbl MEH OHbIH, CbIMbIH
GananapblH KOMbl XETNENTIH Xepae YCTaHbI3.
KypbInFbIHbIH, KEPEK-XapakTapblH 63repTepaeH
Hemece nanganaHy KesiHae KosranarbiH
GenLekTepiH yctapaaH 6ypblH OHbI BLUIPIKI3 Ae,
TOKTaH axblpaTbiHbI3.

e [leHe, Xyiike He 6onmaca akbli-oli KemicTiri 6ap,
HemMece OCbl KypblIFbiHbI KaYiNCi3 nanganany yLliH
Taxipubeci MeH GinimMi xeTkinikcia anamaoapapl 6acka
aflaM Kaaaranamaca HeMece KypblifbiHbl Kayincia
naripanaHy 6oiblHLWA Hyckay 6epce FaHa onapabiH,
Oyn KypbUIFbIHbI KONAaHYbIHA 6onaabl.

[ JKysnepi eTe eTkip kenegi! Xapakat anmac
= YLUIH XXY34€epiH aca YKEH CakTbIKNeH
- KONAaHbIHbI3.

e Acnan HaszapAaH TbIC KaJiFaHaa XaHe
KypacTtblpyaaH, 6enwekTeyneH, TasanaynaH xoHe
cakTayFa KosipaaH OypblH OHbl 9pKaLlaH Aa TOKTaH
CYbIPbIHbI3.

o KosranTkpiw 6enirin @ xaHe (1) GyFaybiluTbiH,
KO3FanTKbiLL kopabbiH ® aFbin TypraH cyabiH,
acTblHa yCTamMaHbI3 XaHe CyFa casIMaHbl3.

* Braun KOMNaHUACLIHbIH, 3NEKTP acnanTtapbl
KONAaHbICTaFbl Kayinci3aik ctaHgapTTapbiHa
cai keneai. dnekTp CbiMbIH XOHAEYAI Hemece
aybICTbIPYObl YOKINeTTi TEXHUKaNbIK MaMaH icke
acblpyFa Tuic. Kate, 6inikcia agam xyprisreH
XeHaey nanpganaHylubiFa eneyai karep Kentipyi
MYMKIiH.

e KypbUiFbIHbl pO3eTKaFa Xanfap angabiHaa cisgeri
KepHeyaiH, KypbUFblaa KepceTinreH kepHeyre
CONKEeC KeneTiHiH TEKCEPIH,i3.

e bBynacnan yige agetTeri Mesnwepae LWbIPbIH ChiFy
VLUiIH apHaibl XacanfaH.

e Cantblask ® Ta, TypaiiThiH Wwapa (c) aa
MUKPOTOJIKbIHABI NELLKE Te3iMAi emec.

Cunarttama

® KoaranTkplLl Gesik

Kocy/axbipaty KockbiLbl (I-Xblnaamapik,)
© Kocy/axblpaty Kockbiwwbl (l1-xxbngamapik)
© BneHaep YHFbICH

® Onwep crakaH

® BynraybllThIH KO3FANTKbIL KOpabbl

© BynraybiL

® Ycatkbilw
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Kon 6neHpepiH icke nainpanaHy

Kon 6neHaepi katbik, Ty3AblK, KOXe, MalioHe3 XaHe

cobunepain TaFramMbliH AalibiHaayFa, CoHaal-ak,

CyCblHO@P MEH CYTTi KOCMaHbl apanacTbipyFa aca

Konawnbl.

1. KosranTkbiw 6enikti ® 6neHaepaiH, yHrbicbiHa ©
casnbin, OpHbIHA MbIKTan GEKITiHi3.

2. Kon 6neHpepiH wapaHbiH, Ty6iHe opHanacTblpbiHbI3
na, ® Hemece © KOCKpILLIbIH 6ACHIHBI3.

3. MainpanaHbin 6onFaHHaH KeliiH GneHaepai
KO3FanTKplLL 6OJiKTEH ay YLUiH OHbIH, YHFbICbIH
BYpPbIHbI3.

Kon 6nenaepin enwep crakaumer ® Hemece kes
kenreH 6acka blabicneH 6ipre konaaHyra 6onaabl.
Tamak, icten xaTkaHaa Tikenem kacTpengiH e3iHae
apanacTblipraH ke3ae, 6neHaepai KaTTbl Kbi3bir
KeTyOeH KOopFay YLUiH ayeni KoCTpenai newwTeH anblHpl3.

BynfaybiwiThl icke nanpanaHy

BynfaybIWThl TEK Kinerenaj kenipLity, XymMbIpTka

Larikay XoHe ynningek KaMmblp MeH AarbliH TOTTi

Kocnanapapl apanacTtblpy YLWiH NanganaHbiHbI3.

1. BynraybiwTel @ 6ynraybiluThiH 6epinic kKopabbiHa
® canbiHbi3 aa, KosranTkbil 6enikti ® Gepinic
KopabbiHa MbiKTan 6ekireHLIe OpHaTbIHbI3.

2. BynfaybllWThl WapaHbIH TYGiHE OpHaNacTbIpbIM,
TeK coAaH KeliH OHbl icke Kocy yuiH (B) KoCKpbILbIH
(I-xblngamablk) 6acbiHbI3.

3. ManpanaHbin 6onFaHHaH KeliH OyFaybILWTh
KO3FanTKpILL GeiKTeH any yLUiH OHbIH, 6epinic
KopabbiH OypbIHbI3. CoaaH KeliH bynFaybIlThl
6epinic kopabblHaH TapTbIn LbIFAPbLIHBI3.

EH y3Aik HOTUXEre XeTy yLiH

o CanTblaskTsl ® emec, xannakray wapaHbl
nanpanaHblHbI3.

e bBynFaybllThl KOAAaHy yuiH Tek B (I-xbuigamabik)
KOCKbILLIbIH KONAAHbIHbI3.

* BynfaybIlTbl CON EHKENTIN TypbIn, caFarT TiNiHiH,
GaFblTbIMEH KO3FaHbI3.

e  Tek 400 mn-re geniH cybITbiIFaH Kinerenai
(KypamblHOaFbl MaiabiH menwepi eH kemi 30 %,
4-8 °C) kenipLiTiHi3.

® Tek 4 XyMbIPTKaHbIH, aFblH FaHa KenipLUiTiHi3.

YcaTkbil KOHAbIPMaHbI iCKe nanpanaHy

(a) YcTiHri xarbl

(b) Xyasi

(c) Yatkbiw wapa

(d) TaFraHaTNANTbIH LWbIFBIP
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Ycartkpll €T, ipiMLiK, NUa3, acluen, capbiMcak, Yiam
(cymeH 6ipre), cabi3, rpek XaHfasbl, OPMaH XaHfafbl,
6apam, kapa epik T.C.C. eHiMaepaj ycakray yLliH
Tamawua keneai. KarTel asblk-TynikTi (MblCanbl, KaTTbl
ipiMwik) ycakTaraH keaane © kocy/eLwipy KOCKbILLbIH
(ll-xbIgamaplik) NanganaHbIHbI3.

Eckeptne: My3 Tekwwenepi, Xynap >xaHfak, kode AaHi
Hemece O9HAj fJakplnaap CUSKTb TbIM KaTTbl a3blK-
TYNiKTi ycakTaMaHpl3.

YcaktapaaH 6ypbiH...

—  eTTi, ipiMWIKTi, NUA3apl, capbiMcakTbl, cobi3ai
anaplH ana TypaHpi3 (5-6eTTeri ycakTay Typasbl
HYCKAy/bIKTbl KapaHbI3),

— aclwenTiH CobbIFbIH, XaHFaKTbIH, KaObIFbIH anbin
TacTaHbI3,

— €eTTiH CyleriH, CiHipiH XXeHe LeMipLueriH anbin
TacTaHbI3.

¥Ycakray

1. Abai1 6onbiHbI3: XKy3iH nnacTtmacca xabbiHbIH (b)
abaiinan anein TacTaHbl3. XXy3 eTe oTKip kenesi!
OHbl 8pKaLlaH fa XofFapFbl nnactMacca 6esnweriHeH
yCTaHbI3. Xy3/j ycaTkbILL LapaHblH, (C) opTaHFbl
icTiriHe opHanacTbIpblHbI3. XKy34iH YCTIHEH TOMEH
6acblHbI3 Aa, 6ekiTy yiiH 90° rpagycka 6ypbIHbI3.
TaFaHaTnanTbIH WhIFbIPAbI (d) 8pkallaH aa wapara
MiHOETTi Typae 6eKiTin OTbIpbIHbI3.

2. A3bIK-TYNIKTi ycaTKplL LapaHblH, illiHE CanbiHbI3.

3. YcTiHri 6eniriH (a) ycaTkplL WapaHbIH, YCTiHe
KOWbIHbI3.

4. KosranTkpiw 6enik B opHbIHa MbIKTan TYCKEHLLE
YCTiHri 6enikTiH, (a) iliHe canbiHpI3.

5. ¥YcatkbiwTsl KongaHy ywiH ® Hemece © kocKbilbIH
BachblHpI3. ¥YcakTay KesiHae Ko3ranTKbil 6enikTi
6ip KONbIHBI3OEH, an ycaTKpILL LapaHbl eKiHLLi
KOMbIHBI3OEH YCTaHpI3. ¥CaTKbIWTbl 2 MUHYTTaH
acTam yakplT nainganadyra 6onmaniabl.

6. MapanaHbin 60iFaHHaH KeliH KO3FanTKblw 6enikTi
® ycTiHri 6enikTeH any yLUiH OHbl GYPbIHbI3.

7. CopaH KewiH yCTiHri 6eikTi afblHbI3.

8. XKyagi abarinan anbin WelFbIHbI3. ¥cakTanFaH
TaraMAbl YCaTKbILL LIApafaH anblHbI3.

Tasanay

KosaranTkpil 6enik @ neH 6ynFaybiluTbiH, 6epinic
Kopabbit B Tek AbIMKbIN LWyBepekneH TazanaHbi3.
Backa 6enikTepiHiH, 6apsibiFblH blAbIC XYFbiLl MallMHana
XyyFa 6onagbl.

KypambiHaarbl 608FbILL MeJILIEpi )XOFapbl a3blK-
TYAIKTi (Mblcanbl, cabi3) ycatkaH ke3ae, KypbliFbiHbIH,

Kazakstan.indd 51

nnacTmacca 6enwexkTepiHiH, Tyci e3repyi MyMKiH.
Byn GenwekTepai biAbIC XyFbill MallMHafFa canapnaH
OypbIH 6CiMAiK MalibIMEH CYPTIH|3.

Peuenrt ynrinepi

MalioHes (kon 6neHaepiH nanganaHbiHbI3)

200-250 mn cyliblk mai

1 XyMbIpTKa (CapbICbl MEH aKybi3bl)

1 ac KacblK IMMOH LUbIPbIHBI HEMECE CipKe Cybl
TaTbiMblHA Kapaw Ty3 6eH OypbILL

Bapnbik Kypamaactappl enwem peTiHe calikec
canTblasikka canbiHbl3. Kon 6neHaepiH cantblasikTbiH,
TyFbIpbIHA OpHaTbIHbI3. © KOCKBILLLIH 6acy apKbibl
Mali KOMbIITKbIFA aliHanFaHLwwa Kon 6neHaepiH

OCbl KanbinTa yctan TypbiHpl3. CoaaH KeliH OHbI
COHAOiPMECTEH, MaliOHEe3 Xakcblian apanackaHia
XoFapbl-ToMeH 6asty KO3FaHbI3.

Banunb meH 6an kocbUFaH kapa epik
(KyMMaKkTbIH TONTbIPMachl HEMeCce AXeM peTiHae)
(ycaTkbiL KoHAbIPpMaHbIH & 2-xbinaamabiFsiH
nanganaHbiHbI3)

40 r kapa epik neH 40 r koto 6anabl ycaTKpIL LapaFa
canbiHbI3 aa, 10 cekyHA ycaTbliHbI3, coaaH keliH 20 mn
cy (BaHWIbMEH A8MAENTeH) KOChIM, TaFbl Aa 3 CEKYHA,
yCaTblHbI3.

EckepTyci3 e3reprtinyre xaragpl.

KypbInfbIHbIH, KbIBMET MepP3iMi askTanFania,
OHbl TYPMBbICTbIK, KanaplktapmeH bipre
TactamaHbi3. KypbinfFeigad Braun
KOMMAHUSCbIHbIH, CEPBUC OpTasibifbiHa HEMECe
©3 eniHi3aeri TMICTi XXnHay opbliHAAPbIHA anapy
apkpblibl apbliyFa 6onagp.

B

LUbiFapbiniFaH Xbisibl

LLIbiFapbliFaH XbinbiH 6enriney yiiH 6yibim
TakTalacbkliHAaFbl 5-caHablk, WbiFapyLLbl KOABIH
KapaHpl3. LLbiFapyLibl KoAbIHbIH, GipiHLLi caHbl
LUbIFapFaH XbInablH COHFbl CaHblH 6inaipeni. Keneci
2 caHpap LblFapbliFaH XbnaplH, KYHTi30enik anta
caHblH 6ingipeai. An coHfbl 2 caHaap 1992 xbingaH
6GacTan aBToMaTThl TYPAE ECENTENrEH BachIn LWbiFapy
Mep3imiH 6ingipeni.

Mbicanbi: 30421 — ByiibiM 2013 XbINbIHbIH,

4 anTacblHAA LbIFapblIFaH.
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EAL

KonmeH apanactbipfbil/bnenaep
Tun 4162
220-240 KepHey, 50-60 'y, 550 BatT

Monblapa xacasnFaH yLwiH
JenoHrn BpayH Xaycxong M'moX
lepmaHus 3aHabl eHAIpyLUi:
JenoHrn BpayH Xaycxong M'moX
Kapn-Ynpux-LUTpacce H,

63263 Hoi1-13eHbypr

Bylibimapl icke nanganaHy HyCKaysbiFbiHa CaAKeC 63
MakcaTtbiHAaa nanganaHy kepek. bynbIMHbIH, KbI3MeT
Mep3iMi TYTbIHYLLbIFA CaTblsiFaH KyYHHeH 6acTan 2
XbINapl Kypanapl.

Mmnoptep: «denoHrn» AAK, Pecein, 127055,
Mockga kanachl, CyLEBckas KeLUeci,

27/3-yih (27-yit, 3-KypblbIM)
Ten. +7 (495) 781-26-76
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Pycckui

Mepeq ncnonb3oBaHMeM anekTponpubopa BHUMATENbHO
M MOJSTHOCTLIO MPOYTUTE [aHHYI MHCTPYKLMIO.

BHumaHue

e YCTpOWCTBO HE NpefHa3Ha4YeHo A5 UCMOoNb30-
BaHWA 0eTbMU. XpaHuTe YCTPOMCTBO U LLUHYP B
Hep#ocTynHOM AnfA feTen mecTe. MNepen Tem kKak
3aMeHsATb akceccyapbl UK NpUbnMXKaTbea K
NOABWXHBLIM OeTansM, BblknoyanTe yCTPOUCTBO
1 OTCOEeOMHSANTE ero OT CeTU.

*  YCTPOMCTBO MOXET UCMONb30BaTHLCA NMLUaMMU C
OrpaHnyeHHbIMU (U3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU MK
YMCTBEHHbLIMW CMTOCOBHOCTAMM UMU NULaMK, He
obnaparLLmMmMm JOCTaTOYHBIM OMbITOM U 3HAHWUAMM,
npwv YCNOBMK, €CININ UCNOJIb30BaHWE OCYLLLECTBNAETCA
nofd Haf30pPOM MM OHU NPOLLIAN UHCTPYKTaXK NO
6e30MacHOMy MoJIb30BaHMIO YCTPOMCTBOM U
0CO3HAalOT NOTeHUManbHbIe ONacHOCTM.

e [laHHbI Nprbop NpefgHa3HauveH UCKMOUUTENbHO
AN 66ITOBOrO UCNOSIb30BAHUA U paccYMTaH Ha
nepepaboTky 06beMOB NpoayKLMK B MacluTabax
[omallLHero xo3smncTea.

3 PexyLlne ne3sus ocTpo HaTtoueHbl! Bo
nsbexaHve TpaBM, Nnoxanyncra,

obpatlanTech C Ne3BUAMU OYEHb OCTOPOXXHO.

e Bcerpa oTknioyainTe NpMbop OT UCTOYHMKA 3MEK-
TponuTaHus npu ero cbopke, pasbopke, YMCTKe 1
XpaHeHuu.

* He paspeluaeTcs NOACTaBAATL MOTOPHYIO YacTs @,
3y6uaTylo YacTb BeHumKa ans B3busanua ® nog
CTpY!O BOObI, @ TaKXe norpy>atb Ux B Boay.

*  OnekTpuyeckue npubopbl kKomnaHun Braun oTse-
yaloT TpeboBaHWAM COOTBETCTBYIOLLUMX CTaHOAPTOB
B OTHOLLEHUM TEXHUKKN B6e30nacHOCTU. PEMOHT nnu
3amMeHa LUHypa 3N1eKTponuTaHusa [oJKHa BbINon-
HATBLCA CEPBUCHBIM PabOTHMKOM M3 YMcna cneuuma-
JINCTOB MO TEXHUYECKOMY OOCNYXXMBAHMIO N
pPemMOHTY. HekBanunLMPOBaHHO BbIMOMHEHHbIN,
PEMOHT MOXET ABUTLCA NMPUYMHON HECHACTHBIX
cfyyaeB v TpaBM NOOMb30BaTeNen.

e [lepepq aKkcnnyartauuewn anekTponpubopa cnegyet
yOOCTOBEPUTLCA, YTO HaMPsXKEeHUe, yKasaHHoe Ha
npubope, COOTBETCTBYET Hanps>keHuo Baluei
3M1eKTpoCceTH.

e MepHbiii cTakaH ®, 1 yawia gna cémsanms (c)
HenpurogHbl Ona nucnonb3oBaHuA B MMKpOBOJ‘IHOBOVI
neuu.

OnucaHue

® MoTopHas yacTb
MepeknioyaTenb BKM./BbIKM. (CKOPOCTb |)
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© MepeknioyaTenb BKN./BbIKN. (ckopocTb 1)
© Ban ¢ HoXOM

® MepHbiit cTakaH

® 3ybuatas nepenaua BeHuUMKa

© BeHunk

® Vamenbuntens

Kak nonb3oBaTbCA Py4YHbIM
6neHgepom

PyyHow 6neHpep NnpeBoCcXodHO NOAXOAMT ANA

NPUroToBNEHUA NOASIMBOK, COYCOB, CYNnoB, ManoHesa 1

LeTCKOro NUTaHus, a Takxe O CMeLLUBaHWA HannTKoB

M MOJIOYHbIX KOKTEMNEN.

1. BctasbTe MoTopHyto yacTe @ B Ban ¢ Hoxom ©),
3admkeupymTe.

2. 'nyboko norpyauTe py4Hoi 6neHgep B vally, nocne
yero HaxamuTe nepeknovatens ® nam ©.

3. lMocne Mcnonb30BaHWUsA, MOBEPHUTE Basl C HOXOM,
4YTObbI U3BMEYb EM0 U3 MOTOPHOMW YacTu.

Bbl MOXeTe ucnonb3oBaTb pyyHor 6neHgep B MEPHOM
crakave ®, unu B no6oit apyroit emkocTu. Mpu
CMeLLMBaHUM HeNnocpeaCcTBEHHO B KaCTprone B npoLiecce
NPUroTOBNEHUA, CHaYana BbIHbTE KACTPIOJIIO U3 Meyu,
YTOObI 3aWUTUTE BNeHpep oT neperpeBaHuns.

Kak nonb3oBaTbcA HacanKoﬁ BeH4YHUKa

Vcnonb3ynTe BEHUMK TONBbKO AN COMBAHUS CIIMBOK,

AWYHBIX 6EMKOB 1 NS CMELLMBaHWSA MyCCOB M [EeCEPTOB.

1. BcrasbTe BeHunk © B sybuatyio nepenavy ®,
3aTeM BCTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B B BEHUMK U
3admKeupymTe.

2. YcTaHoBUTE BEHYMK ryOOKO B YaLlly M TONbKO 3aTeM
Bknovaiite npuéop ® (ckopocTs ).

3. Tocne ucnonb3oBaHus, cHa4Yana NnoBepHUTe
HacadKy BeH4YMKa, YTObbl CHATb €ro C MOTOPHOWM
yacTu.

nnn NONyYeHUA Hauny4LLUX pe3ynbTaToB
Mcnonb3yiite 6onee LMPOKNE EMKOCTHU.

¢ [lpu paboTe C BEHYMKOM UCMONBLIYNTE TONBKO
BbiknovaTens ® (ckopocTs ).

¢ [lepemeLLaiTe BEHYMK MO YaCOBOK CTPENKe, Aepxa
ee B crnerka HakfmoHHOM NMONOXXEHUN.

¢ BabusaiiTe He 60onee 400 MN OxnaXaeHHbIX CIMBOK
(c copepxxaHnem xupa MuHuMym 30%, Npy Temne-
patype 4-8 °C).

¢ Bsb6usanTe He 6onee 4 6enKOB auL,.

53

.0




Kak ucnonb3oBaTtb HacagKy gnf
U3Mesib4eHHUA

(a) BepxHsist yactb

(b) Hox

(c) Yawa namenbuntens

(d) MpoTuBoCKONb3ALLAA NOACTaBKa

M3menbunTens NpeBoCX0AHO NOAXOAUT ANA U3Mesb-
YeHuna Msca, cbipa, NyKa, Tpas, YeCcHOKa, nepLa Ynmm
(c BOLOW), MOPKOBM, MPELIKUX OPEXOB, JIECHbIX OPEXOB,
MWHAAnNs, YepHocnMBa U T.4.

Mpun n3menbYeHUn TBEPObLIX NPOQYKTOB (Hanpumep
)KECTKOro celpa) crnegyeT UCnosib30BaTh Nepeksoya-
Tenb Bkn./Bbikn. © (ckopocTs II).

N.B.: He namenbuarvite o4eHb KeCTKMe NpOayKThl,
Takux, Kak nefsHble Kybuku, MyckaTHbIn opex, Kogen-
Hble 3epHa.

Mepen n3menb4eHnem ...

— MpenBapuTESIbHO Hape3anTe MACO, Cbip, YK,
YeCHOK, MOPKOBb (CM. pyKOBOACTBO N0 06paboTke Ha
cTpanuue 5)

— ygpansaunTe ctebnu Tpas, CKOPIyMny Opexos

— ynansfnTe KOCTHU, CyXOXXUIIA 1 XPALLM U3 MACa.

N3menbyeHune

1. MNpepocTepexeHue: AKKypaTHO CHUMUTE nnacTtmac-
COBYIO KpbILLKY ¢ HOXa (b). Hox o4eHb ocTpbin!
Bcerpga nepxxuTe ero 3a BepXHIo NnacTmaccoByto
YacTb. YCTAHOBUTE HOX Ha LieHTpanbHbIA LWTUGT
Yawum usmenbumTens (c). Haxmure Ha HOX 1
noBepHUTe ero Ha 90°, 4Tobbl 3adnKkcupoBaThb.
Y6enuTech, B HaNM4YMn NPOTUBOCKONb3ALLEN
noactaeku (d) Ha yalle uamenbymUTens.

2. TlonoxuTte NPoayKThl B Yally U3MESbYUTENS.
YcTaHoB/TE TPAHCMUCCHUIO Ha Hally U3MeNbYnTENs.

3. YcTaHOBUTE BEPXHIOIO YacTb () Ha YaLly usamenb-
ynTens.

4. BcTaBbTe MOTOpHYto YacTb B B BEPXHIOIO YacTb (a)
Tak, YTobbl oHa bbina 3admKcMpoBaHa Ha MecTe.

5. Haxmute Boiknodyatens ® unu ©), utobsl npusecty
n3menbunTens B gencteume. Mpu obpaboTke
[epXXnTe MOTOPHYIO YacTb OfHOM PYKOK, a yatly
M3MenbuYUTENA ApYrov pykoin. He BkniovanTte
n3menbunTesnb bonee YemM Ha 2 MUHYTHI.

6. [locne “cnonb3oBaHWA, NOBEPHUTE MOTOPHYIO YacTb
®), uTO6bI yOanuTh ero U3 BepxHem YacTu.

7. Tlocne aTOro yaanuTe BEPXHIO YacTb.

8. AKKypaTHO BblHbTeE HOX. [TepenoXxxute namenb4eHHbIe
NPOAYKThI U3 YaLLK U3MENbYMTENA B APYryIO NOCyay.
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Yuctka

OunLaiTe MOTOPHYIo YaTch B 1 BEPXHIOKO YacTb
namenbuntens © Tonbko BNAXHOM TKaHbIO.

Bce mpyrve yactu MOryT MblTbCA B MOCYOMOEYHOM
MaLLMHe.

Mpu 06paboTKe LBETHBIX MULLIEBLIX MPOLYKTOB (Hanpu-
Mep MOPKOBM), M1IaCTMacCOBbIE YacTW YCTPOWCTBa
MOryT OKpaluMBaThbCs. [IpOTPUTE 3TU YaCTH PacTUTENb-
HbIM Macnom nepefq, yknaakown nx B NocyOMOeYHYIo
MalLLIMHY.

PeuenTbl

MaioHes (Mcnonb3ynTe Bas HoXa)

200-250 mn pactTuTensHoro macna,

1 Anuo (kenTok n 6enok),

1 CT. NOXXKY JIMMOHHOIO COKa UNK YKCyca, Conb 1 nepeL,
no BKycy

MomecTuTe BCe KOMMOHEHTHI B MEPHbIN CTakaH corna-
CHO BblILLeyKa3aHHbIM nopsaakom. MNomecTuTte 6bneHpep
Ha AHO MepHoro cTakaHa. Haxmute Boikntovatens ©,
nepxute 6neHpep B 9TOM MNO3MLMK [0 TEX NOp, noka
Macrno He NpeBpaTUTCsA B aMynbcumto. [Nocne aToro, He
BbIK/OYas annapar, MeffeHHo nepemMeLlanTe ero
BBEPX M BHU3 [0 TEX MOp, Noka BeECb ManoHe3 XOpOLLO
nepemeLlaeTcs.

YepHOCINB C MeOOM U BaHUIIbIO

(N5 HAYUHKK UK TonnKHra K 6mMHam)

VicnonbayiTe Hacaaky-uamensuntens ®, ckopocts I
lMomecTtuTte B vally namensuntens 40 r mena BA3KOM
KOHCUCTEHLU MK U 40 r yepHocnuea. Namensyante B
TeyeHune 10 cekyHn. 3aTem nobasbTe 20 M BOAHI,
CMeLLaHHOM € BaHUNbIO, U BO30OHOBUTE N3MeNbYeHne
ele B TeyeHne 3 CekyHa.

CopeprxaHue MoXeT bbITb U3MeHeHO 6e3 yBeoMIIeHHS.

Mo Bonpocam BLINONHEHWS FaPaHTUIMHOTO UK
nocrnerapaHTUMHOro 06Cny>XMBaHUs, a Takxxe B

cryyae BO3HUMKHOBEHWA MPOBMeM Npu UCMOIb30BaHNN
npoaykuuu, npockba ceA3bIBaTLCA € VIHhopmaLMoHHOM
Cnyx6oi Cepsrca BRAUN no TenedoHy

8 800 200 5262.

4+
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IlaTa M3roToBneHUA

YTtobbl y3HaTb aty BbiNycka, MOCMOTPUTE Ha
NATU3HAYHBIV Ko NpoayKTa (Bo3ne Tabnuykm

¢ obo3HauveHnem cepum). lMNepsas uucpa obo3HavaeT
nocneaHion Ludpy roga n3rotosnexns. ise
cnepytoLmne undpbl — 3TO KaneHgapHas Hegens.

A nocnepfHue fBe ykasblBaloT U3faHue (aBTOMaTUYECKH
nogcuutbiBaeTcsA ¢ 1992 roga).

Mpumep: 30421 — n3penue 6bi10 BbiNyLeHo B 2013 rogy
(B 4 Hepento).

EAL

PyuHon 6neHgep
7N 4162
220-240 BonbT, 50-60 Mepu, 550 BatT

MaroTtoeneHo B MNonblue ana

e’ JloHrn BpayH Xaycxong M'mM6X Mepmanusa
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Strale 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3penve ncnonb3osaTth N0 HA3HAYEHUIO

B COOTBETCTBMM C PyKOBOACTBOM MO 3KCNyaTaLmu.
Cpok cnyx6bl u3penua coctasnseT 2 roga ¢ gatbl
npogaxwu notpeburento.

VIMnopTep 1 OTBETCTBEHHbLIN 32 MPETEH3UU
notpebutenen: OO0 «[enoHrn», Poccus,
127055, Mocksa, yn. Cywiesckas, . 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76
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YkpaiHCbKa

MepLu Hi>XX NOYHETE KOPUCTYBATUCS MPUCTPOEM, NMOBHICTIO
Ta yBaXKHO NMpoYMTanTe IHCTPYKLtO 3 ekcnnyaTadii.

YBara!

e [pucTtpi 3a60POHEHO BUKOPUCTOBYBATH OiTAM.
36epiranTe NpUCTpPIl pa3om i3 ApOTOM Y HeJoCTyM-
HOMy Ans aiten micui. MNepepn 3amiHoo Npunagas um
0b6cnyroByBaHHAM PyXoMMUX geTanen o60B’a3KoBO
BMMKHITb NPUCTPIN i BiOKMOYiTb MOro Big oxxepena
YKUBMNEHHSA.

e T[pucTpit [O3BONAETLCA BUKOPMCTOBYBATM OCOHaM
3 06MEXEHUMU PIBUYHUMU I CEHCOPHUMU
MOXXTIMBOCTAMM YM PO3yMOBUMM 3ai6HOCTAMM abo
ocobawm, LLI0 He MaloTb [OCTaTHLOrO JOCBIAYy Ta
3HaHb, AKLLO BOHW nepebyBatoTb Nig Harnagom abo
oTpUManu iHCTPYKLUIT LLLOJO BUKOPUCTaHHA npunagy
1 yCBiOOMINIOITE HEHEe3MeKy, Lo MOXXe BUHUKHYTH
yepes HenpaBuibHY ekcnnyaradito.

e Llen npucTpivi po3pobneHo nuiue ana nobyTosoro
BUKOPUCTaHHA Ta Ona 06pobKu.

. Pixyui nesa roctpo HaTtoueHi! LLlo6 YHUKHYTK
TpaeMm, 6yAb nacka, noBoAbTeCA 3 fie3amu

ayxe obepexHo.

*  BumukanTe NpucTpin 3 Mepexi KOXXHOro pasy, konu
3anuwaeTe noro 6e3 Harnagy, a Takox nepeq
36UpaHHAM, PO3BUPaHHAM, YMLLIEHHAM Ta Konu Bu
HUM He KOPUCTYETECH.

e He TpumanTe 610K OBUryHa Ta peoyKTOp HacamoKu-
BiHYMKA Nif CTPYMEHEM BOAM Ta He 3aHypionTe ix y
Bogy.

e EnektpuuHi npuctpoi cipmun Braun signosigaoTe
ycimMm BUMOram BignoBigHWX cTaHaapTie. PeMoHT abo
3aMiHa LLHYypa XXMBJEHHSA MOXE BUKOHYBaTUCA NnLLe
cniBpobiTHNUKaMK cnewianizoBaHnx cny>o6.
HepobposkicHuin abo HekBanithikoBaHUIA PEMOHT

NPUCTPOIO MOXXe NPpU3BEeCTU A0 HellacHOro sunagky.

e [lepLu HiXX BCTaBUTK BUNKY B PO3ETKY NepesipTe, un
BiNOBifae eNneKkTpuyYHa Hanpyra B Mepexxi 3Ha4eHH0
Hanpyru, Bka3aHoMy Ha NpUCTpPOi.

e Hi mipHui cTakaH, Hi Yawa gna nogpibHeHHs (c) He
npu3HaYeHi 0ns BUKOPUCTAHHA Y MiIKPOXBUNBOBIN
neui.

o
3
=
o

Bnok gBuryHa

Bumumkay BBIMKH./BUMKH. — (I LLBMAKICTb)
BrMukay BBIMKH./BUMKH. — (11 LUBUOKICTb)
Ban 6neHpepa

MipHuin cTakaH

PenykTop HacagKku-BiHYMKa
Hacapka-BiHUMK

MoppibHIoBaY

Slelululclelele)

6]
(o]
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Ak npaytoBaTH 3 py4HUM GneHgepom

PyuHuit 6nenpep — ineansHe 3Hapagns ons

NpUroTyBaHHsA NiQnunB, COyCiB, CyniB, MaoHe3y Ta

OWUTAYOro XxapyyBaHHs, a TakoX 4N 3MillyBaHHA Hanois

Ta NPUroTyBaHHA MOJIOYHUX KOKTENNIB.

1. BcTaHOBITb OBUIYH ® Ha Bany 6neHgepa O Tak,
o6 BiH 3acikcyBaBCA Ha MiCLi.

2. OnycTiTb py4Hui bneHpgep rnmboko y vatly, a noTim
HaTuCHITL BuMmkay ® abo ©.

3. Tlicna 3akiH4eHHA pobOoTH NOBEPHITL HieHaep Tak,
L1106 BiH BMBINbHMBCA 3 6MOKY ABUryHa.

Bu moxkeTe 06pobnaTi NPoayKTU py4HUM 61eHOepoM sk
y MipHomy ctakani ®, Tak i B 6ynb-AKiit iHLWIN NOCy aWHi.
AKLLOo pobuUTUMeTe Le NPAMO y KacTpyni nig vac npuro-
TyBaHHS CTPaBu, 3HIMITb ii 3 BOTHI0, 06 He JonycTuTH
neperpisy py4Horo 6nengepa.

Ak npayloBaTH 3 HacagKoH-BiHYUKOM

KopucTyiTecs BiIHYMKOM nuLLe ANna 361BaHHA BEPLLKIB,

AeYHMX BinKiB Ta 3amilLlyBaHHA TicTa i MPUroTyBaHHSA

aecepTHUX 6nto, Lo NOTPebyIoTh NULLE 3MiLLYBaHHS.

1. BcTaHoBiTh Hacanky-siHuvk @ Ha penyktop ®),
MoTiM BCTaHOBITL 6510k ABUryHa ® Ha peayKTopi Tak,
06 BiH 3adikcyBaBcs Ha MicLi.

2. OnycTiTb HacagKy-BiHYMK FIMOOKO Y MOCYAMHY i
nvLe nicns uboro HaTUcHITe BuUMukay B (I wena-
KicTb) 06 BiH NoYaB npavtoBaTy.

3. Micna 3akiH4eHHs poboTK cnoYaTky NOBEPHITb
penyKTop HacafKu-BiHUYMKa Tak, LLO6 Big'eqHaTH
noro Big 6noka gsuryHa. lNoTim Big’enHavTe
HacafKy-BiHUMK Bif pegykTopa.

LnA oTpMMaHHA HaWKpalluX pe3ynbTaTiB

»  KopwucTyittecst He MipHuM cTakaHom ®), a 6inbLu
LLIMPOKOIO HaLLeto.

e [ns pob0oTH 3 BIHYMKOM KOPUCTYMTECSH NULLIE BUMM-
kayem ® (I wWBMAOKiCTb).

e [lepemiwanTe HacaaKky-BiHYMK Yy HANPAMKY NpoTH
PYXy FOOUHHUKOBOT CTPINKKU, TPUMAIOUM MOrO TPOXM
nig KyToM.

* He 36uBaiite binbLue 400 M OXONOAXKEHUX BEPLUKIB
(miH. 30 % >upHocTi, 4-8 °C).

¢ He 36uBanTe b6inblue 4 Ae4HMX BinkiB.

AK npaytoBaTH 3 HaBiCHUM
noppibHoBaYem

(a) PepgykTop nogpibHoBava

(b) Hix

(c) CtakaH

(d) MpoTukoB3Ha ocHoBa / KpULLIKa

4+




MoppibHioBay — igeanbHe 3Hapsanns Ana noapibHeHH:
m’sica, TBepPOoro cupy, Unbyni, Tpae, YacHUKY, MOPKBH,
BOJTOCbKMX rOPiXiB, MMUrgasnto, YOpHOCNMBY i HABITb TaKUX
TBEpAMX NPOAYKTIB ik CUp NapmesaH abo Lokonag.
Vloro Tako)k Mo>XXHa BUKOPUCTOBYBATW ONs MPUrOTyBaH-
HA PIBHOMAHITHUX CTPaB, HanpuKnag KOKTennis, Hanois,
niope, nerkux BuMAaiB TicTa.

Mam’aTanTe:

Konu Bu nogpibHioeTe TBEpai NpoaykTH (Hanpuknag,
TBEpi CopTH cupy), KopucTyiiTecs nepemmkavem ©
(IlwemnpkicTb). He nogpibHionTe gy>ke TBEpAi NPOayKTH,
Taki ik MyCKaTHWI ropix, KaBoBi 3epHa Ta Kpynu.

MepLu HiXX nogpibHIoBaTY ...

— MopiXTe M’ACO, TBEpPAUK cup, LMBYIO, YacHMK,
MOPKBY, CTPY4KOBUI NepeLb (auB. MNpaBuna
nepepobkM NpoayKTiB Ha CTop. 5);

— BuOanite ctebna Tpas, NONYLUUTb FOPIXy;

— BMOanitb 3 M’ica KiCTKM, XXM Ta XpALLi 3 m’Aca.

(LLlo6 pocarTv Harmkpalmx pesynbTaTiB, 3BEpHITh yBary
Ha nopagu LWo[o WBKUAKOCTI Nepepobku, nogaHi y
Mpasunax.)

Moppi6bHeHHA

1. O6epeXkHO 3HIMITb NNAcTMKOBUIA Yoxon 3 Hoxa (b).

ByabTe yBaXkHMMU: ne3o ayxe roctpe! Tpumante

MOro nuLue 3a BEPXHIO MNAaCTUKOBY YacTUHY.

HagiHbTe HiXX Ha LeHTpasnbHin CTpMXEeHb cTakaHa (c)

i HATUCHITb Tak, W06 BiH 3adikcyBaBcA. OH60B’A3KOBO

cTaBTe CTakaH Ha NPOTUKOB3HY OCHOBY (d).

MoknagiTe NPOAyKTH B CTakaH.

BcTaHoBITE pefykTop (a) Ha cTakaH.

BcTaHoBITL 610K ABUIYHa Ha PeQyKTop Tak, LLob BiH

3acpikcysaBcs.

5. HaTucHitb Bummkay ® abo © o6 YBIMKHYTU NOf-
pibHioBau. g yac poboTn TpumaiTe 610K ABUryHA
OOHI€l0 PyKOIO, & CTakaH — iHLLOO.

6. [licna BUKOpUCTaHHS, MOBEPHITb MOTOPHIN 6110K, LLO6
Bif’eqHaTH MOro Bif pegykTopa.

7. ToTim 3HiIMITb penyKTop.

8. Ob6epexxHO BUIMITL HiXX. Buganite nepepobneHuii
NPOAyKT 3 cTakaHy. [MpoTUKOB3Ha OCHOBA TaKOX €
KPULLKOIO CTakaHa.

Ao

Yuctka

Briok geuryHa ® Ta peaykTop Hacagku-BiHumka ®
MO>XHa YMCTUTH JI1LLIE BOTKOIO raHyipoykoto. PenykTop
nogpibHioBaya (a) MoXxHa CronicKyBaTK nig KpaHom, ane
He 3aHyploBaTH #oro y Boy.
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Bci iHWi geTani MoXXxHa MUTK y NOCYOOMUIAHIA MaLLUHI.
Akwo Bu nepepobnseTe iHTEHCMBHO 3abapBneHi
NpoAyKTH, HanpuKaga MOpPKBY, NacTMacoBi YacTUHU
NPUCTPOIO MOXXYTb 3MIHUTK CBIi1 konip. MpoTpiTh Ui
geTarni poCIMHHOIO Oflieto, NepLU HiX KnacTu ix o
NocyLOMWIAHOT MaLLWHW.

Odonomi>xxHi 3acobu

(MoXKHa npuabaTu B cepBICHUX LIeHTpax komnaHii bpayH,
arne He B yCix KpaiHax)

CA-300: noTy>xHU nogpibHioBaY, ineanbHO NPUroaHUM
ONA noapibHeHHA M’sca, cupy, 3ereHi, ropixis Ta iHL.

PeuenTu

MaioHes (KopucTynTecsa py4yHum 6neHgepom)
200 — 250 mn onii

1 ariue (KOBTOK i 6iNOK)

1 CT.N. IMMOHHOrO COKy abo ouTy

Cinb Ta nepeLb — 3a CMakom

[MoknagiTk yci iHrpedieHTH B KaCTPysitio B TOMY NOPAAKY,
B AIKOMY BOHM 3rafaHi. 3aHypTe py4Hui 6neHgep 0o gHa
kacTpyni. HatucHysLum nepemukad ©, TpumainTe ioro
B TakOMY MOSIOXKEHHI JOKU Ofifl He NepeTBOPUTLCA Ha
emynbcito. MoTiM, He BUMMUKaOUM NPUCTPIN, NOBINbHO
pyxawnTe Moro Bropy Ta BHM3 JOKM ManoHe3 He byae
rOTOBUWM.

YopHOCMB i3 MefoM Ta BaHinmo

(BNA HauMHKKM abo ToMiHry A0 MAUHLIB)
BukopucTOBYiiTE Hacanky-noapi6Hiosay @,
Il wBMAaKicTb.

MoknagitTe Ko 4awi nogpibHioBaya 40 r megy B’A3KOI
KoHcucTeHuil Ta 40 r YopHocnuBy. MogpibHioTe

ynpopoex 10 cekyHa. MoTim gopavite 20 mn Bogu 3
BaHIiNo i 3HoBy NoApibHIONTE yNpogoBX 3 CeKyHOu.

BupobHuK 3anuwiae 3a coboto NnpaBo Ha BHECEHHA 3MiH
6e3 nonepefHLOro NOBILOMMEHHS.

Bnenpgep, 450 Batt

57
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O6nagHaHHsA Bignosigae Bumoram TexHi4YHoro
pernameHTy 06MeXXeHHS BUKOPUCTAHHSA OeAKUX
Hebe3neYHNX PeYOBUH B eNIeKTPUYHOMY Ta
eneKTPOHHOMY 06n1adHaHHi.

001

"apsava niHia 0 800 503-507 (A3BiHKK 3i cTaLiOHAPHUX
TenedoHiB 6€3KOLLTOBHI).

58
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