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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt,
um hochste Anspriiche an Qualitat,
Funktionalitat und Design zu erfll-
len. Wir winschen lhnen mit Ihrem
neuen Braun Gerat viel Freude.

Bitte lesen Sie die Gebrauchs-
anweisung sorgfiltig und voll-
standig, bevor Sie das Gerit in
Betrieb nehmen.

Vorsicht

¢ Dieses Gerat darf nicht von
Kindern benutzt werden.
Das Gerat und seine An-
schlussleitung sind von
Kindern fernzuhalten.

Vor dem Auswechseln von
Zubehor oder Zusatzteilen,
die im Betrieb bewegt
werden, muss das Gerat
ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

¢ Dieses Gerat kann von
Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezuglich
des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus
resultierenden Gefahren
verstanden haben.

° Die Messer sind sehr
scharf! Behandeln
Sie Schneidwerkzeuge mit
auBerster Vorsicht, um Ver-
letzungen zu vermeiden.

¢ \/or dem Zusammensetzen,
Auseinandernehmen,
Reinigen oder Aufbewahren
immer den Netzstecker
ziehen.

¢ Motorteil ® nicht unter
flieBendes Wasser halten
oder ins Wasser tauchen.

¢ Braun Gerate entsprechen
den einschlagigen Sicher-
heitsbestimmungen. Repa-
raturen und das Auswech-
seln der Anschlussleitung
dirfen nur autorisierte
Fachkrafte vornehmen.
Durch unsachgemaBe
Reparaturen konnen
erhebliche Gefahren fiir
den Benutzer entstehen.

¢ \or Inbetriebnahme priifen,
ob die auf dem Gerat
angegebene Spannung
mit Ihrer Netzspannung
ubereinstimmt.

¢ Dieses Gerat ist flir die
Verarbeitung haushaltstib-
licher Mengen konstruiert.

¢ Der Mixbecher © ist nicht
mikrowellengeeignet.
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Geratebeschreibung

® Motorteil
Ein-/Ausschalter
© Schaft mit Messer
© Mixbecher

So bedienen Sie lhren
Braun Stabmixer

Der Stabmixer (Motorteil mit Schaft)
eignet sich z.B. fur die Zubereitung
von Dips, Saucen, Suppen, Mayon-
naise, Baby-Nahrung sowie zum
Mixen von Getranken.

1. Motorteil ® auf den Schaft mit
Messer © setzen und drehen, bis
es horbar einrastet.

2. Stabmixer in das zu verarbeitende
Gut eintauchen und erst dann mit
dem Schalter ® einschalten.

Sie kdnnen den Stabmixer im Mix-
becher © verwenden, aber auch in
jedem anderen GefaB. Wenn Sie
beim Kochen direkt im Kochtopf
arbeiten wollen, nehmen Sie den
Topf vom Herd, um den Stabmixer
nicht zu Gberhitzen.

Rezept-Beispiel: Mayonnaise
200-250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack
Zutaten in der genannten Reihen-
folge in den Becher geben. Stab-
mixer senkrecht in den Becher
stellen, einschalten und in dieser
Position halten, bis das Ol emulgiert.
Ohne auszuschalten, den Stabmixer
dann langsam anheben und wieder
senken, bis die Mayonnaise fertig ist.

Vanille-Honig-Zwetschgen (als
Pfannkuchenflillung oder -aufstrich)
40 g Zwetschgen (halbiert) und 50 g
klaren Honig jeweils geklihlt in den
Becher des Zerkleinerers geben und
5 Sekunden verriihren. Dann 10 ml
Wasser (mit Vanillegeschmack)
hinzugeben und 3 weitere Sekunden
rihren.

Verwenden Sie hierfir den
Zerkleinerer-Aufsatz HC (als
optionales Zubehor bei lhrem Braun
Service Center erhaltlich; nicht in
jedem Land verfligbar)

Reinigung

Das Motorteil ® nur mit einem feuch-
ten Tuch abwischen. Alle anderen
Teile sind splilmaschinengeeignet.
Allerdings sollten Sie das Messer,
insbesondere nach Verarbeitung
von stark salzhaltigem Gut, moglichst
umgehend abspulen. Vermeiden
Sie auch eine Uberdosierung des
Reinigers oder Entkalkers in der
Spilmaschine.

Bei farbstoffreichen Gutern

(z.B. Karotten) kdnnen die Kunst-
stoffteile des Gerates beschlagen
und sich verfarben. Wischen Sie
diese Teile vor der Reinigung mit
Speisedl ab.

werden. Die Entsorgung kann —
Uber den Braun Kundendienst

oder lokal verfligbare Riickgabe-
und Sammelsysteme erfolgen.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Gerat darf am Ende
seiner Lebensdauer nicht
mit dem Hausmill entsorgt

English

Our products are engineered to
meet the highest standards of
quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy
your new Braun appliance.
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Please read the use instructions
carefully and completely before
using the appliance.

Caution

¢ This appliance shall not be
used by children. Keep
the appliance and its cord
out of reach of children.
Switch off the appliance
and disconnect from supply
before changing acces-
sories or approaching
parts that move in use.

* This appliance can be
used by persons with
reduced physical, sensory
or mental capabilities or
lack of experience and
knowledge if they have
been given supervision
or instruction concerning
use of the appliance in
a safe way and if they
understand the hazards
involved.

° The blades are very
sharp! To avoid inju-
ries, please handle blades
with utmost care.

¢ Always unplug the appli-
ance before assembling,
disassembling, cleaning
or storing.

¢ Do not hold the motor part
® under running water, nor
immerse them in water.

® Braun electric appliances
meet applicable safety
standards. Repairs or the
replacement of the mains
cord must only be done by
authorised service per-
sonnel. Faulty, unqualified
repair work may cause
considerable hazards to
the user.

¢ Before plugging into a
socket, check whether
your voltage corresponds
with the voltage printed on
the bottom of the appliance.

¢ The appliance is constructed
to process normal house-
hold quantities.

¢ The mixing beaker © is
not microwave-proof.

Description

® Motor part
On/off switch
© Shaft with blade
© Mixing beaker

How to operate your
handblender

The handblender is perfectly suited
for preparing dips, sauces, soups,
mayonnaise and baby food as well
as for mixing drinks and milkshakes.

1. Insert the motor part ® into the
shaft with blade © and turn until it
locks.
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2. To avoid splashing, insert the
handblender into the vessel first,
only then press switch ®.

You can operate the handblender in
the mixing beaker © and just as well
in any other vessel. When blending
directly in the saucepan while cooking,
take the pan from the stove first to
protect your handblender from over-
heating.

Recipe example: Mayonnaise
200-250 ml oil

1 egg (yolk and white)

1 tbsp. lemon juice or vinegar

Salt and pepper to taste

Put all ingredients into the beaker
according to the a.m. order.
Introduce the handblender to the
base of the beaker, switch it on and
keep it in this position until the oil
emulsifies. Then, without switching
off, slowly move it up and down until
the mayonnaise is well combined.

Vanilla-Honey-Prunes

(as a pancake stuffing or spread)
Fill 40 g prunes (cut in half) and 50 g
clear honey (both chilled) into the
chopper bowl and mix for 5 seconds,
then add 10 ml water (vanilla-
flavoured) and resume mixing for

3 seconds.

Use the chopper attachment HC
(optional accessory available at
your Braun Service Center; however
not in every country)

Cleaning

Clean the motor part ® with a damp
cloth only. All other parts can be
cleaned in the dishwasher. However,
after processing very salty food, you
should rinse the blade right away.
Also, be careful not to use an over-
dose of cleaner or decalcifier in
your dishwasher.

When processing foods with colour
(e.g. carrots), the plastic parts of the
appliance may become discoloured.
Wipe these parts with vegetable oil
before cleaning.

Please do not dispose of the
product in the household

Subject to change without notice.
waste at the end of its useful
life. Disposal can take place

|
at a Braun Service Centre or

at appropriate collection points
provided in your country.

Francais

Nos produits sont concus et
fabriqués pour satisfaire aux plus
hautes exigences de qualité, de
fonctionnalité et de design.

Nous espérons que votre nouveau
préparateur culinaire Braun vous
apportera la plus entiere satis-
faction.

Lisez complétement et attenti-

vement le mode d’emploi avant

d’utiliser I’appareil.

Précaution

¢ Cet appareil ne doit pas
étre utilisé par des enfants.
Gardez I'appareil et son
cordon hors de la portée
des enfants. Eteignez I'ap-
pareil et débranchez-le
avant de remplacer des
accessoires ou de vous
approcher des piéces en
mouvement durant I’ utili-
sation de I'appareil.
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e Cet appareil peut étre
utilisé par des personnes
présentant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou des
personnes sans expérience
et savoir-faire, dans la
mesure ou celles-ci sont
surveillées ou ont recu des
instructions concernant
I'utilisation de I'appareil
de maniére sécurisée et
si elles sont conscientes
des risques éventuels
encourus.

° Les lames sont tres
tranchantes ! Pour ne
pas vous blesser, manipulez
les lames avec précaution.

 Toujours débrancher I'ap-
pareil avant le montage et
le démontage des acces-
soires ainsi qu’avant de le
nettoyer et de le ranger.

* Ne pas passer le bloc-
moteur sous de I'eau
courante; ne pas immerger
ces éléments dans I’'eau.

e Les appareils électriques
Braun répondent aux
normes de sécurité en
vigueur. Leur réparation ou
le changement du cordon
d’alimentation doivent
étre effectués uniquement
par les Centres Service
Agréés Braun (C.S.A. - voir
liste sur le 3615 Braun).
Des réparations effectuées
par du personnel non
qualifié peuvent causer
accidents ou blessures a
I'utilisateur.

¢ Avant de brancher cet
appareil, vérifier que la
tension correspond bien a
celle indiquée sur le des-
sous de I'appareil (bloc-
moteur).

e Cet appareil a été concu
pour une utilisation dome-
stique.

¢ Le bol mélangeur © ne va
pas au micro-ondes.

Description

® Bloc-moteur

Interrupteur marche/arrét
© Pied mixeur avec couteau
© Bol mélangeur

Comment utiliser votre
mixeur plongeant

Le mixeur plongeant est parfaite-
ment adapté a la préparation de
sauces, soupes, mayonnaise, repas
pour bébés, ainsi que pour des
boissons mixées et des milkshakes.

1. Insérer le bloc-moteur ® sur le
pied mixeur © et le tourner
jusqu’a enclenchement.
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2. Pour éviter d’étre éclaboussé,
introduisez d’abord le mixeur
plongeant dans le récipient ; seule-
ment a ce moment-1a, vous pouvez
appuyer sur I'interrupteur ®.

Vous pouvez utiliser le mixeur
plongeant dans le bol mélangeur
© aussi bien que dans d’autres
récipients. Quand vous utilisez
votre mixeur directement dans

une casserole pendant la cuisson,
enlevez au préalable cette derniere
de votre cuisiniére protégeant ainsi
votre préparateur culinaire Braun
contre toute chaleur excessive.

Exemple de recette : Mayonnaise
200-250 ml d’huile

1 ceuf

1 cuillere a soupe de jus de citron
ou vinaigre

Sel et poivre

Mettre tous les ingrédients dans le bol
mesureur dans I’ordre mentionné
ci-dessus. Introduire le pied mixeur
jusqu’au fond du bol, le mettre en
marche jusqu’a ce que I’huile se
meélange au reste de la préparation.
Ensuite, sans arréter le mixeur,
bougez le doucement de haut en
bas jusqu’a ce que tout soit bien
meélangé et que la mayonnaise ait
épaissi.

Pruneaux a la vanille et au miel

(en tant que fourrage de pancake
ou a tartiner)

Mettez 40 g de pruneaux (coupés
en deux) et 50 g de miel clair

(tous les deux frais) dans le bol du
hacheur et mélangez pendant

5 secondes puis ajoutez 10 ml d’eau
(aromatisée a la vanille) et mélangez
de nouveau pendant 3 secondes.

Utilisez I’accessoire HC du hachoir
(accessoire en option disponible
aupres de votre Centre de service
agréé Braun ; mais pas dans tous
les pays)

Nettoyage

Nettoyez le bloc moteur ® avec un
tissu humide seulement.

Tous les autres éléments peuvent
étre nettoyés au lave-vaisselle.
Cependant, apres avoir effectué
des préparations a base d’aliments
trés salés, il est préférable de rincer
immédiatement le pied mixeur.
Faites aussi attention a ne pas
mettre trop de détartrant ou de
produit vaisselle dans votre lave-
vaisselle.

Sivous effectuez des préparations a
base d’aliments colorés (par exemple
des carottes), les parties plastiques
de votre appareil pourraient étre
ternies. Dans ce cas, enduisez ces
parties avec de I’huile végétale
avant le nettoyage.

Sujet a modification sans préavis.

Ala fin de vie de votre
appareil, veuillez ne pas le
jeter avec vos déchets
ménagers. Remettez-le a
votre Centre Service agréé
Braun ou déposez-le dans des
sites de récupération appropriés
conformément aux réglementations
locales ou nationales en vigueur.

154

Espaiiol

Nuestros productos estan desarrol-
lados para alcanzar los mas altos
estandares de calidad, funcionali-
dad y disefo. Esperamos que dis-
frute de su nuevo pequeno electro-
doméstico Braun.
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Lea detenidamente las instruc-
ciones de uso antes de utilizar
este aparato.

Atencion

e Este dispositivo no debe
ser utilizado por ninos.
Mantenga el dispositivo y
su cable fuera del alcance
de los ninos. Apague el
dispositivo y desconéctelo
de latoma de corriente
antes de cambiar acceso-
rios o acercar a él piezas
movibles en uso.

e Las personas con capaci-
dades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas o
con falta de conocimien-
tos y experiencia también
pueden hacer uso de este
dispositivo, siempre que
se les haya supervisado o
proporcionado instruccio-
nes con respecto a su uso
de una forma segura, y
gue comprendan los peli-
gros que este conlleva.

o iLas cuchillas estan
muy afiladas! Para
evitar danos, por favor,
maneje las hojas con sumo
cuidado.

® Asegurese siempre de que
el aparato esté desenchu-
fado antes de limpiarlo,
guardarlo o de montar o
retirar cualquier accesorio.

¢ No ponga el cuerpo del
motor ® en contacto con el
agua ni los sumerja en ella.

® Los aparatos eléctricos
Braun cumplen con las
normas internacionales de
seguridad. Las reparacio-
nes o la sustitucion del
cable eléctrico deben ser
realizadas por un Servicio
de Asistencia Técnica
autorizado. Las reparacio-
nes realizadas por perso-
nal no autorizado pueden
causar accidentes o danos
al usuario.

¢ Antes de conectar el apa-
rato a la red, verifique que
el voltaje indicado en la
base de la batidora corres-
ponde al de su hogar.

e Este producto esta dise-
nado para uso domeéstico,
no para uso industrial.

e Elvaso mezclador ©® no es
utilizable con el microondas.

Descripcion

® Cuerpo del motor

Interruptor de puesta en marcha
© Varilla con cuchilla

© Vaso mezclador

6
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Funcionamiento de la
batidora

La batidora estéa disenada para
picar, para preparar salsas, sopas,
mayonesa y comida para bebés o
para mezclar bebidas y batidos.

1. Acople el cuerpo del motor ®
con la varilla con chuchilla© y
gire hasta que oiga el clic.

2. Para evitar salpicaduras, primero
inserte la batidora en el recipiente
y después presione el interruptor
de puesta en marcha ®.

La batidora puede utilizarse en el
vaso mezclador © al igual que con
otros recipientes. Cuando utilice

la batidora directamente en un
recipiente con el que esté cocinando,
retire primero el recipiente del fuego
para proteger la batidora del
recalentamiento.

Ejemplo de receta: Mayonesa
200-250 ml de aceite

1 huevo

1 cucharada sopera de zumo de
limoén o de vinagre

Sal y pimienta al gusto

Ponga todos los ingredientes en el
vaso mezclador/medidor siguiendo
el orden anterior. Introduzca la
batidora hasta el fondo del vaso,
pongala en marcha y manténgala
en esta posicion hasta que ligue el
aceite. Manteniendo la batidora en
marcha, muévala despacio hacia
arriba y abajo hasta que la mayo-
nesa quede ligada y suave.

Ciruelas pasas con vainilla y miel
(como relleno o para untar en
tortitas)

Introduzca 40 g de ciruelas pasas
cortadas por la mitad y 50 g de miel
transparente (ambas frias) en el
recipiente de la picadora y bata
durante 5 segundos. A continuacion,
afiada 10 ml de agua (de vainilla) y
vuelva a batir durante 3 segundos.

Utilice el accesorio picador HC
(accesorio opcional disponible en
su Centro de Servicio al Cliente
Braun, pero no en todos los paises)

Limpieza

Limpie el cuerpo del motor ®
unicamente con un pafio humedo.
Los demas componentes pueden
limpiarse en el lavavajillas. Sin
embargo, después de preparar
alimentos picantes o muy salados,
debera aclarar la cuchilla enseguida.
Ademas, tenga cuidado de no usar
demasiado detergente o descalcifi-
cador en el lavavajillas.

Existen alimentos que pueden
manchar los componentes de
plastico de la batidora (por ejemplo,
zanahorias). Unte estos compo-
nentes con aceite vegetal o de oliva
antes de limpiarlos.

Sujeto a cambios sin previo aviso.
No tire este producto a la

basura al final de su vida util.
Llévelo a un Centro de

Asistencia Técnica Braun

0 a los puntos de recogida

habilitados por los ayuntamientos.

Portugués

Os nossos produtos foram concebi-
dos para cumprir os mais elevados
requisitos de qualidade, funcionali-
dade e design. Esperamos que tire
0 maximo partido do seu novo apa-
relho Braun.
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Por favor leia atentamente as
instrucdes na integra antes de
utilizar o aparelho.

Atencao

e Este aparelho ndo deve
ser utilizado por criancas.
Mantenha o aparelho e
o respetivo cabo fora do
alcance das criancas.
Desligue o aparelho e
retire a ficha da tomada
antes de substituir aces-
sorios ou de se aproximar
de pecas com movimento
durante o funcionamento.

e Este aparelho pode ser
utilizado por pessoas com
capacidades fisicas, sen-
soriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de expe-
riéncia e conhecimentos,
caso sejam supervisiona-
das ou instruidas relativa-
mente a utilizacdo do apa-
relho de forma segura e
caso compreendam 0S
perigos envolvidos.

. A As laminas sao

=2 muito afiadas! Para

evitar ferimentos, manu-
seie as laminas com o
maximo cuidado.

® Desligue sempre 0 aparelho
da corrente elétrica antes
de proceder @ montagem,
desmontagem, limpeza ou
armazenamento.

¢ N&o coloque a peca do
motor @ sob agua corrente
nem submirja em agua

¢ Os aparelhos elétricos da
Braun cumprem as nor-
mas de seguranca aplica-
veis. As reparagdes ou a
substituicéo do cabo de
alimentacao s devem ser
efetuadas por técnicos
autorizados. Trabalhos de
reparagao incorretos e
nado qualificados podem
desencadear perigos con-
sideraveis para o utilizador.

¢ Antes de ligar aficha a
uma tomada, verifique se
atensdo corresponde a
tensao impressa na base
do aparelho.

¢ O aparelho foi construido
para processar quantida-
des domeésticas normais.

¢ O copo misturador ©® nao
€ adequado para micro-
-ondas.

Descricao

® Pecga do motor
Botao ligar/desligar
© Haste com lamina
©® Copo misturador

7
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Como utilizar a sua varinha

A varinha é perfeitamente adequada
para preparar patés, molhos, sopas,
maionese e papas para bebés, assim
Ccomo para preparar sumos e batidos.

1. Insira a peca do motor ® na
haste com lamina © e rode até
bloquear.

2. Para evitar salpicos, insira
primeiro a varinha no recipiente,
e so depois prima o botao ®.

Pode utilizar a varinha no copo
misturador ©, assim como qualquer
outro recipiente. Ao misturar direta-
mente na panela enquanto cozinha,
retire primeiro a panela do fogao
para proteger a sua varinha contra
sobreaquecimento.

Exemplo de receita: Maionese
200-250 ml ¢6leo

1 ovo (gema e clara)

1 colher de sopa de sumo de limao
ou vinagre

Sal e pimenta a gosto

Coloque todos os ingredientes no
copo de acordo com a ordem indi-
cada. Introduza a varinha na base
do copo, ligue-a e mantenha-a na
sua posicao até o 6leo emulsionar.
De seguida, sem desligar,
movimente-a lentamente para cima
e para baixo até a maionese ficar
bem combinada.

Ameixas com baunilha e mel

(como recheio ou para barrar
panquecas) Encha a taga picadora
com 40 g de ameixas (cortadas ao
meio) e 50 g de mel claro (ambos
refrigerados) e misture durante

5 segundos, de seguida adicione

10 ml de agua (com sabor a baunilha)
e volte a misturar durante 3 segundos.

Utilize a pecga da picadora HC
(acessorio opcional disponivel no
seu Centro de Assisténcia Técnica
Braun; contudo ndo em todos os
paises)

Limpeza

Limpe a pega do motor ® apenas
com um pano humido. Todas as
restantes pecas podem ser lavadas
na maquina de lavar loica. No entanto,
apos o processamento de alimentos
muito salgados, deve lavar a lamina
de imediato. Tenha cuidado para
nao usar quantidades excessivas de
detergente ou descalcificante na
sua maquina de lavar loica.

Ao processar alimentos com cor
(por ex. cenouras), as pecas de
plastico do aparelho podem perder
a cor. Humedeca estas pecas com
6leo vegetal antes da limpeza.

Sujeito a alteracoes sem aviso
prévio.

Nao elimine o produto

juntamente com o lixo E
domeéstico no fim da sua vida

s . ~ |
util. A eliminacao pode ser

efetuada junto de um Centro de
Assisténcia Técnica Braun ou nos
pontos de recolha adequados
disponiveis no seu pais.

Italiano

I nostri prodotti sono progettati per
essere conformi agli standard piu
elevati in fatto di qualita, funzionalita
e design. Speriamo di soddisfare
appieno tutte le vostre esigenze con
il nuovo dispositivo Braun.

Si prega di leggere attentamente
ed integralmente le istruzioni
d’uso prima di utilizzare il disposi-
tivo.
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Attenzione

¢ | bambini non devono uti-
lizzare questo dispositivo.
Tenere il dispositivo e i cavi
lontano dalla portata dei
bambini. Spegnere il dispo-
sitivo e disconnetterlo dalla
presa di corrente prima d
cambiare gli accessori o
prima di avvicinare partiin
movimento in uso.

¢ Questo dispositivo pud
essere utilizzato da persone
con ridotte capacita fisiche
sensoriali 0 mentali, 0 prive
di esperienza e conoscenza,
se sorvegliate o istruite su
come utilizzare il disposi-
tivo in modo sicuro e se
prendono conoscenza dei
rischi implicati.

. Le lame sono molto
affiliate! Per evitare
lesioni, si prega di maneg-
giare le lame con cautela.

¢ Togliere sempre la spina
prima di proseguire con il
montaggio, lo smontaggio
la pulizia o prima di riporre
il dispositivo.

¢ Non immergere né tenere
sotto acqua corrente il
corpo motore ®.

e Gli apparecchi elettrici Braun
soddisfano gli standard di
sicurezza in vigore. La ripa-
razione o la sostituzione del
cavo di alimentazione deve
essere eseguita esclusiva-
mente da parte di personale
di assistenza autorizzato.
Interventi di riparazione
errati o effettuati da per-
sonale non qualificato
pPOSSoNo causare rischi
considerevoli per I'utente.

¢ Prima di inserire la spina
nella presa di corrente,
verificare se il voltaggio
disponibile corrisponde
a quello stampato sulla
base del dispositivo.

¢ Questo dispositivo & pro-
gettato per la gestione di
normali quantita per uso
domestico.

¢ Non usare il bicchiere
graduato © nel forno a
microonde

Descrizione

® Corpo motore

Interruttore acceso/spento
© Gambo frullatore con lame
© Bicchiere graduato

Come utilizzare il frullatore
aimmersione
Il frullatore a immersione & perfetto

8
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per preparare salse, sughi, zuppe,
maionese, omogeneizzati e anche
per mescolare frullati e cocktail.

1. Inserire il corpo motore ® nel
gambo frullatore con lame © e
ruotarlo finché non si blocca.

2. Per evitare schizzi, inserire prima
il frullatore a immersione nel
recipiente e premere poi l‘inter-
ruttore ®.

E possibile utilizzare il frullatore a
immersione nel bicchiere graduato ©,
o anche in qualsiasi altro recipiente.
In caso di utilizzo direttamente nella
pentola durante la cottura, spostare
prima la pentola dal fuoco per proteg-
gere il frullatore a immersione dal
surriscaldamento.

Esempio di ricetta: Maionese
200-250 ml di olio

1 uovo (tuorlo e albume)

1 cucchiaio da tavola di succo di
limone o aceto

Sale e pepe qg.b.

Versare tutti gli ingredienti nel
bicchiere nell‘ordine sopra indicato.
Introdurre il frullatore a immersione
nel bicchiere fino a toccarne il fondo
e tenerlo in questa posizione finché
I‘olio non emulsiona. Poi, senza
spegnere il dispositivo, muoverlo su
e giu finché la maionese non € ben
combinata.

Prugne alla vaniglia e al miele
(come farcitura per pancake o da
spalmare). Inserire 40 g di prugne
(tagliate a meta) e 50 g di miele
liquido (entrambi raffreddati)
all’interno della ciotola tritatutto e
mescolare per 5 secondi, poi
aggiungere 10 ml di acqua (aroma-
tizzata alla vaniglia) e continuare a
mescolare per altri 3 secondi.

Utilizzare I‘accessorio tritatutto HC
(accessorio opzionale disponibile
presso il vostro centro di assistenza
Braun; non in tutti i paesi)

Pulizia

Pulire il corpo motore ® esclusiva-
mente con un panno umido. Tutte

le altre parti possono essere lavate
in lavastoglie. Tuttavia, dopo aver
lavorato cibi molto salati, sciacquare
subito le lame. Attenzione inoltre a
non usare una dose eccessiva di
detersivo o anticalcare in lavasto-
viglie.

Quando si lavorano cibi pigmentati
(es. carote), le parti di plastica del
dispositivo possono perdere il colore
originario. Strofinare queste parti
con olio vegetale prima di pulirle.

Soggetto a modifiche senza
preawiso.

Si prega di non smaltire il

prodotto insieme ai rifiuti K
domestici al termine della —
sua durata utile. Il prodotto

puod essere smaltito presso un
centro di assistenza Braun o un
centro di raccolta adatto del proprio
paese.

Nederlands

Onze producten zijn ontworpen om
te voldoen aan de hoogste normen op
het vlak van kwaliteit, functionaliteit
en design. Wij hopen van harte dat u
geniet van uw nieuwe Braun-toestel.

Lees de aanwijzingen aandachtig
en volledig voordat u het toestel
in gebruik neemt.
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Opgelet

¢ Dit toestel mag niet gebruikt

worden door kinderen.

Houd het toestel en snoer

buiten het bereik van kin-

deren. Schakel het toestel
uit en koppel het los van
de voeding voordat acces-
soires worden vervangen
of bewegende onderdelen
worden aangeraakt.

Dit toestel kan gebruikt

worden door personen

met fysieke, zintuiglijke of
geestelijke beperkingen, of
een gebrek aan ervaring
en kennis indien ze onder
toezicht staan of zijn gein-
strueerd in het gebruik
van het toestel op veilige
wijze en indien ze begrijpen
welke gevaren eraan ver-
bonden zijn.

o De messen zijn
uiterst scherp! Om
letsels te vermijden moeten
de messen zeer voorzichtig
gehanteerd worden.

¢ Koppel het toestel altijd
los voor elke montage,
demontage, reiniging of
opslag.

¢ Houd het motordeel ®

niet onder stromend water

en dompel het niet onder
in water.

Elektrische toestellen van

Braun voldoen aan de

toepasselijke veiligheids-

normen. Reparaties of ver-
vangingen van het netsnoer
mogen enkel uitgevoerd
worden door geautoriseerd
onderhoudspersoneel.

Verkeerd, niet-gekwalifi-

ceerd reparatiewerk kan

ernstige letsels veroor-
zaken voor de gebruiker.

¢ \/oordat het toestel in een
stopcontact wordt ge-
stoken, moet u controle-
ren of uw spanning over-
eenkomt met de spanning
afgedrukt op de onderzijde
van het toestel.

¢ Het toestel is gebouwd om
normale huishoudelijke
hoeveelheden te verwerken.

* De mengbeker © is niet
bestand voor de magnetron.

Beschrijving

® Motordeel
Aan/Uit-schakelaar
© As met mes

©® Mengbeker

Hoe bedient u de handmixer
De handmixer is perfect geschikt

9
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voor het bereiden van dips, sauzen,
soepen, mayonaise en babyvoeding,
en voor het mixen van dranken en
milkshakes.

1. Steek het motordeel ® in de as
met mes © en draai tot hij vastklikt.

2. Om spatten te vermijden, steekt u
de handmixer eerst in het vat, druk
dan pas op de schakelaar ®.

U kunt de handmixer bedienen in

de mengbeker ©®, en ook gewoon

in eender welk ander vat. Wanneer
direct in de steelpan gemengd
wordt tijdens het koken, neemt u de
pan eerst van het vuur om uw hand-
mixer te beschermen tegen overver-
hitting.

Voorbeeld van recept: Mayonaise
200-250 ml olie

1 ei (dooier en eiwit)

1 eetlepel citroensap of azijn

Zout en peper naar smaak

Doe alle ingrediénten in de beker
volgens bovenstaande volgorde.
Plaats de handmixer op de basis
van de beker, schakel hemin en
houd hem in deze positie tot de olie
emulgeert. Zonder het toestel uit te
zetten, beweegt u het langzaam om-
hoog en omlaag tot de mayonaise
goed gebonden is.

Pruimen met vanille-honing

(als een vulling voor pannenkoeken
of smeersel) Vul 40 g pruimen (in
tweeén gesneden) en 50 g zuivere
honing (beide gekoeld) in de hakkom
en meng gedurende 5 seconden,
voeg dan 10 ml water (vanillesmaak)
toe en meng opnieuw gedurende

3 seconden.

Gebruik het hakopzetstuk HC
(optioneel accessoire bij uw Braun
Servicecentrum; echter niet in elk
land)

Reiniging

Reinig het motordeel ® enkel met
een vochtige doek. Alle andere
delen kunnen gereinigd worden in
het afwaswater. Na het verwerken
van erg zout eten moet u echter het
mes direct spoelen. Gebruik niet te
veel reinigingsmiddel of ontkalker in
uw afwaswater.

Wanneer gekleurd voedsel verwerkt
wordt (bijv. wortels), kunnen de
plastic onderdelen van het toestel
hun kleur verliezen. Wrijf deze
onderdelen in met plantaardige olie
voor de reiniging.

Onderhevig aan wijziging zonder
kennisgeving.

Verwijder het product niet als
huishoudelijk afval aan het E
eind van zijn levensduur. Het —
product kan naar een Braun
Servicecentrum of geschikt
inzamelpunt in uw land gebracht
worden.

Dansk

Vore produkter er udviklet efter

de hgjeste standarder for kvalitet,
funktionalitet og design. Vi haber
du vil nyde dit nye Braun apparat.

Lzes venligst instruktionerne

grundigt og fuldstaendigt inden

brug af apparatet.

Forsigtig

e Dette apparat ma ikke
benyttes af bagrn. Hold
apparatet og dets ledning
udenfor barns raekke-
vidde. Sluk apparatet og
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afbryd fra stramforsyning
inden skift af udstyr eller
adgangtil de indre bevae-
gelige dele.

e Dette apparat kan benyttes
af personer med reduce-
rede fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og viden
hvis de er under opsyn
eller instrueret i brugen af
apparatet pa en sikker
made og hvis de forstar
de involverede farer.

° A Knivene er meget

=2) skarpe! For at undga
skader skal knivene hand-
teres yderst forsigtigt.

e Afbryd altid apparatet
inden samling, adskillelse,
rengering eller opbevaring.

¢ Hold ikke motordelen ®
under rindende vand, eller
neddyp i vand.

* Brauns elektriske apparater
overholder de gaeldende
sikkerhedsstandarder.
Reparationer eller udskift-
ning af netledning ma kun
udfares af autoriseret per-
sonale. Forkert, ukvalificeret
reparation kan medfgre
betydelige farer for bruge-
ren.

® Inden tilslutning til stik-
kontakt kontrolleres at
spaending modsvarer den
patrykte spaending i bun-
den af apparatet.

¢ Apparatet er konstrueret
til behandling af normale
husholdningsmaengder.

e Blandebeholderen ® er
ikke godkendt til mikroovn.

Beskrivelse

® Motordel
Teend/sluk knap
© Aksel med kniv
© Blandebeholder

Sadan betjenes din
handblender

Handblenderen er perfekt egnet for
dips, sovse, supper, mayonnaise og
babymad, samt blanding af drinks
og milkshakes.

1. Indseet motordelen ® i akslen med
bladet © og drej til den laser.

2. For at undga staenk indseettes
handblenderen fgrst i beholderen,
og herefter taendes pa kontakten
®.

Du kan benytte handblenderen i
blandebeholderen ©, og blot samt i
enhver anden beholder. Ved blending
direkte i pande under madlavning,
tages panden af komfuret for at
undga overophedning af handblen-
deren.

Opskriftseksempel: Mayonnaise
200-250 ml olie
1 &2g (blomme og hvide)

10
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1 tsk. citronsaft eller eddike

Salt og peber efter behov

Anbring alle ingredienserne i be-
holdereni ovennaevnte raekkefglge.
Indfgr handblenderen til beholderens
bund, teend den og hold den i denne
position indtil olien emulgerer.
Herefter beveeges den langsomt op
og ned uden at slukke den indtil
mayonnaisen er helt blandet.

Vanille-honning-svesker

(som et pandekagefyld eller palaeg).
Fyld 40 g svesker (skaret i halve) og

50 g klar honning (begge afkalede) i
skalen og bland i 5 sekunder, tilsaet

herefter 10 ml vand (vanillesmag) og
gentag blanding i 3 sekunder.

Brug hakkeudstyret HC
(ekstraudstyr der kan leveres fra
Braun Service Center; dog ikke i alle
lande)

Renggring

Rengar kun motordelen ® med
enklud. Alle andre dele kan renggres
i opvaskemaskine. Efter behandling
af meget saltede fadevarer bgr
kniven skylles med det samme. Vaer
ogsa forsigtig med overdosering af
rengeringsmiddel eller kalkfjerner i
opvaskemaskinen.

Ved behandling af steerkt farvede
madvarer (f.eks. gulergdder), kan
plastdelene i apparatet blive
misfarvet. Aftgr disse dele med
vegetabilsk olie inden rengaring.

Med forbehold for eendringer uden
varsel.

Bortskaf ikke produktet som
husholdningsaffald efter
udstaet levetid. Bortskaffelse
kan ske pa et Braun Service
Center eller pa autoriseret
indsamlingssted i dit land.

Norsk

Vare produkter er utformet for &
imgtekomme de hgyeste standarder
for kvalitet, funksjonalitet og design.
Vi haper du var glede av ditt nye
Braun-apparat.

Vennligst les disse instruksjo-
nene noye og i sin helhet for du
begynner a bruke apparatet.
Forsiktig

¢ Dette apparatet skal ikke
brukes av barn. Apparatet
skal oppbevares utilgjen-
gelig for barn. Sla av
apparatet og frakoble det
fra stramnettet far du skif-
ter tilbehgr eller beveglige
deler.

¢ Dette apparatet kan brukes
av personer med med
redusert syn eller hgrsel,
reduserte fysiske eller
mentale evner eller man-
lende erfaring, om de er
under oppsyn eller har
blitt gitt veiledning om
sikker bruk av apparatet
og om de forstar de gjel-
dende Sfarene.

° kjeerebladene er
sveert skarpe!
Handter skjeerebladene
varsomt for & unnga skader.
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e Skal alltid frakobles far
montering, demonterring,
rengjgring eller oppbeva-
ring.

¢ |kke hold motordelen ®
under rennende vann,
eller senk denivann.

e Elektrisk utstyr fra Braun
imatekommer gjeldende
sikkerhetsstandarder.
Reparasjoner eller utskif-
ting av stramledningen ma
kun utfgres av autorisert
servicepersonale. Defekt,
ukvalifisert reparasjonsar-
beid kan utsette brukeren
for betydelig fare.

* Far du setter i stikkontakten,
skal du konstatere om
spenningen tilsvarerspen-
ningen som er merket pa
undersiden av apparatet.

e Apparet er konstruert for
a kunne handtere vanlige
husholdningsmengder.

® Miksebolle © skal ikke
brukes i mikrobglgeovn.

Beskrivelse

® Motordel
Av/pa-bryter

© Skaft med skjeereblad
© Miksebolle

Drift av handmikseren

Handmikseren er ideel for tillaging
av dips, sauser, supper, majones og
barnemat sa vel som blanding av
drikker og milkshake.

1. Sett motordelen ® pa skaftet
med skjeerebladet © og drei det
til det lases pa plass.

2. Sett handmikseren ned i bollen
farst for & unnga sprut, og trykk
deretter pa bryteren ®.

Du kan kjgre handmikseren i
blandebolle D sa vel som i andre
boller. Nar du mikser direkte i kjelen,
skal du farst fjerne kjelen fra platen
for & beskytte handmikseren mot
overoppvarming.

Oppskrifteksempel: Majones
200-250 ml olje

1 egg (plomme og eggehvite)

1 ss sitronsaft eller eddik

Salt og pepper etter smak

Legg alle ingrediensene i bollen i den
rekkefglgen som er nevnt ovenfor.
Sett handmikseren ned i bunnen av
bollen, sla den pa og hold den i
denne stillingen til oljen tykner.
Beveg den deretter langsomt opp
og ned uten & sla den av, til majone-
sen er godt blandet.

Svisker med vanilje og honning
(som pannekakefyll eller palegg)
Legg 40 g svisker (deltito) og 50 g
klar honning (begge ingredienser
skal veere avkjglt) i skjeerebollen og
bland i 5 sekunder. Tilsett 10 ml
vann (tilsmakt med vanilje) og bland
videre i 3 sekunder.

Bruk skjeeretilbehgr HC (valgfritt
tilbehar som kan skaffes fra et
Braun servicesenter, men ikke i alle
land)

Rengjoring
Motordelen skal kun ® rengjares
med en fuktig klut. Alle andre deler
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kan rengjares i oppvaskmaskin.
Etter behandling av sveert salt mat,
skal du skylle skjeerebladet omga-
ende. Bruk heller ikke for mye ren-
gjeringsmiddel eller kalkfjernings-
middel i oppvaskmaskinen.

Ved behandling av sterkt farget mat
(f.eks. gulergtter), kan apparatets
plastdeler misfarges. Gni disse
delene inn med vegetabilsk olje far
rengjering.

Ikke kast produktet sammen
med husholdningsavfall nar

Kan endres uten forhandsvarsel.
det har nadd endt brukstid.
Avhending kan utfgres ved et

—
Braun servicesenter eller ved

egnede oppsamlingssteder der
du bor.

Svenska

Vara produkter ar utformade for att
uppfylla hogsta standarder vad
galler kvalitet, funktion och design.
Vi hoppas att du kommer att ha
mycket nytta av din nya apparat fran
Braun.

Las bruksanvisningen noga och

i sin helhet innan du anvander

apparaten.

Varning!

e Denna apparat far inte
anvandas av barn. Forvara
apparaten och dess sladd
utom rackhall for barn.
Stang av apparaten och
dra ut kontakten innan du
byter tilloehor eller andra
delar som ror sig nar appa-
raten anvands.

¢ Denna apparat kan anvan-
das av personer med ner-
satt fysikalisk, sensorisk
eller mental formaga, eller
bristfallig erfarenhet och
kunskap, fOrutsatt att de
overvakas eller far instruk-
tioner hur apparaten ska
anvandas sakert och ar
medvetna om medfdljande
risker.

o A Knivbladen ar valdigt

=2 vassa! Hantera kniv-
bladen ytterst forsiktigt for
att forhindra skador.

® Dra alltid ur kontakten innan
du satter ihop, plockar isér,
rengor eller lagrar appara-
ten.

e Hall inte motordelen ®
under rinnande vatten och
doppa inte ned denivatten.

 Brauns elektriska apparater
uppfyller gallande saker-
hets-standarder. Repara-
tioner eller byte av natsladd
far endast utforas av auk-
toriserad fackpersonal.
Felaktiga och icke fack-
mannamassigt utforda
arbeten kan innebéara
avsevarda risker for per-
sonskador for anvandaren.
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¢ Kontrollera att natspan-
ningen i ditt eluttag korre-
sponderar med spanningen
som anges pa botten av
apparaten innan du satter
i kontakten.

¢ Apparaten ar konstruerad
for att bearbeta normala
hushallsmangder.

* Mixbagaren © ar inte mik-
rovagssaker.

Beskrivning

® Motordel

PA/AV-knapp

© Mixerskaft med knivblad
© Mixbagare

Hur du anvander din
handmixer

Handmixern ar perfekt vid tillredning
av dippsaser, saser, soppor, majonnas
och barnmat samt for att blanda
drinkar och milkshake.

1. For in motordelen ® i mixer-
skaftet med knivblad © och vrid
tills den hakar i.

2. Placera handmixern forst i
behallaren och tryck sedan pa
knappen ® for att undvika att det
sprutar.

Du kan anvanda handmixern med
mixbagaren D, men dven i en annan
valfri behallare. Om du anvander
mixern direkt i en saskastrull under
kokning ska du forst ta bort kastrullen
fran spisen for att skydda handmixern
mot dverhettning.

Receptexempel: Majonnés
200-250 ml olja

1 4agg (gula och vita)

1 msk. Citronsaft eller vinager,

salt och peppar for smaksattning.
Tillsatt alla ingredienser i bagaren i
den ordning som anges i receptet
ovan. Placera handmixern i bagaren
och se till att dess nedre del nuddar
botten. Sla pa den, och hall den i
detta lage tills oljan emulgerar.

For sedan mixern, utan att stinga av
den, langsamt uppat och nedat tills
majonnasen har 6nskad konsistens.

Vanilj-/honungsplommon

(som pannkaksfyllning eller palagg)
Fyll hackningsskalen med 40 g
plommon (delade pa halften) och
50 g klar honung (bada kylda) och
rér omi 5 sekunder, tillsatt 10 ml
vatten (med vaniljsmak) och fortsatt
att rora om ca 3 sekunder.

Anvand hacktillsatsen HC
(tillbehoret fins som tillval hos ditt
Braun servicecenter; dock inte i
varje land)

Rengoring

Rengo6r motordelen ® endast med
en fuktig trasa. Alla andra delar kan
diskas i diskmaskin. Om du har
bearbetat mycket salthaltig mat bor
du dock skdlja av knivbladet direkt.
Se aven till att inte anvanda for
mycket diskmedel eller kalklosare

i din diskmaskin.

Nar du bearbetar mat med
fargdmnen (t.ex. morotter) kan
apparatens plastdelar missfargas.
Torka av dessa delar med matolja
innan du diskar dem.

Kan andras utan foregaende
information.

Nar produkten ar foérbrukad
far den inte kastas tillsammans
med hushéllssoporna. fr—
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Avfallshantering kan ombe-
soOrjas av Braun servicecenter eller
pa din lokala atervinningsstation.

Suomi

Tuotteemme on suunniteltu
tayttamaan korkeimmat laatu-,
toiminta- ja suunnittelustandardit.
Toivomme, etta nautit uudesta
Braun-laitteestasi.

Lue kdyttoohjeet huolella ja
tdysin ennen laitteen kayttoa.
Varoitus

* Tama laite ei ole tarkoi-
tettu lasten kaytettavaksi.
Pida laite ja sen johto
lasten ulottumattomissa.
Sammuta laite ja irrota
sahkojohto pistorasiasta
ennen lisalaitteiden vaihtoa
ja ennen kaytossa likkuvien
osien lahestymista.

¢ Tata laitetta saavat kayttaa
ihmiset, joiden ruumiin,
aistien tai mielen suori-
tuskyky on heikentynyt tai
joilta puuttuu kokemusta
ja yleistietamysta, jos lait-
teen turvallista kayttoa
valvotaan ja heilla on siina
koulutus seka he ymmar-
tavat kayttoon liittyvat vaa-
rat.

° Terat ovat erittain
teravia! Kasittele
teria erittain varovaisesti
valttyaksesi vammoilta.

® |rrota laite aina pistorasiasta
ennen kokoamista, purka-
mista, puhdistamista ja
varastointia.

e Ald pida moottoriosaa ®
juoksevan veden alla tai
upota sita veteen.

¢ Braun-sahkolaitteet tayt-
tavat soveltuvat turvalli-
suusstandardit. Virtajoh-
don korjaus ja vaihto on
jatettavavaltuutetun huol-
tomiehen hoidettavaksi.
Viallinen, epapateva huol-
totyO voi aiheuttaa vakavia
vaaroja kayttajalle.

¢ Ennen kuin kytket laitteen
pistorasiaan, tarkista etta
jannite vastaa laitteen
pohjaan painettua jannite-
merkintaa.

e | aite on suunniteltu kasit-
telemaan tavallisia kotita-
louden maaria.

e Sekoituslasi © ei ole
mikroaaltouunin kestava.

Kuvaus

® Moottoriosa
Virtakytkin

© Akselijatera
© Sekoituslasi
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Sauvasekoittimen kaytto

Sauvasekoitin sopii erinomaisesti
dippikastikkeiden, kastikkeiden,
keittojen, majoneesin ja vauvan-
ruoan valmistukseen seka juomien
ja pirteldiden sekoittamiseen.

1. Kiinnita moottoriosa ® teran ©
akseliin ja kierra sita siten, etta se
lukittuu.

2. Jotta valtyt roiskeilta, laita
sauvasekoitin astiaan ennen
kytkimen ® painamista.

Voit kayttaa sauvasekoitinta sekoi-
tuslasissa D ja ja muut astiat. Kun
sekoitat suoraan kasarissa ruokaa
laittaessasi, ota kasari ensin pois
liedelta suojataksesi sauvasekoitti-
men ylikuumenemiselta.

Esimerkkiresepti: Majoneesi
200-250 ml 6ljya

1 kananmuna (keltuainen ja
valkuainen)

1 rkl sitruunamehua tai etikkaa
Suolaa ja pippuria maun mukaan
Laita ainekset sekoituslasiin ylla
kuvatun mukaisesti. Kiinnita sauva-
sekoitin sekoituslasin pohjaan, kytke
se paalle ja pida se tdssa asennossa,
kunnes 6ljy emulgoituu. Pida laite
paalla ja liikuta sita hitaasti ylos ja
alas, kunnes majoneesi on sekoit-
tunut hyvin.

Vaniljahunajaluumut (pannukakun
taytteeksi tai levitteeksi) Laita 40 g

luumuja (halkaistuja) ja 50 g kirkasta
hunajaa (molemmat jadhdytettyind)
pilkontakulhoon ja sekoita 5 sekuntia.
Lisaa sitten 10 ml vetta (vaniljan
makuista) ja sekoita viela 3 sekuntia.

Kayta pilkontavarustetta HC (lisava-
ruste, joka voidaan hankkia Braun
Service Centerista; ei kuitenkaan
saatavilla kaikissa maissa)

Puhdistaminen

Puhdista moottoriosa ® kayttaen
ainoastaan kosteaa liinaa. Kaikki
muut osat voidaan pesta pesuko-
neessa. Huuhtele tera kuitenkin heti
késiteltyasi hyvin suolaisia ruokia.
Ala mydskaan yliannostele puhdis-
tusainetta tai kalkinpoistoainetta
pesukoneeseen.

Kun kasittelet varikkaita ruoka-ai-
neksia (kuten porkkanoita), laitteen
muoviosien vari saattaa muuttua.
Pyyhi téllaiset osat vihannesoljylla
ennen puhdistusta.

Ala havita tuotetta
kotitalousjatteiden kanssa

Tiedot voivat muuttua ilman ennak-
sen elinkaaren lopussa.
Laite voidaan havittda Braun

koilmoitusta.
|
Service Centressa tai

asianmukaisessa kerayspisteessa
maassasi.

Polski

Wyroby firmy Braun spetniajg
najwyzsze wymagania dotyczace
jakosci, wzornictwa oraz funkcjo-
nalnosci. Gratulujemy zakupu i
zyczymy zadowolenia z uzytkowa-
nia naszego wyrobu.

Przed uruchomieniem urzgdzenia

prosze doktadnie przeczytac

instrukcje obstugi.

Uwaga

e Urzadzenie nie powinno
by¢ uzywane przez dzieci.
Urzadzenie wraz z prze-
wodem nalezy przechowy-
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wacé w miejscu niedostep-
nym dla dzieci. Przed
wymiang akcesoriow lub
w przypadku kontaktu z
elementami ruchomymi,
nalezy wyfgczy¢ urzadzenie
i odtgczyC je od zasilania.

¢ Urzgdzenie nie powinno
by¢ uzywane przez osoby
0 obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensoryczne;
lub umystowej oraz osoby
z niewystarczajacg wiedzg
i doswiadczeniem, jesli nie
znajdujg sie one pod nad-
zorem o0soby odpowiedzial-
nej za ich bezpieczenstwo,
nie zostaty poinstruowane
jak bezpiecznie uzywac
urzgdzenia oraz nie zrozu-
miaty zwigzanych z tym
zagrozen.

J NOz siekajgcy jest
bardzo ostry! Aby
unikng¢ obrazen, prosze
obchodzi€¢ sie z nimi
uwaznie.

e Zawsze nalezy odtgczy¢
sprzet od sieci przed skita-
daniem, rozktadaniem i
czyszczeniem urzgdzenia.

¢ Bloku silnika ® nie wolno
my¢ pod biezgca wodg ani
zanurza¢ w wodzie.

e Urzgdzenia elektryczne
Braun spetniajg wymogi
odpowiednich norm bez-
pieczenstwa. Naprawy
moga by¢ wykonywane
tylko przez autoryzowany
serwis. Niefachowe
naprawy mogg spowodo-
wac zagrozenie dla uzyt-
kownika.

* Przed podtgczeniem urza-
dzenia do sieci, sprawdzi¢
Czy napiecie sieciowe
zgadza sie z podanym na
dolnej czesci obudowy.

e Urzadzenie jest przezna-
czone do uzytku w gospo-
darstwie domowym.

¢ Pojemnik © nie nadaje sie
do uzywania w kuchen-
kach mikrofalowych.

Budowa urzadzenia

® Blok silnika

Wytacznik

© Ostrze noza

©® Pojemnik do miksowania

Obstuga miksera

Mikser reczny (blok silnika z

nasadkg) doskonale nadaje sie do

przyrzadzania soséw, zup, majonezu,

zywnosci dla dzieci oraz do mikso-

wania napojow.

1. Obudowe z nasadkg miksujacg
© potaczy¢ z blokiem silnika ® i
dokreci¢ az do zablokowania.
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2. Aby unikng¢ rozpryskiwania
produktéw koncowke miksera
zanurzy¢ w zywnosci przezna-
czonej do rozdrobnienia i dopiero
wtedy wtgczy¢ mikser naciskajgc
przetacznik ®.

Stosujac mikser reczny mozna
korzysta¢ z pojemnika do
miksowania lub jakiegokolwiek
innego naczynia. Jesli miksowanie
bedzie odbywac sie bezposrednio
w garnku, w ktérym gotowalismy,
nalezy zdja¢ garnek z kuchenki by
nie przegrza¢ miksera.

Przyktadowy przepis: Majonez
200-250 ml oleju

1 jajko (zéttko i biatko)

1 soku cytrynowego lub vinegre
Sal i pieprz do smaku

Witozy¢ wszystkie sktadniki

do pojemnika zgodnie z wyzej
przedstawiong kolejnoscig. Wtozyé
blender z nozami miksujagcymi do
pojemnika a nastepnie wigczyc.
Przytrzymac blender w tej pozycji
do chwili az olej zmieni konsysten-
cje. Nastepnie, bez wytgczania,
powoli rusza¢ w gore i w dét az
majonez jest dobrze wymieszany.

Wanilia, miod i $liwki suszone (jako
nadzienie do nales$nikow lub pasta)
W1t6z do miski blendera 40 g $liwek
suszonych (przecietych na pot) i
50 g miodu (oba produkty muszg,
by¢ schtodzone) i mieszaj je przez
5 sekund, a nastepnie dodaj 10 ml
wody (z aromatem waniliowym) i
mieszaj jeszcze przez 3 sekundy.

Uzyj koncowki do rozdrabniania HC
(opcjonalne akcesorium, do nabycia
w centrum serwisowym firmy Braun;
dostepnosc¢ zaleznie od kraju)

Czyszczenie

Wyczysci¢ blok silnika ® wilgotng
Sciereczka. Pozostate czesci mozna
my¢ w zmywarce. Nalezy jednak
pamiegtac, aby po przygotowaniu
potraw bardzo stonych doktadnie
wyptukaé néz. Nalezy rowniez
uwazag, aby nie przedawkowacd
$rodkéw czyszczacych i odwap-
niajgcych uzywanych w zmywarce.

Przy przygotowywaniu zywnosci o
intensywnych kolorach (np. marchwi)
plastikowe czesci urzadzenia moga
sie przebarwi¢. Przed myciem
prosimy przetrze¢ te czesci olejem
roslinnym.

Zastrzega sie prawo do dokony-
wania zmian.

Ten symbol oznacza, ze

zuzytego sprzetu nie mozna E
wyrzucac tgcznie z odpadami —
socjalnymi. Zuzyty produkt

nalezy zostawi¢ w jednym z
punktéw zbiorki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
Odpowiednie przetworzenie
zuzytego sprzetu zapobiega
potencjalnym negatywnym
wptywom na $rodowisko lub
zdrowie ludzi, wynikajgcym

z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych w sprzecie.

Cesky

Nas$e vyrobky jsou vyrabény tak,
aby odpovidaly nejvy$sim narokdm
na kvalitu, funkénost a design.
Pfejeme Vam hodné potéseni pfi
pouzivani nového pfistroje znacky
Braun.

Predtim, nez uvedete pfistroj do
provozu, prectéte si, prosim,
peclivé cely navod k pouziti.

14
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Upozornéni

e Tento pfistroj nesméji
pouZivat déti. Uchovavejte
pfistroj i jeho kabel mimo
dosah deti. Pfed vyménou
pfisluSenstvi nebo mani-
pulaci s dily, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfistroj
vypnéte a odpojte jej ze
zasuvky.

e Osoby se snizenymi fyzic-
kymi, senzorickymi nebo
duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti
mohou pouZivat tento
pfistroj pouze pod dozorem
nebo po instruktaZi tykajici
se bezpe€ného pouzivani
pfistroje, a pokud rozumi
souvisejicim rizik(im.

L Noze jsou velmi
ostré! Aby nedoslo
k poranéni, zachazejte s
nimi, prosim, mimofadné
opatrné.

e VVZdy odpojte pfistroj od
sité pred tim, neZ jej budete
sestavovat, rozebirat,
Cistit nebo ukladat.

e Motorovou jednotku ®
neomyvejte pod tekouci
vodou, ani ji neponofuijte
do vody.

e Elektropfistroje znaCky
Braun odpovidaji pfi-
slusnym bezpecnostnim
standardim. Opravu nebo
vymeénu sitoveho pfivodu
smi provadét pouze
odbornici v autorizovaném
servisu. Neodbornou
opravou mohou uZzivateli
vzniknout zavazné Skody.

e Pfed zasunutim sitové
vidlice do zasuvky zkont-
rolujte, zda sitove napéti,
uvedené na Stitku pfistroje,
souhlasi s napétim v mistni
siti.

e Pfistroj je konstruovan pro
zpracovavani bézného
mnozstvi potravin v doma-
cnosti.

e Mixovaci nddobka © neni
vhodna pro pouZiti v mik-
rovinné troubé.

Popis pfistroje

® Motorovy dil

Spina¢ zapnuto/vypnuto
© Nastavec s nozem

© Mixovaci nddobka

Jak pouzivat ponorny mixér
Tento ponorny mixér se vyborné hodi
na pfipravu pomazanek, omacek,
polévek, majonézy a détskych jidel,
stejné jako pro mixovani napoju a
mlécénych koktejlu.
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1. Vlozte motorovy dil ® do
nastavce s nozem © a otocte
jim, az se zaaretuje.

2. Aby pokrm nevystfikoval, vlozte
ponorny mixér do nadobky a
teprve potom stisknéte spina¢ ®.

Ponorny mixér miZete pouzivat
spolu s mixovaci nadobkou © ale
i v jakékoli jiné nadobce. Pokud
budete chtit mixovat pfimo v hrnci,
ve kterém prave vafite, sejméte jej
nejprve z plotny, aby se ponorny
mixér neprehfal.

Priklad receptu: majonéza
200-250 ml oleje

1 vejce (Zloutek a bilek)

1 polévkova lZice citronové Stavy
nebo octa

Sal a pepf podle chuti

VSechny pfisady viozte ve vySe
uvedeném poradi do pracovni
nadobky. Mixér ponofite az na dno
nadobky, zapnéte jej a podrzte ve
svislé poloze, az olej vytvofi emulzi.
Potom, aniz byste jej vypnuli,
pohybujte jim pomalu nahoru a dold
tak dlouho, dokud majonéza neni
hotova.

Vanilkovo-medové Svestky

(jako napln do palacinek nebo
pomazanka)

Naplrite do nadoby sekace 40 g
susenych Svestek (rozpulenych)

a 50 g ¢irého medu (oboji mrazené)
a 5 sekund mixujte, poté pridejte
10 ml vody (ochucené vanilkou) a
pokracujte v mixovani 3 sekundy.

PouZijte nastavec sekaciho noze HC
(volitelné prisluSenstvi k dostani u
servisniho stfediska Braun; av8ak ne
v kazdé zemi)

Cisténi

Motorovy dil ® Eistéte pouze
navlihéenym hadfikem. VSechny
ostatni dily mizete myt v mycce
nadobi.

Pokud jste vSak zpracovavali velmi
slané pokrmy, doporuéujeme naz
oplachnout ihned. Dbejte také na to,
abyste nepredavkovali Cistici nebo
odvapriovaci prostfedek ve své
my¢&ce nadobi.

Pfi zpracovani potravin, které
obsahuji barviva (napf. karotka), se
mohou umélohmotné ¢asti strojku
zabarvit. Potfete je pfed tim, nez je
budete myt, rostlinnym jedlym
olejem.

Deklarovana hodnota emise hluku
tohoto spotfebice je 70 dB(A), coz
predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhledem na referenéni
akusticky vykon 1 pW.

Zmény vyhrazeny bez pfedchoziho

upozornéni.

Po skonéeni Zivotnosti
neodhazujte prosim tento
vyrobek do béZného
domovniho odpadu. Muzete
jej odevzdat do servisniho
stfediska Braun nebo na pfislusném
sbérném misté zfizeném dle
mistnich predpis(.

Slovensky

Nase vyrobky su vyrabané tak, aby
zodpovedali najvyssim narokom na
kvalitu, funkénost a dizajn.
Prajeme Vam vela poteSenia pri
pouzivani nového pristroja znacky
Braun.

Predtym, ako uvediete pristroj do
prevadzky, precitajte si prosim
dokladne cely navod na pouziva-
nie.
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5722110914_MQ100.indd 15

Upozornenie

e Toto zariadenie nie je
uréené na pouzitie detmi.
Uchovajte zariadenie a
jeho kabel z dosahu deti.
Pred vymenou prislusen-
stva alebo pred pristupom
k dielom, ktoré sa hybu
pocas pouZivania, zaria-
denie vypnite a odpojte ho
od siefového napajania.

e Toto zariadenie mozu
pouzivat osoby s obme-
dzenymi fyzickymi, vne-
movymi alebo mentalnymi
schopnostami, pripade
osoby s nedostatoénymi
skusenostami a znalostami,
ak na ne dohliada ind osoba,
pripadne boli zaSkoleni
Vv pouzivani zariadenia
bezpeénym spdsobom a
porozumeli nebezpecen-
stvam, ktoré im hrozia.

L NoZze su velmi ostré!
Narabajte s nimi
mimoriadne opatrne, aby
ste zabranili poraneniam.

e VVZdy odpojte pristroj od
siete pred tym, ako ho
budete skladat, rozoberaf,
Cistit alebo ukladat.

e Motorovy diel ® neomy-
vajte pod te€ucou vodou,
ani ju neponérajte do
vodly.

e Elektropristroje znacky
Braun zodpovedaju pris-
luSnym bezpec¢nostnym
Standardom. Opravu
alebo vymenu sietového
privodu mézu vykonavat
len odbornici v autorizova-
nom servise. Neodbornou
opravou mézu uzivatefovi
vzniknut zavazné $kody.

e Pred zasunutim sietove;
vidlice do zasuvky skon-
trolujte, Ci sietové napétie,
uvedené na Stitku pristroja
suhlasi s napétim v miest-
nej sieti.

e Pristroj je skonStruovany
pre spracovavanie bez-
ného mnoZstva potravin v
domacnosti.

¢ Mixovacia nadobka © nie
je vhodna pre pouZzitie v
mikrovinej rare.

Popis pristroja

® Motorovy diel
Spinac zap./vyp.

© Nastavec s nozom
©® Mixovacia nadobka

Ako pouzivat ponorny mixér

Tento ponorny mixér sa vyborne
hodi na pripravu pomazanok,
omacok, polievok, majonézy a
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detskych jedal, ako aj pre mixovanie
napojov a mlieénych kokteilov.

1. Vlozte motorovy diel ® do
nastavca s nozom © a otocte
nim, az sa zaaretuje.

2. Aby pokrm nevystrekoval, viozte
najskor ponorny mixér do nadobky
a az potom stlacte spina¢ ®.

Ponorny mixér mozete pouzivat
spolu s mixovacou nadobkou @, ale i
v akejkolvek inej nadobke. Ak budete
chciet mixovat priamo v hrnci, v
ktorom prave varite, zlozte ho najprv
zo0 sporaku, aby sa ponorny mixér
neprehrial.

Priklad receptu: majonéza
200-250 ml oleja

1 vajce (zloutok a bielok)

1 polievkova lyzica citronovej Stavy
alebo octu

Sofl a korenie podfa chuti

V8etky prisady vloZte vo vysSie
uvedenom poradi do pracovnej
nadobky. Mixér ponorte az na dno
nadobky, zapnite ho a podrzte vo
zvislej polohe, kym olej nevytvori
emulziu. Potom, bez toho, aby ste
ho vypli, pohybujte nim pomaly hore
a dole tak dlho, kym majonéza nie
je hotova.

Vanilkovo-medové suSené slivky
(ako pInka alebo natierka do
palaciniek)

Naplrite 40 g suSenych sliviek
(rozrezanych na polovice) a 50 g
priehfadného medu (obidve polozky
chladené) do nadoby na jemné
posekanie a 5 sekiind mixujte, potom
pridajte 10 ml vody (s vanilkovou
prichut'ou) a pokracujte v mixovani
d'alSie 3 sekundy.

PouZite nadstavec na jemné
posekanie HC (volitelné prislusenstvo
dostupné vo vaSom servisnom
stredisku spolo¢nosti Braun; avSak
nie je dostupné v kazdej krajine)
Cistenie

Motorovy diel ® Cistite len
navlhéenou handri¢kou. VSetky
ostatné diely mozete umyvat v
mycke riadu. Ak ste vSak spraco-
vavali velmi slané pokrmy, doporu-
cujeme ndz oplachnut ihned. Dbajte
tiez na to, aby ste nepredavkovali
Cistiaci alebo odvéapriovaci prostrie-
dok v mycke riadu.

Pri spracovavani potravin, ktoré
obsahuju farbiva (napr. mrkva), sa
mozu umelohmotné Casti pristroja
zafarbit. Potrite ho pred tym, nez ho
budete umyvat, rastlinnym jedlym
olejom.

Deklarovana hodnota emisie hluku
tohto spotfebica je 70 dB(A), ¢o
predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhfadom na referenény
akusticky vykon 1 pW.

Zmeny su vyhradené bez

predchadzajuceho upozornenia.
Po skonceni zivotnosti
neodhadzujte zariadenie do E
bezného domového odpadu. —
Zariadenie odovzdajte do
servisného strediska Braun

alebo na prisluSnom zbernom
mieste zriadenom podfa miestnych
predpisov a noriem.

Magyar

Termékeinket a legmagasabb
minéségi, funkciondlis és formater-
vezli elvarasok figyelembevételével
terveztliik. Reméljik, 6romét leli majd
Uj Braun készulékében!

16
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Kérjiik, hogy a hasznalat
megkezdése el6tt olvassa végig
figyelmesen a hasznalati utmu-
tatot!

Figyelmeztetés

e Ezt a készilléket gyerme-
kek nem hasznalhatjak.

A készilék és annak
kabele gyermekektdl tavol
tartando. A készlléket
kapcsolja ki és valassza le
a haldzatrol, miel6tt annak
tartozékait kicseréIné vagy
a hasznalat kdzben mozgo
alkatrészeket megkézeli-
tené.

e A készlléket korlatozott
fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességekkel
rendelkezd, illetve tapasz-
talattal vagy kell6 tudassal
nem rendelkezd személyek
is hasznalhatjak megfeleld
feligyelet vagy a készlléek
biztonsagos hasznalatara
vonatkozd utmutatas mel-
lett és a veszélyek megér-
tése esetén.

o A keés nagyon éles,
‘ ne fogja meg!

A sérilések elkerulese
érdekében keérjuk, hogy
ezeket az éles szersza-
mokat rendkivli dvatos-
saggal kezelje!

e Osszeszerelés, szétszere-
|és és tisztitas el6tt, vala-
mint tarolas soran minden
esetben huzza ki a villas-
dugot a dugaszoldaljzat-
bal!

¢ Soha ne helyezze a
motorrészt ® vizsugar ala,
illetve ne meritse vizbe!

¢ A Braun elektromos
készilékek megfelelnek
az érvényes biztonsagi
eléirasoknak. Elektromos
készlléke javitasat, vala-
mint a vezeték cseréjét
kizarolag illetékes szak-
emberre bizza! Szakkép-
zetlen szerel§ altal végzett
javitasi munkak, a késztilék
hasznaldjanak balesetet,
ill. sérilést okozhatnak!

* Miel6tt a készuléket csat-
lakoztatna az elektromos
haldzatba, gy6z4&djon meg
arrol, hogy az On altal
hasznalt haldzati fesziiltség
megegyezik a motorhaz
aljan feltiintetett feszilt-
seggel!

e A keszliléket kizardlag
haztartasi hasznalatra
tervezték.
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e A keverépohar © nem
alkalmas mikrohullamu
sUtében torténd haszna-
latra!

A késziilék alkatrészei

® Motor

Be/Kikapcsol6 gomb

© Késes mixel6rud (botmixer)
© Keverdpohar

A botmixer hasznalata

A botmixer kivaldan alkalmas
martasok, szészok, levesek,
majonéz, valamint bébiételek
elkészitéséhez, tovabba italok és
turmixok elkeveréséhez.

1. Helyezze a motorrészt ® a késes
mixelérudra ©, és forgassa a
menetbe mindaddig, amig
zarodik!

2. A kifrdccsenés elkerllése
érdekében el6szor helyezze a
mixel6rudat a feldolgozandé
ételbe, és csak ezutan nyomja
meg a bekapcsolé gombot! ®.

A botmixerhez hasznalhatja a
keverépoharat, ©, de mas egyéb
talat is. Kdzvetlendl a f6z6edényben
toérténé hasznalatkor el6szér mindig
vegye le az edényt a tizhelyrdl,
hogy a botmixer ne melegedjen fel!

Recept (példa): Majonéz

200-250 ml étolaj

1 tojas (sargaja és fehérje)

1 ev8kanal citromlé vagy ecet

1zlés szerint s6 és bors

A hozzavaldkat, a fenti sorrendben
helyezze a keverépoharba! Meritse
bele, és inditsa el a botmixert,

majd egyenesen tartva miikddtesse
mindaddig, amig az olaj elkeveredik.
Ezt kévetéen apré mozdulatokkal
mozgassa fol-le a botmixert mindad-
dig, amig a majonéz teljesen
kikeveredik.

Vanilias-meggyes aszalt szilva
(palacsinta tolteléknek vagy
kenhetd krémként)

Tegye 4 dkg aszalt szilvat (félbevagva)
és 5 dkg attetsz6 mézet (mindkettot
lehlitve) a turmixgép kancsoéjaba és
keverje azokat 5 masodpercen
keresztiil, majd adjon hozza 10 ml
(vaniliaillatu) vizet és folytassa a
keverést 3 masodpercen keresztil.

Hasznalja a HC turmixgép-adaptert
(a Braun szervizkdzpontban
beszerezhetd opcionalis tartozék;
azonban nem minden orszagban
kaphato).

Tisztitas

A motorrészt kizarélag nedves
ruhaval torélje at! A tobbi tartozék
mosogatégépben is tisztithato.
Amennyiben a késziilékkel sés ételt
dolgozott fel, célszerl a mixelérad
késeit, vagy az apritékést hasznalat
utan azonnal eldbliteni. Ugyeljen
arra is, hogy mosogatogépéhez ne
adagolja tul a vizkémentesitd
adalékot!

Szines ételek feldolgozasanal (pl.
sargarépa) el6fordulhat, hogy a
készllék mianyag alkatrészei
elszinezddnek.

Vizzel torténd tisztitas elétt, torolje

at azokat kevés noévényi olajjal!
A valtoztatas joga fenntartva.
|

A kdrnyezetszennyezés
elkerllése érdekében arra
kérjik, hogy a készllék
hasznos élettartalma végén

ne dobja azt a haztartasi
szemétbe. A miikddésképtelen
készuléket leadhatja a Braun
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szervizkézpontban, vagy az orszaga
szabalyainak megfelel6 médon
dobja a hulladékgydijtébe.

Hrvatski

Nasi proizvodi napravljeni su tako
da zadovoljavaju najviSe standarde
kvalitete, funkcionalnosti i dizajna.
Nadamo se da éete i vi uzivati u
koristenju svog novog uredaja
Braun.

Prije koriStenja ovog proizvoda
molimo pomno i u cijelosti
procitajte upute za koristenje.
Paznja

¢ Ovaj uredaj ne bi smjela
koristiti djeca. Uredaj i
kabel drzati van dohvata
djece. Iskljucite uredaj i
iskopCajte ga iz elektricne
mreze prije mijenjanja
dodataka ili dodatnih
dijelova koji se pokrecu
prilikom koristenja.

¢ Ovaj uredaj mogu koristiti
osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima
ili osobe bez iskustva i
znanja ako su pod nadzo-
rom ili ukoliko su dobile
upute o koristenju uredaja
na siguran nacin te shvataju
mogucéu opasnost.

o A NoZzevi su vrlo ostri!
=2 Kako biste izbjegli
ozljede molimo nozZevima

rukujte s najve¢om paznjom.

e Uredaj uvijek iskljucite iz
izvora elektricne energije
prije sastavljanja, rastav-
ljanja, ¢is¢enja ili sprema-
nja.

¢ Ne stavljajte motorni dio
® pod tekucu vodu niti ga
ne uranjajte u vodu.

e Elektricni uredaji Braun
zadovoljavaju primjenjive
sigurnosne standarde.
Popravak ili zamjenu
kabela smije vrsiti samo
ovlasteno servisno 0so-
blje. Neispravan, nekvalifi-
cirani popravak moze
uzrokovati znacajne opa-
snosti za korisnika.

e Prije uklju¢ivanja u
utinicu, provjerite odgo-
vara li vas napon naponu
ispisanom na dnu uredaja.

e Uredaj je konstruiran za
preradu normalnih koli¢ina
u kuéanstvu.

¢ Mjerna posuda se ne
moze koristiti u mikrovalnoj
pecnici.
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Opis

® Motorni dio

Prekida¢ za ukljucivanje/
iskljucivanje

© Osovina miksera s ostricom

© Mijerna posuda

Rad Stapnim mikserom

Stapni mikser je savren za pripravu

umaka, sokova, juha, majoneze i

djecje hrane, kao i za mijeSanje pica

i mlije€nih napitaka.

1. Ulozite motorni dio ® u osovinu
miksera s oStricom © i okrenite
dok ne uskoci na svoje mjesto.

2. Kako ne bi prskalo, prvo umetnite
mikser u posudu, a zatim pritisnite
prekida¢ ®.

étapni mikser mozete koristiti u
mjernoj posudi ©, ali i u bilo kojoj
drugoj posudi. Kod mijeSanja
izravno u posudi tijekom kuhanja,
najprije maknite posudu sa
Stednjaka kako biste zastitili Stapni
mikser od pregrijavanja.

Primjeri recepata: Majoneza
200-250 ml ulja

1 jaje (Zumanjak i bjelanjak)

1 Zlica limunovog soka ili octa
Soli i papra prema ukusu

Stavite sve sastojke u mjernu
posudu prema gore spomenutom
redu. Stavite mikser na dno mjerne
posude, ukljucite i drzite u tom
polozaju dok ulje ne emulgira.
Potom ga lagano pomicite gore —
dolje, bez iskljucivanja, dok
majoneza nije dobro promijeSana.

Suhe §ljive s vanilijom i medom

(kao nadjev ili namaz za palacinke):
Napunite bokal sa 40 g suhih Sljiva
(prepolovljene) i 50 g meda (oboje
rashladeno) i mijeSajte ih 5 sekundi.
Dodajte 10 ml vode (sa ukusom
vanilije) i nastavite postupak mijeSanja
za jo§ 3 sekundi.

S HC uredajem (dodatna oprema
dostupna kod Braun servisnog
centra, ili ne u svakoj zemilji).

Ciséenje

Motorni dio ® Cistite samo vlaznom
krpom. Svi ostali dijelovi mogu se
prati u perilici suda. Ipak, nakon
pripreme vrlo slane hrane trebali
biste odmah isprati osovinu i
nastavka za sjeckanje. Takoder,
pazite da u perilicu ne stavite
previSe sredstva za CiS¢enje i protiv
kamenca.

Kad pripremate neke namirnice s
jakom bojom (npr. mrkva) plasti¢ni
dijelovi uredaja mogu se obojati.
Takve dijelove premazite biljnim
uljem prije ¢isc¢enja.

PodloZno promjenama bez
prethodne obavijesti.

Molimo Vas da ne bacate

uredaj u kucni otpad nakon E
prestanka njegovog radnog —
vijeka. Ostaviti ga mozete

u Braun servisnom centru ili

na odgovarajuc¢im odlagalistima u
Vasoj zemlji.

Slovenski

Nasi izdelki so zasnovani tako, da
ustrezajo najvisjim standardom
kakovosti, funkcionalnosti in dizajna.
Zelimo vam, da boste svoj novi
aparat Braun z veseljem uporabljali.

Prosimo, da pred uporabo
natanéno in v celoti preberete
navodila za uporabo.

18
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Opozorilo

e Otroci ne smejo uporabljati
tega aparata. Aparat in
kabel hranite na otrokom
nedosegljivem mestu.
Izklopite aparat in izvlecite
viti€ iz vtiénice preden
zamenjate nastavke ali se
pribliZzate delom, ki se pre-
mikajo, ko aparat deluje.

e Uporaba taga aparata
s strani ljudi, ki imajo
zmanjSane telesne, ¢utne
ali dusevne zmoznosti ali
nimajo zadostnega znanja
0z. izku$enj, je dovoljena
samo, ¢e so pod nadzorom
ali ¢e so jim dana ustrezna
navodila o varni uporabi
aparata in ¢e razumejo
nevarnosti, ki so s tem
povezi';l{ne.I I '

o ezila so zelo ostra!
V izogib poskodbam
jih uporabljajte zelo pre-
vidno.

¢ Preden napravo sestavite,
razstavite, oCistite ali
shranite, jo vedno izkljucite
iz elektriCnega omreZja.

e Osnovne enote z motorjem
® ne smete drzati pod
teko€o vodo, niti je potopiti
v vodo.

e Braunove elektricne naprave
so skladne z veljavnimi
varnostnimi predpisi.
Popravila ali zamenjavo
prikljuéne vrvice lahko
opravi samo pooblasc¢eni
serviser. Nepravilno ali
nestrokovno popravilo
lahko ogrozi varnost upo-
rabnika.

e Preden napravo prikljucite
na elektricno omreZje, pre-
verite, Ce napetost omrezja
ustreza tisti, ki je navedena
na dnu naprave.

¢ Naprava je namenjena
obdelavi obi¢ajnih koli€in
Zivil v gospodinjstvu.

¢ MeSalna posoda © ni
primerna za uporabo v
mikrovalovni pecici.

Opis

® Enota z motorjem

Stikalo za vklop/izklop

© Nastavek za meSanje z rezilom
©® Mesalna posoda

Uporaba palicnega
mesalnika
Pali¢ni mesalnik je namenjen
pripravi omak, juh, majoneze in
hrane za dojencke ter raznih
mesSanic pijac in mle¢nih napitkov.
1. Osnovno enoto z motorjem ®
vstavite v nastavek za meSanje ©
in ga zavrtite, tako da se zasko¢i.
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2. Pali¢ni meSalnik najprej vstavite
v posodo, Sele nato pritisnite na
stikalo za vklop/izklop ®, sicer se
lahko poskropite.

Paliéni mesalnik lahko uporabljate
v priloZzeni meSalnj posodi ali kateri
koli drugi posodi. Ce ga Zelite
uporabiti med kuhanjem, posodo
najprej odstavite s Stedilnika, da se
mesalnik preve¢ ne segreje.

Primer recepta: Majoneza

200-250 ml olja

1 jajce (rumenjak in beljak)

1 jedilna Zlica limoninega soka ali kisa
sol in poper po okusu

Vse sestavine dajte v mesalno
posodo v zgoraj navedenem vrstnem
redu. Pali¢ni meSalnik postavite na
dno meSalne posode in ga vkljucite.
V tem polozaju ga drzite, dokler olje
ne emulgira. Potem pali¢nega
mesalnika ne izkljucite, temvec¢ ga
pocasi pomikajte navzgor in navzdol,
da se sestavine dobro premeS$ajo.

Suhe slive z vanilijo in medom

(kot nadev ali namaz za palacinke)
40 g suhih sliv (prerezanih na pol)
in 50 g medu (oboje ohlajeno) dajte
v posodo sekljalnika in meSajte

5 sekund, nato dodajte 10 ml vode
(z okusom vanilje) ter meSajte Se

3 sekunde.

Z nastavkom sekljalnika HC (izbirni
dodatek na voljo pri servisnem
centru Braun Service Center,anev
vsaki drZavi)

Ciscenje

Enoto z motorjem ® lahko Cistite
samo z vlazno krpo. Vse ostale dele
lahko pomivate v pomivalnem stroju.
Ce ste mesalnik uporabili za pripravo
zelo slanih jedi, morate rezila takoj
izprati. Pri pomivanju v pomivalnem
stroju pazite, da ne boste uporabili
prevelike koli¢ine pomivalnega
sredstva ali sredstva za odstranje-
vanje vodnega kamna.

Ce obdelujete Zivila intenzivnih barv
(npr. korenje), lahko ta povzrocijo
obarvanje plasti¢nih delov naprave.
V tem primeru plasti¢ne dele pred
CiS¢enjem obrisite s krpico, na katero
ste nanesli malo rastlinskega olja.

Pridrzujemo si pravico do
sprememb brez predhodnega
opozorila.

Odsluzene naprave ne smete
odvreci skupaj z gospodinj-
skimi odpadki. Odnesite jo

v Braunov servisni center ali
na ustrezno zbirno mesto v
skladu z veljavnimi predpisi.

E

Tiirkce

Urtinlerimiz kalite, kullanim ve
tasarimda en yiksek standartlara
ulasilabilmek Gizere tasarlanmistir.
Yeni Braun Urlintinizden memnun
kalacaginizi umariz.

Cihazi kullanmaya baslamadan
once liitfen bu kullanim
kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz
okuyunuz.

Dikkat

e Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan
kullannimamalidir. Cihazi
ve kablosunu ¢ocuklarin
erisemeyecegi sekilde
muhafaza edin. Donanimda
degisiklik yapmadan veya
kullanim esnasinda hareket
eden parcalara yaklasmadan
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once cihazi kapatin ve gl
kaynagiyla baglantisini
kesin.

* Bu cihaz, cihazin guvenli
bicimde kullanimina iligkin
denetime veya bilgilendir-
meye tabi tutulmus olan ve
mevcut risklerin farkinda
olan fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetileri dUsik ya da
tecrlibesi ve bilgisi olmayan
kimseler tarafindan kullani-
labilir.

o El blenderinizin
bicad! ¢ok keskindir!
Yaralanmalara kars, lltfen
bicaklari ¢ok dikkatli bir
sekilde tutun.

e Cihazi monte, demonte
ederken, temizlerken ve
saklama sirasinda mutlaka
fisi prizden cekiniz.

e Cihazinizin motor bélumant
@ st kismini akan suyun
altinda tutmayiniz ve asla
suyun icinde temizlemeyiniz.

* Braun elektrikli aletleri en
uygun givenlik standartla-
rina gore Uretilmistir. Elek-
trikli aletlerle ilgili her trll
onarim yetkili teknik servis-
ler tarafindan yapilmalidir.
Eksik veya kalitesiz olarak
yapilan onarim kazalara ve
kullanicinin yaralanmasina
yol acabilir.

e Cihazinizi kullanmaya
baslamadan énce, sehir
cereyan geriliminin cihazin
altinda yazili olan voltajla
uygunlugunu kontrol ediniz.

¢ Cihaz ev kullanimi miktar-
larina uygun olarak Uretil-
mistir.

* |slem kasesi ©® microdalga
kullanimina uygun degildir.

Tanimlamalar

® Motor bolumu
Acma/kapama digmesi
© Bigakl saft

© Kase

El blenderini calistirma

El blenderiniz cesitli soslar, corba,
mayonez, bebek mamasi ve ayni
zamanda milkshake hazirlamak icin
uygundur.

1. Bicakli saftt © motor kismina ®
kitleyerek oturtun.

2. Sigramayi 6nlemek icin, blenderi
kaba yerlestirdikten sonra calistirma
diigmesine ®, basiniz.

El blenderinizi kendi kase © yanisira
baska kaplarda da kullanabilirsiniz.
El blenderini, yemek pisirme
sirasinda, dogrudan kabin iginde
kullanmak istediginizde, blenderin
fazla isinmasini énlemek i¢in, énce
kabi ocaktan kaldiriniz.

Yemek tarifi: Mayonez
200-250 ml yag
1 yumurta
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1 corba kasigdi limon suyu veya sirke
Tadina gore tuz ve karabiber
Yukarida miktarlari verilen tim
malzemeleri igslem kabina koyunuz.
El blenderinizi islem kabinin icine
yerlestirdikten sonra galistiriniz ve
yag tam olarak karisana kadar el
blenderinizi bu pozisyonda tutunuz.
Mayonez guizelce karisip akici
kivamina ulasana dek el blenderi-
nizi, yavasca yukari ve asagiya
dogru haraket ettiriniz.

Vanilyaly Bally Erik Kurusu (krep
icine veya lzerine stirmek lizere)
Dograma haznesine 40 gram kuru
erik (ikiye bolinmus) ve 50 gram
stuzme bal (her ikisi de sogutulmus)
koyarak 5 saniye karistirin. Ardindan
10 ml vanilya ile tatlandiriimis su
ekleyin ve 3 saniye daha karistirin.

HC dograma atagsmanini kullanin (bu
aksesuar istege bagh olarak Braun
Servis Merkezinden elde edilebilir.
Her llkede bulunmaz)

Temizleme

Motor kismini ® temizlemek icin
sadece nemli bez kullaniniz. Diger
tum parcalar bulasik makinesinde
yikanabilir. Fakat, ¢cok tuzlu yiye-
cekleri islemden gecirdikten sonra
el blenderinizin bicagini hemen
durulamanizi tavsiye ederiz. Ayrica,
bulasik makinenizde asir dozda
temizleyici ve kire¢ onleyici kullan-
mamaya 6zen gdsteriniz.

Havuc gibi renk birakan yiyecekleri
dograrken, cihazin plastik kisimla-
rinin renkleri solabilir. Temizlemeden
dnce bu kisimlari zeytinyagi ile
siliniz.

Bildirim yapiimadan degistirilebilir.
—

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4
63263 Neu-Isenburg, Germany

EEE STANDARTLARINA
UYGUNDUR

Bakanlikca tespit ve ilan
edilen kullanim émrG 7 yildir.

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic.
A.S. Meydan Sok. No:1 Beybi Giz
Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL

DLB Tketici Hizmetleri
444 27 64
info@braunhousehold.com.tr

Romana (MD)

Produsele noastre sunt proiectate
pentru a atinge cel mai inalt nivel
de calitate, functionalitate fli design.
Speram ca veti fi multumiti de noul
produs Braun.

Va rugam cititi cu atentie fli in
totalitate instructiunile inainte de
folosire.

Atentie

e Acest aparat nu trebuie
utilizat de catre copii.
Nu lasati acest aparat si
cablul la indeméana
copiilor. Opriti aparatul si
deconectati-l de la priza
fnainte s& schimbati
accesoriile sau sa va
apropiafi de componentele
mobile in timpul utilizarii.
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e Acest aparat poate fi
utilizat de persoanele cu
capacitali fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau de
persoanele fara cunostinte
sau experienta doar sub
supraveghere sau dupa o
instruire care sa le ofere
informatiile necesare pentru
utilizarea in siguranta a
aparatului si daca acestia
inteleg pericolele la care
se exp(t:m. f

o ufitele sunt foarte
ascutite! Pentru a
evita producerea de acci-
dente recomandam mani-
pularea cu multa atentie a
cutitelor.

¢ |ntotdeauna scoateti
aparatul din priza inainte
de asamblare sau deza-
samblare, spalare sau
depozitare.

¢ Nu spalati motorul ®
sub jet de apa fli nici nu-|
scufundati in apa.

¢ Aparatele electrice Braun
indeplinesc standardele
de utilizare in conditii de
siguranta. Reparatiile sau
inlocuirea cablului de ali-
mentare trebuie efectuate
numai de catre personalul
autorizat. Reparatiile efec-
tuate de personal necali-
ficat pot cauza accidente
sau daune utilizatorului.

¢ |nainte de conectare la priza,
verificati daca tensiunea
prizei este aceeafli cu cea
indicata pe aparat.

¢ Aparatul este destinat
pentru a prelucra cantitafi
normale de alimente in
gospodarie.

e Vasul cilindric © nu este
rezistent la microunde.

Descriere

® Bloc motor
Comutator pornit/oprit
© Picior pasator

© Vas cilindric

Instructiuni de utilizare

Acest aparat este destinat prepararii
sosurilor, supelor, maionezelor fli

a mancarurilor pentru copii, fiind
totodata utilizat fli la amestecarea
bauturilor fli a milk shake-urilor.

1. Introduceti blocul motor ® in
piciorul pasator © fli rotiti pana
cand se fixeaza.

2. Pentru a evita stropirea introduceti
aparatul in vas fli abia apoi apa-
sati butonul ®.

Puteti folosi blender-ul in vasul
cilindric sau in orice alt fel de vas.
Céand amestecati direct in vasul

n care gatiti, mai intai indepartati
vasul de pe aragaz pentru a proteja
aparatul de supraincalzire.
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Exemple de retete: Maioneza
200-250 ml ulei

1 ou (galbenufl fli albufl)

1 lingurita suc de lamaie sau otet
sare fli piper dupa gust

Adaugati toate ingredientele in
paharul gradat, in ordinea de mai
sus. Introduceti piciorul pasator in
pana la baza vasului, porniti aparatul
tineti apasat comutatorul in pozitia
pornit pana la emulsionarea uleiului.
Apoi, fara sa opriti motorul, efectuati
miflcari repetate sus-jos pana cand
maioneza este bine omogenizata.

Prune cu vanilie si miere (pentru a
umple sau a unge clatitele)

Puneti 40 g de prune (tdiatda in
jumatati) si 50 g de miere clara
(améandoua racite) intr-un aparat de
tocat si mixati-le timp de 5 secunde,
adaugati apoi 10 ml apa (cu gust de
vanilie) si continuati mixarea pentru
3 secunde.

Folositi legatura HC la aparatul de
tocat (piesa accesorie optionala
care poate fi procurata de la Centrul
Dvs. de Servicii Braun, chiar daca
nuin fiecare tara)

Curatarea

Curatati blocul motor doar cu o
carpa moale. Toate celelalte parii
pot fi spalate in maflina de spalat
vase. Totufli, dupa ce procesati
alimente foarte sarate, trebuie sa
spalati imediat piciorul pasator. De
asemenea, trebuie evitata folosirea
in exces a detergentului sau a
substantelor de detartrare in maflina
de spalat vase.

Dupa prelucrarea unor ingrediente
care pateaza (de ex. morcovii)
recipientele din plastic se pot
decolora. fitergeti aceste parti cu ulei
de gatit, inainte de a le curata cu
detergent.

Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie
2001 privind stabilirea conditiilor de
introducere pe piata a aparatelor
electrocasnice in functie de nivelul
zgomotului transmis prin aer,
valoarea de zgomot dB(A) pentru
acest aparat este de 70 dB(A).

Pot fi modificate fara instiintare
prealabila.

A nu se arunca produsul
impreuna cu deseurile
menajere; a se preda la
centrele de colectare
specializate.

E

EAANvViIkG

Ta mpoidvTa pag kataokevalovral
E TPOTIO TETOLOV MOTE VA TANPOLV
TIG AUOTNPOTEPEG TIPOBIAYPAPEG
TIOIOTNTAG, AEITOUPYIKOTNTAG KAl
oxebiaong. EAniCoupe va amoAau-
O€TE TN VEQ 00G oLOKeLT Braun.

MapakaAovpe SiapaoTe pe mpo-

ooxn Tig odnyieg xpriong npiv

XP1MOOTION|CETE Tr) CUCKEUN.

Mpoooxn

e AuTr| n ouokeur| Bev mpénel
va xpnolgomnoleital amnd
nadid. Kpamote m
OUOKEUN KOl TO KOAQBIO
™mC HokpLd amd maudid.
Amnevepyomnomote m
OUOKEUN KOl amMOouVOEDTE
™V amnd 10 NAEKTPIKO
pevpa 6Tav oAAACeTE TO
a&eooudp Ny mAnolalete
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eEaPTUATA TIOL KIVOUVTAL
KOTa ™ Xprion.

® AuTr) n GLUOKEUT| UTTOPEL VOl
xpnotuomomoei and droua
HE HEIWUEVEC PUOIKEC KOl
QLOBNMPIOKES IKAVOTNTEG
KOl QVTIANTITIKOTTO 1) €AA-
XLOTN EUTERIO KaL YVQOT,
€QOOOV £X0LV EKTIAIOEVTEI
1) emBAETOVTAL KATA TNV
00@aAN xprion ¢ oUo-
KEUNG Kal EPOCOV KOTOVO-
00V TOUC KIVBOVOUG TIOV
amoppPEoLV amd auTr).

e O1Adpec eival eEaipeTika
kKopTtepeC! MNa va anogo-
YETE TOUC TPOUUATIONOUG
XepiCeoTe TIC AQUEG e
eCalpetikn mpooox).

® AlOOLVOEETE TIAVTA TN
OUOKEUT TIPIV TN OUVAPUO-
AGynor, TV OMoCUVOPO-
AGynon, Tov KaBapIopod
KaL ™ @UAQEN.

® Mnv Badete 10 eEGpMua
TOU HOTEP B KATW amo
TPEXOUUEVO VEPO KAl NV
10 BuBiCete o€ vePO.

® Ot NAEKTPIKEG OUOKEVEC
Braun mAnpoov Ti¢ 10x00v-
0eC POdIaypaPEC a0pa-
Agiag. H emokeun 1) avi-
KatdoTaon Tou NAEKTPIKOU
kaAwbiov Ba mpémel va
npayuoToTmoleiTal povov
and To €§oVo1060TNUEVO
TIPOOWTIKG service.
Oi1AavBaopuévec epyaaieg
EMOKEVNC amod un e€ovol-
obomuéva dtoua umnopei
VQ TIPOKOAEDEL ONUOVTL-
KoUG KIvBUvoug yia Tov
xpnom.

* [1pwv ouvb6éaeTe M OUO-
keuny omnv mipiCa eAEyETe
€qdv n téon Tou SiIKTOoU
OUMP®VEL e TNV TIN
TAONG TOV Eival TUTIMEVN
0TO KATW UEPOC NC OLO-
KEUNC.

® H guoKeur €XEL KOTOOKED -
00Tel kat TpoopileTal yio
(PUOIOAOYIKEC TTIOOOTNTEC
OTNV OIKIOKN XPrion.

¢ To 6oxeio avauiEng © dev
eival KaTGAANAO yia Tov
®OUPVO UIKPOKUUATGV.

Mepypapn

® EEGpTHO HOTEP

AlakoTING EVEPYOTIOINONG/
QATIEVEPYOTIOINONG

© AEovag ue Aemibeg

© Aoxeio avauiEng

NM&g Ba XpnoIpomon|oeTE TO
HTIAEvTEP XEIPOG

To umAévtep XEPOG gival IBavikod yia
TNV MaPOOKeLT) OAATOAG, VTLTT, O0U-
TIOG KAl BPEPIKAG TPOPNG, KABWMG
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KAL YIO TNV QVAULEN TIOTOV KAl JIAK-
OEIK.

1. EloaydyeTe 1O €EAPTUA TOU
poTéP ® otov dEova pe TIG AeTti-
6eg © kal meploTpePTE TO PEXPL
VA KOUUTIOOEL.

2. MNa va anopUyeTe TA TUTOIAL-
opaTa, EI00YAYETE TIPOTA TO
MTIAEVTEP XEILPOG OTO Soxeio Kal
ueTA TEoTe TO Slakomm ®.

Mmnopeite va xpnolOoTION|0ETE TO
UTIAEVTEP XELPOG e TO Soxeio avapL-
Eng © aAAG kal e omolodnmote
A&AAo Soxeio.

‘Otav aAébeTe aneuvBeiag oTO payet-
PIKO okeVOG, TPAPRNETE TO IPWOTA
amnod ™ PWTIA VIO VA TIPOOTATEPETE
TO UTAEVTEP XEIPOG ATIO TNV LTIEP-
6€épuavon).

Mapdderypa cuvtayng: MaylovéCa
200-250 ml Addt

1 avyod (kpodkog kat aoTpadt)

1 KOUTaALd TNG ooUTIAG AepovLT) EVBL
AAGTL KOL TUTIEPL

Pi€te 6Aa Ta LAIKA O0TO BoxEiO E TN
oelpd TIOV AVaPEPOVTAL.

BuBioTe TO UTAEVTEP XEIPOG PEXPL
ToV TATO TOU Hoxeiov, evepyorolr)-
OTE TO KAl KPATIOTE TOV PEXPL TO
AG81 va aTIOKTNOEL hia YOAOKTWEN
). MeTd, XwPIG va To aTmevepyo-
TIOINOETE, UETAKIVEITE APYA ETTAV®
KAl KATW TO UTAEVTEP UEXPL VO BEDEL
n Haylovela.

Bavidia-péA-6apdoknva (yo m
YEUION KEIK 1) YO AAela) BaATe

40 yp. Sapdoknva (Koppéva ot
néon) kat 50 yp. kabapd péAL (kpva
Kat Ta 600) OTO PTIOA KOTING KAl Ava-
KATEPTE Y1 5 HevTEPOAETTA, LETA
npoaBeate 10 ml vepd (ue dpwpa
BaviAlag) kat ouvexiote TO avaka-
TEPA Yo 3 HELTEPOAETITAL.

XpnotuotowmoTe To €EAPTNUA KOTING
HC (mpoaipeTikd aeoovdp, diatibe-
TaL amo TO KEVIPO Service g
Braun. Aev 8iatiBevtal og OAEG TIG
XWPEG).

Kabapiouog

KaBapiCete 10 €EGPTNLA TOU HOTEP
® povo Pe éva Bpeyuévo mavi.

‘OAa 1a GAAa eEapTUaTa UTTOPOUV
va MAVB0UV OTO MAUVTIPLO THATWV.
Qot600, Oa ipénel va kabapiCete
Adp0o apUEOWG PETA TNV eNeEepyaoia
TIOAD OAMUP®V TPOPiPwY. ETiong,
Oa MPETEL VA TIPOTEXETE VA N XPN-
olgormnoleite uePPOAIKA TTOCOHTNTA
QATIOPPUTIAVTIKOU 1) KABAPIOTIKOV
AAAT@V OTO TIAUVTIPLO TUATWV.

Katd v enegepyacia 1popiuwy pe
XPWOTIKEG OVOIEG (TT.X. KAPOTA),
EVOEXETAL VA XPWMATIOTOUV TA TIAQ-
OTIKA PEPT) TNG CUCKELNG. ZKOUTIOTE
AuTA TO MEPN PE PUTIKO AASL TPV TaL
kaBapioeTe.

Tnpeital 1o dikainwpa aAAay®V XwPIg
TipoNyoU eV ipoeldoTtoinon.

Mnv netdte TO MPOIdV OTA

OIKIOKG ATIOPPIUUATA HETA TO E
TEAOG TOU KUKAOUL CWNG TOU.
Mnopeite va 1o napadwoeTe —
oTo kévtpo Service Tng Braun 1} ota
onueia CLAAOYNG TNG XWOPOG

Kazak

Bi3gjH eHimaep cana, XXymMbiC
OHIMAINIri MEH CbIPTKbl KOPIiHICi
OOoWbIHLLA €H, XOFapbl TananTapra
cai 6onatbIH eTin xacanagpl.

Bi3 xaHa Braun KypbInFbIHbI3AbIH,
nanpacbiH TONbIK Kepecia aen
YMITTEHEMI3.

KypblifFblHBI NanganaHap angpiHaa
OCbl HyCKaynapabl Hasap canbin
TOJIbIK, OKbIM LUbIFbIHbI3.
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Abaii 60NbIHbI3

® By KypbUIFbIHbI 6ananapabiH,
nanpanaHybiHa 6onmanabl.
KypbliFbl MEH OHbIH, CbIMbIH
GananapmblH, KObl XXeTNenTiH
Xeppae ycraHpl3. KypbuiFbiHbIH,
Kepek-xapakTapblH 63repTepaeH
HemMece narnganaHy kesinge
KO3FanaTtbiH OesLeKTepiH
ycTapaaH 6ypbiH OHbI BLUIPIHI3 e,
TOKTaH aXbIpaTblHpbI3.

e JleHe, Xyiike He 6onmaca akbln-on
kemicTiri 6ap, Hemece ochl
KYPbUIFbIHBI KQYIrci3 nanganaHy
YLUiH Toxipnbeci meH Binimi
XeTKinikcia agamaapapl 6acka
ajam Kagaranamaca Hemece
KYPbIIFbIHbI KAYIiNci3 nanganaHy
BolibIHLLIA HYcKay 6epce FaHa
onapablH 6yn KypblUiFbIHbI Konaa-
HyblHa 6onagpl.

o XKyaspepi eTe oTkip keneai!

=23\ Kapakar anmac yuix
- Xy30epiH aca y/ikeH
CaKTbIKMEH KOAAHbIHbI3.

e AcnanTbl KypacTblpyAaH,

BernwekTeyneH, TasanayfaH xaHe

cakTayfa KosipAaH 6ypbiH OHbI

9pKaLLaH Ja TOKTaH CybIPbIHbI3.

KosranTkpiw 6eniriH ® arbin

TYPFaH CyAblH, aCTbiHA YCTaMaHbI3

HeMece cyFa cajiMaHbI3.

Braun kOMNaHUACbIHbIH, 9N1EKTP

acnanTapbl KONAAHbICTaFbI

Kayincisgik ctaHgapTTapbiHa cam

Kenepi. AnekTp CbiMblH XeHaeynj

Hemece aybICTbIpyAbl YOKiNeTTi

TEXHUKaSbIK, MaMaH iCke acblpyFa

Tmic. Kare, 6inikci3 agam xyprisreH

XOHAey naraananylibiFa eneyni

Karep KenTipyi MyMKiH.

KypbinfFbiHBI pO3eTKara xanramac

OypblIH ci3peri kepHeyaiH

KYPbINFbIHbIH, TY6iHAE 6acbinFaH

KepHeyre CoMKecC KeneTiHiH-

KENMENTIHIH TeKCepiHi3.

Byn acnan yrige spetTeri

MerLepe WhIPbIH CbIFy YLUiH

apHambl XacanfaH.

e ApanacTblpfbill canTblask ©
MUKPOTOJSIKbIHOBI NeLTe
narnpgananyfa xxapamangsbi.

CunaTttama

® KosrantkpiLl 6enik
Kocy/axblpaTy KOCKbILLb
© >Kyai 6ap yHFbI

© ApanacTbipfbiLl canTblasik,

Kon GneHpepiH icke
navpanaHy

Kon 6nenpepi kaTbik, Ty3abIK,

KeXe, MaoHe3 xaHe cabunepmin,
TaFaMblH JaliblHaayFa, CoHAal-ak,
cycblHAap MEH CyTTi Kocnanapasbl
apanacTblpy YLiH Tamalua xapangpl.

1. KosranTkbiw 6enik ® opHbIHA
nypbic 6ekireHiue xysi 6ap
YHFbIHbIH, © iLiHe Kipri3iHia.

2. Taram wwawbipamac yLUiH Kon
GneHaepiH ayeni lWapaHblH, iLiHe
OpHanNacTbIpbiHbI3 A3, COAaH
KeliH FaHa KOCKbILLTbl 6aCbIHbI3.

Kon 6neHpaepiH apanacTbipfbiLl
canTblaskTbiH © fa, cCoHaan-ak,
6acka biObICTbIH, iWiHAOE Oe Konaa-
HyFa 6onagpl.

Tamak, icten xaTbin Tikenen
KOCTPONAiH e3iHae apanacTblpFaH
ke3ne, 6neHaepai KaTTbl KbI3bir
KETYAEH KopFay YLUiH ayeni
KCTpenai NeLwTeH anbin KONbIHbI3.

Peuent: ManoHes

200-250 mn cyibik mar

1 XyMbIPTKa (CapblCbl MEH akybl3bl)
1 ac KacblK IMMOH LUbIPbIHLI HEMECEe
cipke cybl

LamiHe Kapaii Ty3 6eH OypbiLl
Bapnbik Kypamaactappl enem
peTiHe calKkec canTblasikka
canblHpI3.
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Kon 6neHaepiH canTblasikTbiH,
TYFbIPbIHA OPHATbIHbI3, OHbI iCKE
KOCbIHbI3 0a, Mal KONbINTKbIFa
aliHanfaHLwa OHbl OCbl Kanbinta
ycTaHbi3. ConaH KeniH OHbI
COHAIPMEeCTEH, MaoHe3 Xakcblnan
apanackaHLla XorFapbl - TOMeH 6asy
KO3FaHbI3.

BaHunb MeH 6an KocbliFaH kapa
BPIK (KyMMaKTbIH TONTbIPMACHI

He mxem peTiHae) 40 r kapa epik
(ekire 6eniHreH) neH 50 r Tasa
Ganppl (ekeyi oe cankplHOATbUFAH)
ycaTKpIL Lapara canblHpbl3 Aa,

5 cekyHA ycaTblHbI3, COAaH KeniH
10 mn cy (BaHWUNb faMi 6ap) KocbIn,
Tafbl 3 CeKyH, apanacTbIpbiHbI3.

HC ycaTkbIl KOHABIPMaHbI
nanaanaHbiHpl3 (KoCbiMLLA
Kepek-xapakTbl Braun kbiameT
KepPCEeTy opTaNblKTapblHAH caTbIn
anyra 6onanpl; 6ipak 6apsibIk,
enpepne emec)

Tasanay

KosranTkpiww 6enikTi ® Tek AbIMKbL
LwybepekneH TadanaHpl3. backa
GenikTepiHiH 6apbiFbiH biAbIC
XKYFbILL MaLLVHaaa Xyyra 6onabl.
Bipak eTe Ty3abl TaFamapl
OHEreHHEeH KeriH acnanTblH, XKY3iH
nepey xyy kepek. CoHpain-ak, blabiC
XKYFbILL MaLLVHAAA Ta3apTKbILTbIH,
HeMece Kak KeTipriliTiH, apTblk,
MeJILLEPIH KONAAHYAAH Cak,
60/bIHbI3.

KypamblHOarbl 60sFbILL MesLepi
KOFapbl a3blK-TYJIKTi (MblCabl,
cabi3) ycaTkaH ke3ae, KypblnFbiHbIH,
nnacTmacca 6eneKTepiHiH, Tyci
KeTyi MyMKiH. Byn Genwekrepai
TazanapaaH 6ypbiH eciMajik
ManbIMEH CYPTIHI3.

EckepTycia eareprinyre xarazbl.
KypbIIFbIHbIH, KbI3MET

Mep3iMi agkTanfFaHga, OHbl E
TYPMbICTbIK KangblKTapMeH —
Oipre TacTaMmaHbI3.

KypbinFbiHbI Braun KOMMNaHUSAChIHbIH,
cepBuC opTasbiFbiHa 1 6oimMaca e3
eniHi3aeri TMICTi XunHay opbiHAapbIHA
anapy apkbiibl apblibIHbI3.

LUbIFapbliFaH Xbinbl

LLibiFapbiiFaH XbinbiH 6enriney yLid
OyMblM TaKTallacbliHAaFbl 5-caHapbIK,
LbIFapYLLUbl KOAbIH KapaHbI3.
LLIbiFapyLubl KOAbIHbIH, GipiHLLI caHbl
LbIFapFaH XbIAbIH, COHFbI CaHbIH
6ingipeai. Keneci 2 cangap
LbIFapPbISIFaH XbIAbIH, KYHTI30enik
anTa caHblH 6ingipeni. An CoHFbl

2 caHpap 1992 xbinaaH 6acrtan
aBTOMaTThbl TYPAE ecenTenreH
BacbIn WeiFapy MepsiMiH 6inaipeai.
Mbicanbl: 30421 — Byiibim 2013
XbINbIHbIH, 4 anTacbiHOA
LUblFapbIaFaH.

ERL

KonmeH apanactbipfbiwl/bneHaep,
TributeCollection MQ 100 Soup
Tun 4179

220-240 KepHey, 50-60 I'y,

450 Bart

Monbwana xacanfaH yLuiH
JenoHrn BpayH Xaycxong, I'moX
lepmanns 3aHabl eHAipyLUi:
JenoHrn BpayH Xaycxong, I'moX
Kapn-Ynpux-LLUtpacce H

63263 Hoin-N3eHbypr

Keninai KbI3BMeT kepceTy
Mep3iMiHae Hemece 0faH KeniH
KbIBMET KepCETY, COHAAN-aK,
akaynbiKTapabl aHbIKTay
Macenernepi 6oibiHWAa Braun
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KOMMaHUSACHIHbIH, TYThIHYLIbIIAPFa
KbI3BMET KOPCETY KbI3METIHE

8 800 200 5262 TenedoHbl apKblsibl
xabapnacbiHpi3.

BylibiMapl icke nanganany
HyCKayJblFblHA Calikec 63
MakcaTtbliHAa najanaHy kepek.
BylibIMHBIH KbIBMET MepP3iMmi
TYThIHYLUbIFA CaTbUFaH KYHHEH
6acTtan 2 Xblnapl Kypangpl.

Mmnoptep:

«denoHrun» AAK, Peceir, 127055,
Mocksa kanacsl, CyLiésckas
KeLeci,

27/3-yin (27-yiA, 3-KypblbIM)
Ten. +7 (495) 781-26-76

Pycckuin

PykoBopcTBO Nno aKcnnyaTauuu

Halum nsgenua oteevaloT BeicoYam-
UMM cTaHgapTam B OTHOLLEHUU
KayecTBa, PYHKLMOHANbHbLIX BO3MO-
>KHOCTEN U Ou3anHa.

Mol Hapeemcs, yTo Bel bygeTe

B MOJTHOM Mepe yO0BIETBOPEHbI
paboToi Baliero HOBOro anekTpo-
npubopa Braun.

Mepepn ucnonb3oBaHWem
anekTponpuéopa BHUMaTeNlbHO
Y MONMHOCTbIO NPOYTUTE AaHHOe
PYKOBOACTBO.

BHumaHue
® YCTPOWCTBO He NpefHasHa4yeHo
LJ15 UCMOMb30BaHWA OEeTbMMU.
XpaHuTe yCTPOMCTBO U LLHYP B
HeJoCTyMHOM ONA AeTen MmecTe.
Mepen TeM Kak 3aMeHATb akcec-
cyapbl Unu NpubnnxaTtbCsa K Noasu-
XKHbIM eTansm, BolKMovante
YCTPOUCTBO U OTCOEAUHANTE ero
OT CceTw.
YCTPOMCTBO MOXET UCMOJIb30-
BaTbCA NMMLAMMU C OrpaHUYeHHBIMN
hU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UMK
YMCTBEHHbIMW COCOBHOCTAMM
Unu nuuamu, He obnagaroLmMmMm
LOCTaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHUSIMK,
Npu yCroBWK, ECITN UCMOSIb30BaHNE
OCyLLIeCTBNAETCA NOA HAA30pOM
WK OHU MPOLLSIM UHCTPYKTaX
no 6e3onacHoMy Nonb30BaHUI0
YCTPOVCTBOM M OCO3HAIOT MOTEH-
LanbHble ONacHoOCTH.
° PexyLume nessusi ocTpo
2\ HaToueHsl! Bo nsbexanve
- TpaBm, noxxanywcra,
obpalianteck C Ne3BUAMU OYEHb
OCTOPOXKHO.
Bcerga BeiknioyanTe npubop
nepen cbopkom, pasbopkon,
UYMCTKOM U XpaHEHMEM.
e He nogcraenanTe nog CTpyto
BO[bI U HE Morpy>kavte B BOOy
MOTOPHYIO YacTb ® U BEPXHIOO
KPbILLKY.
OnekTponpubopsl Braun
0TBeYaloT BCEM NMPUMEHUMbBIM
cTaHgapTam 6e30nacHoCTy.
PeMOHT nnu sameHa LwHypa
NUTaHWA OOMKHbI MPOU3BOAUTHCSA
TOMbKO YMOSIHOMOYEHHbLIM
CEPBUCHBIM NMEPCOHASIOM.
HenpaBwnbHO Npon3BeneHHbIE
HeKBanMULMpoBaHHbIe
PEMOHTHbIE paboTbl MOryT
co3faTb CEPbe3HYI0 OMacHoOCTb
0N nonb3oBaTtenen.
Mepen nogknioyeHnem npubopa K
ceTn ybeanTeck, YTO HaNpsHKeHne
CEeTU COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY
Ha HUXXHeN YacTtu npubopa.
Mpubop paccunTtaH Ha 06paboTKy
06bIYHbIX 7151 [OMAaLLHEero
xo3aKcTea 06EeMOB NPOAYKLIMH.
MepHbI cTakaH © He npurogeH
A7 UCNOMb30BaHWA B MUKPOBOJI-
HOBOW Meuyun.
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OnucaHWe U KOMIIIEKTHOCTb

® MoTopHas YacTb
Bbiknouartens
© Ban c HoxxoMm

© MepHbIi cTakaH

Ucnonb3oBaHue 6neHgepa

BneHgep ngeansHo nogxoouT ons

NPUroTOBIIEHWSA NOANMB, COYCOB,

CynoB, ManoHe3a u 0eTckoro

nUTaHus, a Takxke Ons CMEeLLnBaHuA

HaMMTKOB U MOJSIOYHbIX KOKTENNEN.

1. BcTaBbTe MOTOpPHYIO YacTb @ B
Ban ¢ Hoxxom © u gna dukcaumm
NoBepHUTE.

2. Bo usbexxanve pasbpbi3rmBaHus
nepeq HaxxaTWeM Ha BbIKIOYa-
Tenb ® norpysuTe pyyHom
MWKCEP B COOTBETCTBYIOLLYIO
eMKOCTb.

Bbl MOXeTe cmelumBaTh NPOOYKThI
npv nomoLumn brneHgepa Kak B Mep-
HoMm cTakaHe @), Tak u B nobown
Opyron emkocTu. Npu cmeLumBaHmm
NPOAYKTOB HEMOCPELACTBEHHO B Kac-
Tprone npefsapuTeNibHO CHUMKUTE
KacTpIOto C NIUTLI, YTOObI 3aLLUTUTE
6neHgep OT neperpesa.

[MpakTuyeckmi npumep: MarioHes
200-250 mn pacTuTenbHOro macna
OpHo ANLo (C )KenTKoMm)

1 cTonosas noXxka MTMMOHHOro
coKa Unu ykcyca

Conu 1 nepua (no Bkycy)
lMomecTWTe BCE MHIPEOMEHTLI B
MEPHbIN CTakaH B BblLLEyKa3aHHOM
nocnegosartenbHocTW. MNorpyanTe
6neHpep [oO fHa cTakaHa, BKIo-
yuTe Nprbop M yaepxusamnTe ero B
3TOM NONOXEHWUN [0 PACTBOPEHUSA
macna. [lanee, He BbIKNto4as
6neHpep, MeOneHHo nepemMeLlanTe
ero BBEpPX-BHM3 [0 NpuobpeTeHns
MavioHe30M 0OQHOPOAHOrO LiBeTa u
KOHCUCTEHLIUM.

YepHOCNMB C BaHW/bIO 1 MEAOM
(HaumHka nnu cnpeg ons 6anHYN-
KOB)

[MomecTuTe B Yally-n3mMenbinTeNb
40 r yepHOCNMBa (pa3pe3aHHOro
Ha NofoBMHKKN) 1 50 r Npo3paYyHoro
Mepna (0b6a oxnaxzaeHHble). MNepe-
MeLuMBanTe B Te4YeHne 5 cekyHn,
3aTem gobasbTe 10 M BOAb! (NpU-
NpaBfeHHOM BaHWSIbIO) 1 MPOJ0N-
XUTe NnepemMeLInBaTh B TeHeHne

3 CcekyHAa.

Vlcnonb3yiTe Hacaaky-n3mMenbym-
Tenb HC (onumoHanbHoe o6opyno-
BaHWe, KOTOPOE MOXHO nNprodpe-
CTW B CEPBUCHBIX LLeHTpax Braun,
0[HaKO He B KaxJoM CTpaHe)

OuuweHne npubopa

OuuLanTe MOTOPHYIO YacTb @
TOJIbKO C MOMOLLbIO BI2XKHOM
TKaHu. Bce npoune getanu
6neHgepa MOXXHO NpoMbIBaTh

B NMOCYJOMOEYHON MalunHe

npu Temrnepartype He Bbile 60
rpapycoB. Pexylee nessve
nocne paboTbl B O4E€Hb CONEHOM
cpepe cnegyeT Nponosnockarb
Heme[aneHHo. MsberainTe BbICOKOW
KOHLUEHTpaLMn OYUCTUTENS UK
cpencTsa Ons CHATUA HaKuMu B
NocynoMOEYHON MaLLUHe.

[Mpu obpaboTke NpogyKToB, obna-
pJatoLLmx Kpacawmnmm CBoncTsamm
(Hanpumep, MOPKOBMK), MNACTUKOBbLIE
meTanu MoryT okpacutbes. MNepeq
MOWMKOM NpOTpUTE 3TU geTanu
pacTUTeNIbHbIM MacsoMm.

CopepxaHve MOXeT ObITb
U3MeHeHo 6e3 yBeJOMMEHHS.

Jata n3rotoeneHus

Y106bl y3HATb AaTy BbIMYCKA,
NOCMOTPUTE Ha NATU3HAYHBIN KOA,
npoaykTa (Bo3ne Tabnmnyku ¢

24

5722110914_MQ100.indd 24

o60o3HaveHnem cepun). MNMepBas
umdpa 0603HaYaET NOCIEAHIO0
umdpy roga N3roToBNEHUS.

[Be cnepyowme undpbl — 3TO
KaneHgapHas Hepensi. A nocnenHve
[Be yKa3blBaloT U3JaHue (aBToMartu-
yecku nogcyuTbiBaeTcst ¢ 1992
roga). Npumep: 30421 — nspenve
66110 BbinyweHo B 2013 roay (B 4
Hepenw).

EAL

PyyHoi 6nenpep,
TributeCollection MQ 100 Soup
Tnn 4179

220-240 BonbT, 50-60 lepu,
450 BatT

M3roTosneHo B MNonbLue gns
Le’JNloHrn bpayH Xaycxong 'moX
FepmaHns

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-lsenburg/Germany

Mo BOMpocam BbINOSIHEHUS!
rapaHTUNHOIO U
nocrnerapaHTUMHOro
obcnyxnBaHus, a Takxe B ciiydyae
BO3HMKHOBEHWS Npobnem npu
MCMNOIb30BaHMM NPOAYKLMM,
npocbba CBA3bIBATLCH C
MHdopmaumoHHomn Cryx6oi
Cepauca BRAUN no tenedoHy

8 800 200 5262.

M3penvie ncnonb3osars Nno
Ha3Ha4YeHWIo B COOTBETCTBUN C
PYKOBOACTBOM MO 3KCMyaTaLmn.
Cpok cnyx6bl N3aenus coctaBnsieT
2 ropa c natbl NPO4aXU
notpebuTenio.

MiMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 32
npeTeH3unn noTpebutene:

000 «IenoHru», Poccus,
127055, Mockaa, yn. Cyuiesckas,
n.27,ctp. 3.

Ten. +7 (495) 781-26-76

YKpalHCbKa

KepiBHULTBO 3 ekcnnyaTauii

Yci Bupobu Braun pospobnsioTecs Ta
BMrOTOBMSAOTLCA Y Takui crnocio, Lob
32[0BOJIbHUTM BUMOTraM HamBULLIMX
cTaHOapTiB AKOCTI, PyHKLiOHamMb-
HOCTi Ta An3anHy. Mu cnogisaemocs,
Lo BM OTpuMaeTe abcontoTHe 3afo-
BOJEHHsA Big Balworo HoBoro npuc-
Tpoto Big Braun.

Mepepn TMM, AK BU NOYHETE KOPH-
CTyBaTHUCb LIUM NMPUCTPOEM, MH
NPOCUMO Bac flyXe yBa)KHO

i NOBHICTIO MPOYUTaTH Lie
KepiBHULITBO 3 HOro eKcnnyarakwiii.

YBara

e [MpucTpin 3a60poHEHO
BMKOPUCTOBYBATK HiTAM.
36epirante NpUCTpin pasom i3
LOpPOTOM Y HeOCTyMHOMY ANA
niten micui. MNepep 3amiHoO
npunapas Ym o6cnyroByBaHHAM
pyxomux getaneun o60B’A3KOBO
BMMKHITb NMPUCTPIN i BiOKIOYITh
1oro Bif oxepena *XMBMEHHS.
MpucTpin no3sonsAeTbeA
BMKOPUCTOBYBaTK ocobam 3
06MEXEHUMU ISUYHUMMU 1
CEHCOPHMUMM MOXKNTMBOCTAMM
YM PO3YMOBUMM 3[IGHOCTAMM
abo ocobawm, Lo He MatoTb
L[OCTaTHLOrO [OCBIQY Ta 3HaHb,
AKLLO BOHM nepebysatoThb Mig
Harnsgom abo oTpumanm
IHCTPYKLIT OO0 BUKOPUCTaHHSA
npunagy " yceifoMmionTb
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Hebeaneky, Lo MOXXe BUHMK-
HYTW Yepes HemnpasuIlbHY
ekcnnyarauito.
o Pixyui nesa roctpo
HaToueHi! LLlo6 yHVKHYTH
- TpaBsMm, byab nacka,
NMOBOAbLTECA 3 Nie3amMu ayxe
obepexHo.
3aBxau BUMUKaNTe NpucTpin 3
po3eTku nepepn TUM, AK 36upatu,
po3bupaTtu Ta YUCTUTKM NOro.
He npomuBaiiTe enekTpomMoTop
® nig cTpymeHeM BOAM Ta He
3aHyplonTe Moro y Bogy.
EnektpuyHi 6neHgepu Braun
BiNOBigal0Tb BiANOBIOHUM
BMMOram 6e3neku. Yci peMOHTHI
pob60TH 3 eneKTPOnNpPUCTPOAMHU
MatoTb BUKOHYBaTUCh nnLLe
haxiBuAMM, AKi yNOBHOBaXEHI Ha
BMKOHAHHA Takux onepawin.
AKLLO PeMOHTHI pO60TU BUKOHY-
BaTUMYTbCA HEKBanidiKoBaHUM
NepcoHanom i 3 MOPYLLUEHHAM
npasun TexHiku 6esneku, Le
MO>XXe MPU3BECTU A0 HELLACHUX
BMnNagkis abo 0o TpaBMyBaHHs
KopucTyBava.
Mepepn nigknioyeHHAM 6neHoepa
00 enekTpomepexi, nepesipTe
BiAMOBIAHICTb HANPyrn B Mepexi
Hanpysi Ha HWXHIN YacTuHI
npunagy.
Llen npucTpivi npusHayeHo ons
BMKOPUCTaHHSA NMLLE Y AOMALLHIX
ymoBax.
EMHICTb © He MOXXHa BUKOPUC-
TOBYBaTU ANA NPUroTyBaHHA DXi y
MiKPOXBUJIIbOBIW Nevi.

Onuc i KOMNNeKTHICTb

® EnektpomoTop

Mepemukay BBIMKHEHO /
BUMKHEHO

© PykosiTka 3 nesamu

© EmHicTb

lNMpaBuna KopUcTyBaHHA
Bawwum py4yHum 6neHgepom

Ller pyyHuii 6neHgep € ineansHum
IHCTPYMEHTOM ANA NPUroTyBaHHA
nignMBOK, COYCiB, CyniB, ManoHesy
Ta AUTAYOro XapyyBaHHA a Takox
OJ1A 3MilLlyBaHHA HanoiB Ta MOsoY-
HUX KOKTenniB.

1. BctaBTe enektpomoTop ® y Ban
3 nesamu © i MOBEPHITH KOro, ax
NOKM He 3aLlibHeTbCA.

2. [na 3anobiraHHA po36pu3Ky-
BaHHIO iHrpefieHTIB, BMUKanTe
nepemvika4 ® nuwe nicns
3aHypeHHsA bnengepa oo
pesepsyapy 3 NPoaykKTamu.

BneHpep MoxHa BUKOPUCTOBYBATH
ON19 BUKOHaHHA pobounx onepawin
y emkocTi ©, a TakoX y 6yab-AKUX
iHLIMX pe3epByapax.

Mpwu 3miwyBaHHi 6e3nocepenHLO

y KacTpyni nig yac npurotTyBaHHA
i, cnig cnepLuy 3HATK ii 3 BOTHIO
abwu 3anobirtTn neperpisaHHIO
6neHgepa.

Ma#oHes3 (KopuUCTynTecs py4HUm
6neHpepom)

200 — 250 mn onii

1 Aanue (KOBTOK i 6iNoK)

1 CT.N1. IMMOHHOrO COKy abo ouTty
Cinb Ta nepeub — 3a CMakom
[MoknagiTe yci iHrpedieHT B
KacTpysio B TOMy Nnopsagky, B

SIKOMY BOHM 3rafaHi. 3aHypre
py4YHuii 6ieHOep 0o gHa KacTpyni.
HaTucHyBLUM NepemMuKay, TpumanTe
10ro B TAKOMY MOSOXKEHHI [OKK onist
He NepeTBOPUTLCA HA EMYLCItO.
MoTim, He BUMMKaIOUM NPUCTPIN,
MoBINbHO pyxanTe MOro Bropy

Ta BHW3 [OKM ManoHe3 He byae
rOTOBUW.

YopHocaumB i3 MegoM i BaHino (ons
HaYMHKM 200 TOMIHIY [0 MJIVHLLB)
Moknapite oo Yawi noapibHioBava

25
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40 r nopi3aHOro HaBenMin YOPHOCNBY
Ta 50 r pigkoro meay (oxonomxe-
Hux). MoppibHioriTe NpoTarom 5
cekyHn. Micna uporo poparite 10 mn
BOAM 3 BaHiNO Ta 3HOBY NoApi6-
HIONTE BNPOAOBX 3 CEKYHA.
BukopucToByiiTe noapibHioBaY
mopeni HC (nomaTtkoBuii akcecyap,
KNI MOXHA 3aMOBUTU B CEPBIC-
HOMY LeHTpi Braun; oOCTynHWA He

B YCiX KpaiHax).

YuweHHA npUcTpoto

YuieHHA enekTpomoTopy ®
MO>XXHa BUKOHYBaTK N1LLE 3a
J0MOMOTOI0 3BOJTOXKEHOT TKaHUHW.
Yci iHWi YaCTUHU MOXHa MUTU Y
NoCyAOMMUMHIN MaLumHi. Kpim Toro,
nicna poboTu 3 Qy>Ke CONOHOI0 DKeto
iesa pykoaTku Ta nogpibHoBay
cnig Hera“Ho o6MUTHU BOLOHO.

Mpu ubomy NOTPIGHO ByTH Oyxe
YBa>KHUMU, abun He [ONyCTUTH

y NOCYAOMUMHIN MaLLUWHi nepe-
003yBaHHA MUOYMX 3acobiB Ta
3aco6iB AnsA NOM’AKLLEHH:A BOAM.

[Mpu poboTi 3 KONBOPOBUMHU
npogykTamu (Hanpvknag, 3
MOPKBOIO) MMACTMKOBI YaCTUHM
MPUCTPOIO MOXYTb 3MIHUTK KOTIip.
Mepen unLLeHHAM iX HeOOXigHO
nNpoTepTH OJlIEl0.

EnektpuyHun PyuHuin Bnengep
Braun MQ 100 Soup, Tvn 4179,
450 BatT

ObnapHaHHA Bignosigae BUMoram
TexHi4HOro pernameHTy 06MeXXeHHs
BMKOPUCTaHHA AeAKNX HebeaneuHnx
PEYOBUH B €MEKTPUYHOMY Ta enek-
TPOHHOMY O6nagHaHHi.

¥

001
lapsya ninis 0 800 503-507

(A3BiHKM 3i cTauioHapHUX TenedoHiB
6E3KOLLUTOBHI).
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Country of origin: Poland

Year of manufacture

To determine the year of
manufacture, refer to the 5-digit
production code located near the
type plate. The first digit of the
production code refers to the last
digit of the year of manufacture.
The next 2 digits refer to the
calendar week in the year of
manufacture. And the last 2 digits
show the print date automatically
calculated since 1992.

Example : 30421 - The product
was manufactured in week 4 of
2013.
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BRAUN

TributeCollection
Multiquick 1

Type 4179 MQ 100 Soup
www.braunhousehold.com Hand blender
Deutsch 3
English 3
Frangais 4
Espanol 5
Portugués 6
Italiano 7
Nederlands 8
Dansk 9
Norsk 10
Svenska 1
Suomi 12
Polski 13
Cesky 14
Slovensky 15
Magyar 16
Hrvatski 17
Slovenski 18
Tirkge 19
Romana (MD) 20
EAANVIKG 21
KasakLwa 22
Pycckun 23
YkpaiHcbka 24
By 26

De’Longhi-Braun-Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4
63263 Neu-Isenburg/Germany

5722110914/01.14
DE/UK/FR/ES/PT/IT/NL/DK/NO/SE/FI/PL/CZ/SK/
HU/HR/SI/TR/RO/MD/GR/RU/UA/KZ/Arab
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